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FRASARIO ENOTECNICO INGLESE

A

Aped estremitd superione od inferiore dell’scina,
Artificial ageing of wines inveschismenta,
Ashes ceneri,

Harrel botle, barile.

To barrel imbodtiglizre

Feer acing,

litterness  amurore,

Wind  blundo, dolee,

Tlending taglio del vipw,

liloom  pruina: rivestimento ceroso estems dellacino.

Hedy  vino di corpo,

Hottles wrappers of straw  coni di paglia per bortiglie,

Lottling  imbottighamenta,

dsh porzione i tessuto fibroso che rimate attaceato 4l
peduncolo quando i staces |'ecino,

2anch of grapes grappalo,

Bung  tappo.

bunp-hole  coceliume.

Vo burg a hareel tuppare un barile.

e getta matum,

Cane size misura del tralio o metd di un internodo poca
it Liometa del 1rgdeio: sotnile: Uy di pollive. Medi;
't di pollice, Spesso: %y di pollice.

sk barle,

Caskas in cement botti di cementa,

Cellar cantina.

Cellarman  canliniere,

Cleansing the cooperage lavatura delle botti.
Chilled  relrigerato,

Chalky soil terreno pessoso,

(to) cork a bottle tappare una bottiglia.

Corked wine con gusto di tappo.

Crumbling sbriciolamento delle vinacee tarchiate.
Curd prumo,

D

Dead-arm disease necrosi dei rani da Phomopsis.

Defecation ritardamenta di 24 cre dells fermentazione dal
succo d'uva appena pigiata, in modo che posss chinll
carsi, liberandosi del grossolino sedimento,

Demijohn bottigliz grande e toy, generalments rivestite di
vimini, che conticne da uno 3 dieci gallon,

Downy mildew  percnespara,

Dirawing the wine off svinatura,

Dreps of pressed grapes vinaccia masse di buove, semii.. i
masti nel tino o nel torchio dopo ¢he 3 vinw o il sueo ¢
slato tolto.

Dumimy bottle  bottigha veots,

F

Fermentation valve tappo bollitire.

Filling up of easks  colmatura,

Flash pastenrisation  pasterizgasone Limgio,
Fraprance of rotten eaos  sapore di svcio,
Fusiforrpy o Topema ook,
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G

Glabrous  conw puchi peli sulla superficie detla foglia,

Glowing wing  wvino ardente, di corpo, maturg,

Grape-berry moths polychrosis viteana (tignola dellfuva, vol-
gimnente Evdemis botrana).

Grupe-gatherer  vendenmmialone,

Grape juice succo duva,

Grape-pips  vinaceiato,

Grape stalk  raspo.

H

Huoops  cerchi di botte,
Hand-made [afto @ mano, di modo artigianale,
Harvest  racealia,

Internod  porzione di tralcio compresa tra due nodi,
lon exchangers scambiztori i ioni.

Label etichetta.

Lees fecce.

Lenticels piccole macchie o punti sulla buccia.

Light wine vino leggero.

Labe wna delle principali divisioni i una foglia non den-
tellata,

M

Maderized wine  vino che ha superato 1a sua giovinezza, tinta
brunasiea, con pilk aroma & sapore,

Mealy bug Planococcus citdl (pit comunements Pseudo.
COccus. citm).

Mellow wing vino maluro,

Milling follatura.

Must r osta,

L)

Oak  quercia

Oblare sferico con le estremith appiattite,

lwvoid  acing o lorma di wove con Pestremitd pill stretta
atieceats al peduncolo,

P

Peblily-soil  terreno clotteloso.
Pedicel piccolo stelo con cui I'acing @ attaccato ab grappolo.
Pedicel adherence to berry  weakly attached (debole): che si
slaccn Facilnente seaia spaccare Ta buccia
limly artached {forte): il pennelln viene tirata fuori
dollacing invece i stacearsi il pedicello,
Pedivel eapht  shortz 3722 000 pollice o neno

TR

oo medium: da 6f32 0 33 di pollice
— leng: 10/32 di pollice ¢d oltre.
Pomace massa di bucce, semi.., rimasti nel ting da fermenta-
zione o nel torchio Jupo che il vine 0 succo & stato tolto,
Pomace wine  vinellu: ving povero, inconsistente ¢ acida.
Powdery mildew mal bianco {oidic).
Pressing  torchialura.
Frobe-heber prelevacampioni.
Pulp polpa: parte comess dellacing,
Pulp texture tessitura della pulpa
solt, medium, hard: morbida, media, croceante
meily, crisp: fondente, croccanie
tender, medium, tough: leners, nwdis, resistente juiey,
medivm, dry: sugcosa, media, secca.

R

Racking chiarificazione con precipitazione di feces.

Raspberry-scented wiktes vinl con profume di lunpone.

Remounting eliminazione dell’anidride carbonica per mezza
della circolazione [circuito chivso) del prodotio nel con-
tainer: facilita il lavoro dei lisvit.

Riddling scuotimento e capovalginienio giomaliero  delle
bottiglie negli appositi scolatol

Ripe maltura.

Ripeness  maturita,

Retten fradicio.

8
Sample campione,
Scion  inncsto,
Seum  feccia, o

Lea food cibo a base di pesce.

Shoots parte cresciuta a]:ii:.'.lr_nr:n!c recante & succibenta (il
cio Immaturo).

ot berry acing privo di semii molto pin piccolo di guelli
con sami dello stesso grappaio.

Shouldered grappolo con 1 o pia rameficasion distinte o
sattograppolo intcramente ricopenti di acing e strettamente
wniti con brevi steli allo stelo principale o peduncolo sot
ta la cima del geappolo, ;

Sintes  depressione fra 2 lobi adiazenti deila foglia
— Periole sims: depressione fra 2 lobi vasali della foglia,
nel punto di insersione del peduncolo 7

- irtfericr sipus: depresstone ohie divide i semi basali ©
laterali

- tuperfor suws: depressione che divide i lobi laterali ¢
termminali, : "

Skin buccia.

Sour aspro,

Sparkling friceante,

Spider aind bud mite acard (malattia).

Stave doga: ravols allungata, di castugno o rovers, che T
capo 1l Tondo della batti.

Stock  ceppi.

Stylar sear  soloo all'apice dell’scino,

Eulphur woliv,

Sueture  Bnea 9 solco nella bucci dellaeine.

Sweet  dolee,
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Tardt  asprie

Tanting de pustazione.

Thick  spossas,

Thin sl tile. = .

Temdril petio abortite o modificato.
Tomentose che presenta peli superficiali.
Tomentum  peli i

Todal acidity  aciditd 1e1+le.

u

Upsctting  chiarificagione con precipilazione. di feeee.

E V.
Nat tino,
v, C.C. Wines for everyday consumption: vini di consumo
corrente.
Vo M. natoral sweel wines: ving naturali dolei,
Veins  venalure. i
Vine  vile. ¥
Yirvoar 1) seio: 2)rendere acido.

Vinewvard  vignelo,

Vintage vendenumia.

Vinuge-year sano favarevole di vendemmin.
Vintager vendemmialore.

W

(the ) washed-out ins i raspi.
Witering  annscyuamento,
Winged (grappalo) alato.
Winclunk  serbatoio.

Wine-cot  vendemmia,
Wine-making  vinificuzione.

(OLORE

£ Feure: chiarg,

fodenprneng s scimtilkanle,

Loahes i colore tossa rubino,
LR L CEC IR,

€ fendv wpacw, borbidio,

J'n'.'r |.n.|l|i~!-.l_

§ade appassiig,

Ll wpacs, appassiio,

ARDAA

Foafamgd; ving profumatao,
fraivl vine froti,

farne ainn vlepante,

Nen s v Pecle, malio ananatico,
R ket wenea rilicve,

S vinm Trivebo, vivaee,
PP W e e,

tLarky

ALCOLICITA

Livefv: wing riceo in aleal.

Sreong: vino forte, rievo in alcol,
Creftereies: vino genernaso,

Porwerfred: potente, robusto.

Headp: vino che di alla testa, inebrisnte,
ek debole,

Lighr: legeero

Crilel: freddo,

Fifefexs: senen vila,

ZUCCHERO

ey o sweer: secce o dolee.
Mellow: amabile.

Smooily; dolee,

Stk p: maorbido.

Harsh: aspro.

fmsipfd: insipido, senza gusio.
Stpary: dolee.

GEMERALITA

Trade-mark:: marehio di fabbrica,

TASTING = DEGUSTAZIONE
Sight

Amber: ambra,

Coppery fone: color di rame.

Grreenish e Linte verdi

R wine: vinog rosso,

Pate or dark veffone: giallo pallido o scuro.

Smell: odore.

Ful-bendioed wie! ving piena, corposo.
Tihe seem: il profuma.

Taste: pusio.

Tarsror: pssagpiatore.

Chitlend: vefrigeralu.

Cool: Tresce

Tir hwat a bopple: riscaldare 1a bottiglia.
lewh gelato,

Sail; sunle,

The rongue: T lingua,

CARATTERE DEL VINO

1) STavorcvole

Harsly: durn,
Hegry: pesante.
Lighe: legpero.
Foerrz porvem,
Sharpr: agpro.
Thin: soutile.
Thrig ks spessan.
Ierk s delmsle.

11 Favorevole

Clesare s,

Fufls pienn,

Eleganr: clepgamte, distinto,
Sofr: dokee,

Tasiy: supito, gustoso,
Fefeens: vellutata,

Iarmnr: calda,



