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& | i Clandio Fabbro

Viti e vini D.0.C.
d'Aquileia:
situazioni

¢ strategie

quileia & stata una valida occasione per

approfondire una serie di problemi che
caratterizzano 'agricoltura della Bassa Friu-
lana.
Tutte 1l mendo rurale che conta nel territorio
51 € dato dungue appuntamento ad un conve-
gno in cul poco o nulla é slalo Lrascuralo, sia
in fase d'illustrazione che di dibattito, per
porre a disposiziong dell'imprenditore agrico-
lo elementi nuowvi ed uggiornali.
Se il Consorzio Tutela dei Vini D.O.C.
aAquileias ed in primis, il suo vuleanico e
giovane presidente enot. Zanette ma anche
lgino Tarlao, Presidente del Comitato Pro-
molore, bene hanno lavorato per Nimposta-
zione del lavoro, all’esito felice dell’incontro
hanno contribuito decisamente, con interven-
U di prande spessore, 1 relalon. Claudio Fub-
bro, dottore agronomo della Direzione Re-
gionale Agricoltura, ha delineato aspetti legi-
slativi e tecnici in viticoltura, il dott. Mario
Salvalaggio ed il rag. Noacco della Federazio-
ne Regionale Casse Rurali ed Artigiane han-
no, dal canto loro, rese accessibili anche al
profano le suggestive articolazioni del credito
AErario.
Ripetiamo di segnito una sintesi della relazio-
ne dgronomica, sviluppata anche con metodi
audiovisivi di grande effetto, dal dott. Fab-
bro:

L a recente 29° Rassegna del vino d'A-

Effetti della disciplina comuonitaria — Le pro-
fonde interconnessioni esistenti fra la viticol-
tura regionale & quella comunitaria impedi-
scono programmi a4 medio-lungo lermine non
solo nella zona DLOVC, eAquileias, ma in tut-
ta la Regione.

Come ¢ noto la C.E.E., per contenere le ecce-
denze, ha mpostato (Reg. C.EE. 116276 -
45480 - 1208/84 ¢ 822/87) un piano progres-
sivo di disciplina, con facolta di reimpianto
ma con crescentl vineoll per nuovi impanti
V.Q.P.R.D. liberi fino al 1984 e, di seguito,
ammissibili con deroga da concedersi caso
Per CEsG.

La Regione, recepende anche le istanze dei
viticolteri della zona D.O.C, eAquileias, ha
ollenuto nel 1985 una prima assegnazions
dalla C.E.E. a tale zona, di ettari 11, su ettari
200 complessivamente concessi al Friuh- Ve-
neria Criulia e, nel |988 (con decisione
09.08, 1988} ulterior ettari 22.5 su un totale di
cltarn 241,

Si ¢ attualmente in attesa di una terza conces-
sione da parte della C.E.E., di 938 ettari ri-
chiesli, a fronle di domande (dal 01.07. 1987
al 30,06, 1989 dei singoli viticoltorl, per utta

la Regione, di cui ettari 104, interessanti 1la

zoma [LOLC, aAquileias.

Quali le condizioni di deroga attuali in caso
di nuovi impianti?

1} sperimentazione agricola;

2} esproprie per pubblica utihitd o rordine
Tondiario;

3} piante madn portamnnesto;

4y V.OUP.R.D, (vitigni D.OLC,) previa auto-
rizzazione C.E.E.

¥a detto anche che l'inosservanza di tale di-
sciplina appare rischiosa, avendo I'ltalia rece-
pito 1 regolamenti con proprie legg (n. 1777
- 1. 74981 e n. 460/87) che prevedono, san-
zioni da 1 a 3 milionifettare nonche la rimo-
#ione degh impiant abusivi,

Con queste promesse, pith che una improbabi-
le espansione quantitativa, appare gia ottima-




. -5!-

A




le mantenere le attuali superfia, prevedendo
progressivamenite ad una riconversione varie-
tale.

Regolamento C.E.E. 18.02.1980 n. 458 ¢ L.R.
21.03.1988 n. 13, art. 3 — Un programma
graduale di nempimenti nel quinguennio
1987/92, a sepuito di approvazione di otto
progetti di ristrutterazions collettiva di vigne-
ti, predisposti dall'E.R.5.A, ed ntegralmente
accold dalla C.E.E.., consentira la sostituzio-
ne, in rona DO.C. sAgquileias di 3435 ettari
sul 2482 complessivi per la nosira Reglone.
Allgiute  comunilanio  forfettario di L.
4696188 ettaro la LR, 13/88 consente un’in-
tegrazione di 2 milioni/etiare per reimpiant
eseguiti in zone 1, 0.C. di pianura.

D.0.C. «Aquileiaw: superfici e produzioni — 11

| periodo |984/88 é sufficizntemente lungo per

consentire una serie di considerazioni.

a) le supetiic: seritle sono passate da Ha 627
a Ha 660 (+ 5.25%). Trattasi di iscrizioni di
nuovi impianti o reimpianti o di vecchi im-
pianti mai iscritil.

Certamente la corsa alla D.O.C. e stata favo-
rita dalle penalizzazioni imposte ai vini da ta-
vola con la diseilfazione offdipaioria, ma an-
che dalla vivacizzarione di un mercato privas
to delle uve DOUC. quale alternativa alla
Cooperazione vinicola, in cui comungue si
sono registrati segni di tenuta a seguito della
fusione fra le Cantine Sociali di Casarsa e di
Cervignano.

b} Si registra una modesta rivendicazione an-
nuale del proprio dintto: 381 ettari so 570

| (1981) ¢ 441 su 637 (1987) pari, rispettiva-

mente, &l 67% e 69% di quanto poteva esse-
re. Pini che lo sforzo amministrative della Ca-
mera di Commercio nell’sggiornamento del-
PAlbo D.O.C. necessita a nostro avviso, una
verifica da parte del Consorzie D.O.C. della
reale consistenza viticola, anche per presen-
tarsi quanto pid possibile vicini alla realta al
prossimo appuntamento con il catasto vitico-
lo...

¢} La produzione di g.li uva é passata da g
19017 (1981 a 36.877 (1987),

| Certamente nuove forme di allevamento, ocu-

late concimazioni ed una miglior conoscenza
di agronomia applicata alla viticolra hanno
permesso di passare da 4990 g.li di uvajetta-
ro (1981) a B3.60 g.1i di uva/ettaro (1987).

Si &, dungue, molto lontani dal tetto dei 120-
130 q.lijuvajettaro, cui si polrd arrivare, é au-
spicabile, solo con l'infittimento degli impian-
ti e giammai con forzature idriche.

Non si intravvede, in zona D.O.C. ¢Aqui-
leias, alcuna coltura alternativa remunerativa
quanto la vite, anche considerando la quota-
Fiong cronicamente bassa del mais, 'incerter-
za del preveo della soia e la difficoltd nella li-
yuidazione delle barbatelle; la penalizzazione
delle produzioni di latte eccedentarie riporta
nuova amarezza nel settore zootecnico; la

cooperazione frutticola ed orticola vive, da |
anni, problemi di gestione, produzions e com-
mercializzazione ¢ non offre sicure alternati-
ve.
Fabbro, avvalendosi anche di una guda pra-
tica impostata dall'lE RS A nel 1987, ha
quindi trattato i seguenti problemi;

analisi del terreno;

- preparazione, concimazione, messa a di-
mora delle barbatelle; — inerbimento ¢ rap-
porti  terreni-portaimnesti nelle 12 sottozone
della D.0.C. Aquileia, aventi diverse caratte-
ristiche-pedologiche ¢ microclimatiche.

Il relatore ha quindi approfondito le seguenti
tematiche:

Densita dell'impianto: ¢ auspicabile un infitt-
mento di sesti di impianto riducendo le di-
stanze tra le file per arrivare a un investimen-
to per ettaro di almena 3-4000 viti,

I sistemi altwalmente pit diffusi in zona
DOC. wAquileias somo: il «Casarsan o
«Friulin; seguono il Silvoz ed il Capovolto,
wCasarsa-Friufin — Tali forme pur essendo e
pid adottate, sono attualmente oggetta di stu-
dio e di verifica in guanio sta emergendo per
il «Casarsa» I'opportunitd di  raccorciare il
cordone. Un cordone orizzontale di | metro é
pitt facilmente rinnovahile e meno esposto al
rischio di spogliarsi al centro rispetto ad un
cordone di 2 metn. Questo sistema, dopo una
generale diffusione nella zona eAquileian ed
esportazione in [talia ed all’estero, pur essen-
do interessante per adattabilitd alla raccolta
meccanica ¢ le altre produzioni ottenibili, ap-
pare in antitesi con la nuova viticoltura di
gualitd ¢ viene generalmente riconvertito in
Silvoe, con legatura del traleio a frutto.
wCappuceing-Capaveltos — Per gquanto ri-
guarda invece |a wcappuccinas, si sta ipotlie-
#ando una piegaiura meno drastics del capo
a frutlo {legatura a 45" anziché curvatura di-
retta verso il basso) al fine di favorire un ger-
moglinmento pit uniforme di tuite le gemme
presentt sul capo a frullo stesso, soprattutto
per le varield soggette ad un elevato numero
st gemme che rimangono cieche (2s. Merlot),

& Cordone verticales — Per permetiere un mi-
glioramento sia qualitativo che guantitativo |
del prodotto ottenihile, & attualmente in fase
di sperimentazione una forma di allevamento
a wcardone verticales,

La produsione ¢ portala da un cordone posto
verticalmente dal quale s1 diramano 1 capi a
frutto (speroni di 4-6 gemme) in tutte le dire-
zioni. Nei prossimi anni saranno disponibili
dati pit concreti sulla validitd di questa for-
ma di allevamento nel nostro ambiente. [ pri-
mi segnali sono da ritenersi mediamenle poco
incoraggianti.

G.D.C. — Forma finalizzata alla meccanizza- |
zione integrale del vignelo, ha dzto buoni ri-
sultati in Emilia Romagna ¢ nelle Grave del
Friuli.



wAquileian

A = Superfici iscritte
all'Albo D.OC.

B = Superfici
denunciate

C=Rx 100
A

D = Produzione uve
DO.C. (g.h)

E = Produzions media
{q.Jifettara}

CI9BL 1982 1983 1984 1985 1986 1987
570 62l Hd6 627 [k GG 837
181 465 36T 402 469 khil 441

6% T75% 5T% 6% % AI% 69%
19017 47969 35997 35806 42229 4053] 36877
4990 103,20 9310 B9.10 90,00 10420 H3I.60

Le varieti — La scelta dei vitigni ricade nor-
malmente su quelle V.Q.P.R.D. gid ricono-
scinte. Mel reimpianti vengono utilizzate at-
tuglmente varietd di recente riconscimento nel
disciphnare ¢, prevalentemente, Chardonnay,
Sauvignon, Pinot grigio, Riesling renano.

Di questi, il primo sembra avere un futuro in-
teressante sia per base spumante che per vini
tranguilli.

Tra le varietd a bocca rossa ¢'é un grosso in-
teresse per il Cabernet franc ¢ Sauvignon ma
anche per l'autoctono Refosco dal peduncolo
Toss,

Enologia — E risaputo che grandi uve in ma-
no a cantinieri improvvisati, oppure a tecnici
pur bravi ma aventi a disposizione attrezzatu-
ra superate, subiscono uma fine ingloriosa.
Cosa si put fare in questo campo?

Unificazione — L7art. 2 della L.R. 21.03. 1988
n. 13, gia citata, viene a coprire un yuoto legi-
slativo, atteso che, gh interventi in materia di
strutture ed attrezzature di cantina erano ge-
neralmente destinati in pianura alla Coopera-
#ione vinicola (LR, 29/67 art. 7) ¢ non a1 sin-
goli produttori.

Appurate che Parfgine della qualita sta nel vi-
gneto, il passaggio conseguente ¢ quello della
fase di vinificazione, generalmente attuata
con attrezzature obsolete in locali inadatli.

La L.R. 13/8% consente dunque a diversi im-
prenditori agricoli di ristrutturare i locali di
vinificazione con concezioni moderng (coi-
bentazioni, scarichi, pavimentazioni, ecc.)
operando con presse a piatti e/o pneumati-
che, pigia diraspatrici, pompe, impianti frigo-
riferi, centrifughe, filtn e condizionando i vini
in vasche d'acciaio inossidahile termovariabi-
li.

Sonoe da guardarsi con la massima attenzione
le macerazioni a freddo di uve bianche e le os-
sigenagioni dei most, in assenza di SO,
Egualmente non & da escludersi nella fase di
fermentazione o in guella di affinamento, la
permanenza di alcuni vini di  particolare
wlempras in botti di rovere, di medio-grandi
dimensioni oppure in botticelle da litri 225
{barriques). In varie cantine D.O.C. Aqguileia
gid 5 stanmo maturando significative e positi-
ve esperienze in tal senso, con risultati parti-
colarmente buoni in Verduzzo, Refosco e Ca-
hernet, ovvero uvaggi, anche in presenza di

Merlot, tanto caro ai francesi ¢ troppo presto
wscaricatis dai friulani.

Imbottighiamento — E Ia fase ultima del pro-
cesso enologico, da attuarsi quando il vino &
al suo stadio mighore di maturazone.

La L.R. 13/88 non contempla finanziamenti
in tal senso anche in quanto appare inoOppor-
tuno dotare piccole cantine di impianti estre-
mamente costosi e sottoutilizzabili ¢ conse-
guentemente di possibile destinazione a servi-
#io di terzi (arione che ovviamente esula dallo
spirito della legge).

Me & da ritenersi utile intervenire a favore di
mecole-medie axende dotando le stesse di mi-
ni-impianti di imbottigliamento, certamente
gconomici ma  pericolosamente illusori sul
mantenimento della qualita nel tempo.

E appena i1l caso di rncordare che Mattuale le-
gislazione favorisce la costituzione di Coope-
rative, anche per l'imbottighamento e che, in
subordine, per chi ama l'individualismo, ¢’
sempre la possibilita di ricorrere alle presia-
ziomi dei Centri Enologici Mobili, di collau-
data esperienza ¢ da tempo operanti a favore
di varie aziende della Regione e dell’sAqui-
ledan, con reciproca soddisfazione,

Commercializzazione — CQuale ¢ la normals
destinazione dei 40.000 g.li di uve D.O.C.
wAguileian, ovvero dei 28000 ettolitn di vinoe
D.0.C. mediamente prodotti annualmente?

Il mercato delle uve D.O.C. «Aquileian & at-
talmente vivace, anche perché da due anni
'8 scarsitd di produzione generale ed aziende
agroindustriali di medio-grandi  dimensioni
hanno compensato il vuoto di mercate che si
& venulo a creare a seguita delle note vicissi-
tudini della cooperazione vinicola. Va anche
ricordato che la fusione tra Cooperative {Ca-
sarsa-Cervignano), certamente provvidenzia-
le, & penalizzata per impossibilita di vinificare
in Casarsa le uve prodotie in zona Agquileia,
mantenendo la «D.0.C.», Pertanto, o s'impo-
ne il declassamento o la vinificazione deve es-
sere attuata in Cervignano, con conseguenti
problemi di tecmica enclogica & comungue
con sottoutilizzazione della Cantina sociale di
Cervignano che potrebbe, per pura ipotesi,
essere destinata anche a centrale di concentra-

zione dei mosti d'uve (con contemporanea at- |
tivazione di un ulficio per la tenula coordina- |

ta dei registri di carico-scarico, certamente
gradita ai viticoltori).

Le grandi cantine procedono direttamente al-
Mimbottigliamento, con vendila soprattutto
fuori Regione ed all’estero,

Oueste, ed altre aziende piccole ma di buona
immagine stanno portando avant da anns il
discorse vino-qualitd, che necessita di pro-
gressione senza soste ed acquisizione di nuovi
mercati; abbastanza attivo & pure il mercato
della damigiana, mentre nelle piccole aziende
I'mbottighamento ¢ sporadico. Un pensiero a
parte meritano le «frasches,
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Trattasi di sistema di vendita diretta in azien-
da, ahbastanza diffuso, che ha consentile wn
cento pari-time contribuendo ad elevare le
candizioni di vita di piceoli agricolton ovvero
di eperal vibcoltori.

Le prime «mazzater alle frasche sono venute
dalla slegoe quadro sanitarias {rubinetti a pe-
dale, piastrelle, scarichi, autorizzazioni ¢ h-
bretti sanitari, ece.).

Poi i conlrassegni LV A_ i controlli obbliga-
tori dell*aleol metilico, le supermulte, le bolle
d'accompagnamento, ecc., poi limpossibilitd
di sommimstrare cibarie, aftettati compresi,
Maolie «frasches, tradizionalmente ritrovo del
pensiongle sono o dell’operaio a fine glorna-
La per una Conversazione serena o un canto
corale in compagma sono frequentemente vi-
sitate, loro malgrado, da soggetti cui il vino
{probabilmente sommatoe ad assunzioni di al-
tri principi attivi...) provoca brutti scherzi,
con fravaso non richiesto della propria ireii-
tahilita su avventon correttl ed educati, che
chiedono soltanto di poter bere un paio di
bicchieri in santa pace!

Un'alira «bottaw @ alle porte:

PTtalia si € adeguata alle forme m latto d
controlli sul tasso alcolemico nel sangue in
chi guida moto-aulomeszzi (max 0.8 per mil-
le}.

Se da un lato tali provvedimenti sono mmvoca-
ti da pid parti, anche per I'incremento d inci-
denti stradali nottarni, ¢ pur vero che le rea-
zioni a dosi modeste di vino sono assoluia-
mente individuali; non sempre al superamen-
to del suddetto valore limite corrisponde un
problema di minor coordinasione neuromu-
scolare, salvo casi patclogici comunque

| preccoupanti, con o $énza ving!

E anche vero che la normalizzazione dei tassi
aleolemici avviene dopo ore dall’assunzione,
anche modesta, di bevande alcoliche e che
non € pensabile che gl amict della frascaw,
dopo un paio di ore in leta compagnia, tra-
scorrano altrettante ore in asolitudine da de-
purazione» prima di ripartire impensabile il
ricorse al taxi o alla comprensione della mo-
glie, cui 'elevazione a rango di pari digmia
impedisce il declassamento ad autista del de-
guskilore!

Previsioni:

17 trasformazione della «frascas da sommini-
strazione a solo asporio, in taniche o dami-
giane, per successivo consumo a domicilio.
Verrebbe comungue meno. in questo caso, il
rucle sociale d'aggregazione, la sede di di-
seussione positiva e pacifica dopolavoristica e
sparirchbe un aspetio di frivlanitd genuina
che pud essere ironizzato soltanto da chi non
conpsce le abitudini delle nostre genti, ovvern
da chi, pur operando da tempo in Friuli, non
ha saputo o potuto integrarsi in questo parti-
colare eppur positivo lessuto;

2} rinuncia del wviticoltore, alla frasea, con
vendita delle uve a Commercianti o Industria-
li. Con lMattivazionc della LR 13/88 (Proget-

to Vino} vengono stipulati anche ghi accordi
interprofessionali  previsti  dalla legge
16.03.1988 n. 88

1) nnuncia del viticoltore all'attivitd, con
estirpazions del vigneto da sostluire con col-
tivarioni erbacee lavorate da conto terzist,
Appare evidente che le succitate potesi, pit
reali che pessimistiche, costituiranno per il
produttore ung necessitd, pid che una libera
seeltal

Promozione — 1 vini 0.0.C. «Agquileiax, do-
po 15 anni dal riconescimento, sono ancord
poco noti; il nome di tale DO.C. in etichetta,
pud ora essere integrato con adel Friulis e
questo & aspetio imporiante e favorevole per
chi vende in Ttalia e all'estero,
La qualitda di gran parte del vino DO
wAquileian € molto buona; lo sanno bene 1
{rivlant; qualche volta i riconoscimenti sono
regionali, pin raramente nazionali ed esten.
In molu hanno laverate sodo e seriamente
per creare un’immagine della D.O.C eAgui-
leias fTa guesti:
— Conserzio frele vini D.0.C. s dguileias: &
un’Associagione volontaria (DLP.R. 930/63) e
benemerita, con personale ridotto all’osso ed
in compartecipazione  con il Consorzio
D.0O.C. Latisana che deve sdoppiarsi fra assi-
stenza tecnica ed amministrativa, con grande
valonta e pochi mezzi.
L adesione al Consorzio deve essere universa-
lz; la contribuziong del socio deve essere con-
Houwativa e pid robusta, anche per garantire
Iimpostazione di programmi & largo respiro.
Ogni viticeltore deve rendersi conto che |l
Consorzio & egli stesso ¢ che non pud esislers
un grande vino D.0O.C, in mancanza di un
Ceonsarzio di Tutela efficiente. Da un paic di
anni il Consorzio & diventato un grosso pro-
tagonista, con scelte veraments valide e co-
rappiose anche per 1l contributo di grovani ¢
nuovi consiglier.
— Centen regionale vitivinieolo: ha consentilo
di far conoscere il vigneto chiamato Friuli in
tutto il mondo. Di tale produrione, ovvia-
mente generalizzata e non previlegiante, ov-
vigmente, singole zone, anche «Aquileias ha
Lrattoe gran vantaggio, raggiungendo mercati
al di foori delle propric possibilila organico-
tve ¢, soprattuiio economiche.
Ricordiamo  inolire Uarione promocionale
che, a vario titolo, stanno portando avanti lz
sepuenti Iserizioni ed Enti:
— Amministrazione provinciale;
— Organizzazioni di Categoria;
— Camera di Commereio;
— Confraternite vinicole (Ducato, Pramag-
giore, ecc.);
— Enoteca «La Serenissimaws di Gradisea e
altre;
— Comuni {Proloce, Aziende di Soggiorno,
eee.);
Comitato Promotore Rassegna Enologics
d'Aquilers, Fiumicello ¢ Terso;
— altri.
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— Agriturisme: Agniurist Regonale ha, da
oltre un decennio, dato vita alle «Strade del
Vinow, interessanti iniziative che hanno con-
sentito di far conoscere nuove aziende imbot-
tighatrici della zona: si vedrebbe con favore
un’analoga midabive nella DUOLC, «Aguileiae
{ad es. «la Strada del Refoscon?)

La legislazione regionale va oltre, in materia
di agriturismo, prevedendo contributi per mi-
glicramenti fondiari delle amende (nstrutie-
raziom ecc. ). Prendendo come metro di para-
gane I'Alo Adige ¢ la Toscana, ipotesi di n-
lancio della vitivinicoltura «Agquileias tramite
["agriturismo  appare perseguibile. limitata-
mente alla somministrazione di prodotti
aziendali a turisti stagionali. Le vacanze in
fattoria, gli impegni connessi con Pospitalita
rurale che 'agriturismo prevede sembrano
elementi in contrasto con la mentalitd media
degli imprenditori vitivinicoli della zona
D.0.C

Con il tempo, la disponibiliti ad un tipo di
rapporte diverse con il consumatore, potra
modificare la situazione. senza comungue es-
sere, a nostre avviso, determinante per il ri-
lancio defla vitivinicoltura della zona tutelata.

Mon & innegahile che il vino della bassa friu-
lana possa essere vista come integrazione in-
dispensabile del posto destinato al turista, in
abhinamento soprattutto con il pesce. La vi-
cinanza della Laguna e della cittd di Grado
impone una collaborazione pill strétta con
I"Azienda di soggiorno ¢ gh albergaton della
stessa, anche per studiare iniziative a favore
dei turisti, quale aliernativa alla spiaggia so-
prattutte nelle giornate di pioggia.

Conclusioni — 11 quadro attuale della viticol-
tura D.OUC. wAguileias evidenzia, nel com-
plesso, uno stato di salute buong. Nuove si-

nergie devono comungue essere trovate fra
Conserzio D.O.C. e Cantina Sociale di Cervi-
enano, superando tradizonali riserve che da
sempre esistonge fra chi vinifica ¢d imbottiglia
& chi, invece, i limita alla produzione dell'u-
va.,

C'¢ dungue spazio per tuttl, soprattutto per
gli imprenditori agricoli che sapranno ade-
puarsi mentalmente a nuove manageriahla
che un tempo disturbavano 11 contadino in
senso stretto

E I'ora del computer in cantina, del marke-
ting ad alto livello; si stanno aprendo fron-
Liere insperate che impongono conoscenza di
metodi nuovi di gestione, padronanza delle
lingue, disponibilita delle pubbliche relazio-
i

L'intossicazione urbana riporta in auge la
silute di campagna; il potere d'acquizio é
notevole ed i consumi ridotti, per maggiorn
infermazioni ¢ cultura generale,

5i beve ora con coscienza, non pill per sete, e
la consapevolezza porta a scegliere il prodot-
to migliore, premiando la qualitd

Chiudersi a riccio rifiutando la realia delle
cose portd-all'isolamento; Mappartenenza al-

la «Casa Comunes della CE.E. certamente
comporia una crisi d ambientamento,

Realta locah e specialita regonali certo sof-
frono una pianificazione che privilegia scelte
di caratters generale non potendo tener conto
di ogni perculiarictd periferica in ogni suo
aspetto; ma se gl stati membn soffrono, non
& detto per gquesto che quelli extracomunitari
viaggino a gonfie vele.

Me consegue che la strada imboceata, seppur
in leggera salita, non ammeatte ripénsamenti;
IMimportante ¢ percorrerla con convinzione ¢
non facendo mai venir menc il contributo
che, ad ogni livello, & necessario produrre®
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