L’appassionate vertenza del barone Economo con il governo ungherese

Cormons ha dato al Tocai
un legale atto di nascita

Il nome di Corméns sembra derivi
dal romano «Cormontinmes — cud-
re dei monti — pur non essendo
I'shitato in zona montucsa, Taluni
spstengono che, visto dalla lontana
pianura, il doppio colle del Qua-
rin, abbia una parvenza della par-
te superiore del cuore. Cucsta zo-
na fu abitata nel pericde pre-roma-
no dai Gallo-Carni, popolo di origi-
ne celtica che @ia allora adottava
I'uso dei calzoni, & pertanto aliri
vorrehbero tfar derivarc il nome di
Corméns da Carnons o Carnén
tium. Paclo Diacono nella sua sto-
ria dei Longobardi, durante I'inva-
sione degli Avari che sconfissero
Gisulfo, cita anche Cormins quale
fortezza a difesa, oltre a Oszoppo,
Mimiz ¢ Gemona.

Potrebbe darsi che lo pseudonimo
Car sia da luil usato e trasformato
in « Cor», poiché Cormbns eh-
he anche il nome di Carmona ed
anche attualmente, da popoli viei-
niori, viene chiamato Carmin, da
vomini Carni. Derivagioni analo-
ghe sono: « Carso», « Carnia =,
« Carniola », « Carinzin », « Car-
nunto » (Carantano) e « Carnun-
tum », nome della antica citth Cel-
tica sul Danubio, localizzata pres-
so I'odierna Hainzburg, tra Vienna
e Bratislava.

Comungue sia l'origine storica, gue-
sta zona godeva di una certa im-
portanza agricola, in guanto 1 ro-
mani, che la sottomisero nel 115
#.c. col console Emilic Scauro, pen-
sgrong di edificare un maestoso ca-
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stello sul colle suvrastante Pabitato,
ancor ogei visibile nei suol ruderd,
che i cormonesi cercano di conser-
vare con manifesta gelosia. Da al-
lora, attraverso le sue vicende, Cor-
mdns & sempre stata un borgo ba-
ronale, artigiano e rurale per eccel-
lenza, divenuto poi, per la sua po-
sizione geografica, il centro dei
commerci dei vini ¢ della frutta del
Collic & tale & rimasta fino ai giorni
nosiri, pur avendo cambiato le vec-
chie sembianze per divenire una
cilladina artigianale, che oggi osten-
ta accenni di industrializzazione,
conservando  tuttavia Doriginaria
vocazione agresie.

Dopo la seconda puerta mondiale,
Cormins assume una certa impor-
tanza per la denominazione di ori-
gine controllata dei vini del Collio,
piccola zona collinare ¢ precollina-
re a settentrione del paese, posta
agli ultimi lemhi della Patria, tra
il |udrio e I’lsonzo, ora decurtata
dal territoric ceduto alla Jugosla-
vid. L'origine della denominazione
Collic va ricercata nel [riulano
Cuef, che significa i Colli e poi im-
propriamente, al singolare, la zona
fu chismata el Cuel,

Ouesta zona ha un terreno di ori-
gine eovenica, di natura pretiamen-
te marmosa, protetta a settentrione
dalle ultime propaggini delle preal-

pi Giulie & non molto lontana dal
litorale adriatico a mezzogiorno,
che offrono un clima ideale per la
coltivarione della vite. Oltre all’ha-
bitat, ¢ da considerarsi 'aprica e
sposizione delle ultime propaggini
collinari, dai 100 ai 300 metri sul
livello del mare, degradanti a len-
ze verso il piano, che da al vino
prodotto inconfondibili qualita or-
ganolettiche ricche di [reschezza e
Zenerositi,

Nel 1202, alla pace di 8. Quiring,
il Patriarca Ji Aquileia, Pellegrino
11, ed i conti di Gorizia brindayva-
no con vind anlichi friulani. Succes-
sivarmente il podere quirino del cor-
monese divenne proprietd dei Ma-
riani e dei Formentini. MNella chie-
setta, a destra entrando si lepge:;
« Né m'alzo per orgoglio, né m'ub-
basso per dolor » ed a sinistra c'é
lo siemima dei Formentini con uno
spuda per metd giallo e bianco e
pialla laltra metd con tre cinghiali.
La stessa famiglia, di Cividale del
Friuli, aveva il possesso a 5. Flo-
rianc del Cellio, con il sue grande
maniers, riattato nel 1609, Altra la-
pide dei Formentini esiste tuttora
a Quisca, nel Collic sloveno ove
possedevano immensi vigneti. Dal-
I'analisi siorice, risulta che la fa-
mizlia Formentini & di origine un-
gherese ed appare nel Friuli gia nel
1300, Risulla efletlivamenie che
un nobile di guesto casalo abbia
trapiantato in Ungheria la vite che
prende il suo nome « Furmint s,
principale components del Tocay.



Questo risulta dall'Enciclopedia u-
niversale gustriaca, tenuto conto
che 1 Formentini, nel trasferirsi in
Friuli e nel Veneto hanno assunto
diversi nomi ed anche Formiani,
Floriani, ecc., cosi come gli Un-
grispach, Castellani di Cormons,
pure di origine ungherese, assunse-
ro i nomi di Madrisio, Medea, Flo-
jana, Cormons, della Torre, ecc.
Diversi scrittori, tra i quali I'avvo-
cato Hugues, gii socio degli Ami-
ci del vino ¢ della vite, sosteneva-
no che il Tokay & un « ritorno di
fiamma =, nel senso che dall’'Un-
gheria ritorna al luogo della sua
origine. Comungue sia, ¢ sempre
stato, dai tempi dell'ungherese Re
Bela, sia per il suo contenuto di a-
cidi fosforici che lo rendono me-
dicamentoso, sia per il suo straor-
dinario « bougquet », il re dei vim
ungheresi che gli stranieri hanno
cercato invano di coltivare.

Come abbiamo accennato, il Fur-
mint entra maggiormente nella com-
posizione del Tokay ungherese per
le caratteristiche della buccia del
suo acino, abbastanza resistente per
far appassire le uve e mescolare
poi il mosto con le altre varieti
Harsleveli, Muskotagy e vini di al-
tre variets dell’'Hegylajia, Mider,
ecc., con 'aggiunta di un forte aro-
ma chigmato Szamorodnj, ottenuto
con le uve pil mature, colpite dal-
la muffa nobile (Bortrjtis cinerea).
L'entiti ¢ la qualitd della compo-
sizione (come nel nostro Chianti,
Sangiovese, Trebbiano, Canaiolo e
Malvasia) restano tutt’oggi una co-
sa arcana anche per gli ungheresi.
Pietro Zorutti chiama oleoso il Pico-
lit ¢ fratello del Tokay perché an-
ticamente le uve del Picolit veniva-
no in parte appassite ed il mosto
veniva immesso in una prima bot-
te nella quale veniva aggiunto il
mosto comune per poi essere tra-
vasato nel tempo in altre piccole
botti di rovere, ottenendo infine un
vino medicamentoso, corroborante,
di 1820 pgradi alecoolici. Queste
botticelle si trovano ancora nel Cor-
monese dove, dopo la scomparsa
del Picolit, si continud questo me-
todo familiare di vinificazione con
la Ribolla gialla appassita; ma or-
mai & andato in disuso. E’ da no-
tarsi poi che, all’epoca dello Zorut-
ti, pochissimi frivlani conoscevano
il Tokay, sia ungherese che friu-
lano e rimanendo nel clima storico

Chino Ermacora lo ricorda apprez-
zato nientemeno che da MNapoleo-
ne Buonaparte durante la seconda
campagna d'Italia. Appena dopo la
prima puerra mondiale, con lo svi-
luppo dei traffici, si diffusero gli
impianti del Tocay su larga scala
ed a Cormdns sono da ricordare i
pionieri: Savorgnan nel Rolit e
Pradiz, Alimonda in 8. Giovanni,
Windischriitz nella Roncada, Loca-
telli sul Quarin e ad Angoris, Segré,
La Tour-Ritter in Spessa di Capri-

va, Bassi di Brazzano, ecc.; deghi
Onesti, Formentini, Jussa-Oblubek,
Snidero, Toefenbach, Codelli ed al-
tri in varie localitd del Collio. In
quest'epoca il Tocai si diffuse in
tutta il Friuli e nel Veneto, per di-
venire 'emblema dei vini bianchi
friulani, tanto che non veniva pii
chiesto un bicchiere di bianco, ma
un tajiit di tocai, che sarchbe im-
proprio, perché, come si sa il « ta-
jit », deriva probabilmente dal ta-
glio del nostrano col pugliese.

Qualche decina di anni orsono, la
Camera di Commercio ungherese,
gelosa del nome di origine control-
lata del vino, inizid una wverienza
legale (per la vendita del Tocai del
barone Economo prodotio in Aqui-
leia), che appassiond tutti i viticol-
tori friulani, ma infine diede il cer-
tificato di nascita al Tocai friula-
no. In considerarzione che il vino
del Tokai ungherese ed il Tocai
friulano sono completamente diver-
si ¢ che non vi sono somiglianze

né nell'acino, nié nella [oglia della
vite, il barone Economo vinse la
causa, dimostrando pure 1'origine
del nome da un rio denominato e
trascritto nelle mappe « Toccai »,
situato ai confini censuari tra il
Comune di Capriva del Frivli e 5.
Lorenzo Isontino, che nasce dietro
la chiesetta di S, Marco nelle pro-
prietd Codelli, shocca nella Cristi-
nizza e che ai tempi di Napoleone,
segnava il confine tra la terza Ita-
lia e lo Stato Illirico. Cosi fu de-



terminato, con una copia di map-
pa dell’'Ufficio del Catasto di Cor-
mons, derivante dalle vecchie map-
pe di Maria Teresa, e, cosi, il bion-
do verdognolo Tocai friulano sec-
co, dal sapore completo, di buona
[ragranza e persistenza e di buon
tenore alcoolico, caso strano del ri-
corso, ebbe il suo stato civile e
commerciale, con i suoi natali, non
molto distante della zona del Pico-
lit di Capriva del Friuli,

Queslo magnifico vino che nell'in-
vecchiamento va a confondersi con
il caratteristice bouguet di mandor-
la amara, accentuandone il supore
di fondo, fu per lunge periodo il
portabandiera dei vini locali ed ef-
fettivamente risand I'allora stentata
viticoltura locale. Tuttora pur es
sendo un po’ soppiantato per la ri-
cerca di vini pit pregiati e di pid
lunga conservazione, rimane sem-
pre il vino pilr diffuso e caratteri-
stico del Collio che localmente vie-
ne tagliato con un 15% di Mal
vasia, per aumentarne [acidita fis-
58 mancante.

Dopo le distruzioni filosseriche del
IBE1 ¢ 1891, furono iniziati nel
Friuli gli innesti su soggetti ameri-
cani e, nella zona di Spessa di Ca-
priva, il conte La Tour, di origi-
ne francese, ¢ la moglie baronessa
Ritter, iniziareno impartazione di
innesti di origine francese. Ebbe-
ro origine cosi meravigliosi vini
bianchi e rossi, da antipasto, da pa-
sto e da dessert, che poi si diffu-
sero in tutta la zona. Difatti Iatiua-
le azienda Cerruti, lascito dei con-
ti La Tour-Ritter per la [ondazione
di un orfanotrofio [emminile, pro-
duce pregiatissimi vini doc. Il Pi-
not grigio o Roulender, in special
modo, ha trovato il suo « habitat »
ideale, sia per esposizione che com-
pusizione del terreno producendo
un bianco secco di color ramato,
cott elevato profumo, tenore alcoo-
lico e quality organclettiche insu-
perabili, conquistanda  premi e
grandi consensi in tutto il mondo.
Cosi dicasi del maestoso giallo pa-
gliering caldo, pieno e corroboran-
te Sauvignon, dal profumo di noci
e sedani in retrogusto e dal tenore
aleoolico elevato, Oltre al Riesling
renano, vine bianco lucente da pe-
see, secco e profumato, seguono in
tono minore il Riesling Italico ed
il Silvancr, bianchi dal profume di
liori cd i1 forte, aromatico ¢ sec-
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o Traminer dal colore giallo do-
ratoc e dal sapore di Erutta, origi-
nario dull’Alte Adige, ed infine il
Pinot bianco, verdognolo dorato,
delicatamente profumato ed adatto
per la formazione degli spumanti.
Tra i vini rossi da pasto sono da
citare il Pinot, vino molto frapran-
te dal leggero ¢ delicato profumo
di uva, i Cabernet franconia e Sau-
vignon, i pastosi Borgogna e Mal-
bec, tulli vini pieni, caldi, asciutti,
vellutati dal sapore erbaceo in fon-
do. Ma il principale vino rosso del-
la zona & il Merlot dal colore ru-
bino intenso, di profumo piacevole
persistente, secco, [ranco, dal sa-
pore di erbe aromatiche, dal discre-
to tenore alcoolico e di buona con-
SETVAZIONE,

Tutte queste qualithi di vini pre-
giati furonc poi coltivale in tutta
la zona ereando una buona eco-
nomia locale. Tra i pionieri sona
da ricordare: Picech, Bassi, Ba-
stiani, Vecchiel, Donati, Caccese,
Princic, Buzzinelli, Gradnik, Fer-
lat {eoltivatore del « Manzoni »
introcio d'uve bianche prepiate),
Keber, Zorzon, Banello, Bracco.
Cantarut, Marangon, Livio e Mario
Felluga, Sfiligoi ¢ Sturm Antonio
che & riuscito a produrre piccole
quantita di moscato di pregiata
qualith che non sono inferiori al
Picolit. Nel 1970 nasce il secco
Ouarin bianco ed il Quarin rosso,
vini secchi gradevoli dalle uve del
colle omonimo; il generoso e pro-
fumato Rosé, dal colar debole ci-
liegia, ottenuio con una speciale vi-
nificazione, che si ¢ affermato in
un sabbinamento gastronomico o
ganizzato da Veronelli ¢ Ave Nin-
chi, Quasto vino perd non ha nien-
te a che vedere con la qualita ed
origine del magnifico Rosé di Di-
gnano d'Tstria (Moscate Rosa),
Queste, in sintesi, sono le vicende
dei vini cormonesi attraverso i tem-
pi. Ora Corméns ha sostituito la
sua vecchia economia ortofruttico-
la. Al posto dei « Pitioz » lanto gra-
diti ai viennesi, per merite dei suoi
viticoltori, inlelligenti e tenaci, ha
sapulo creare dei vini meraviglio-
si che, secondo Veronelli e Scldati,
han preso la strada del mondo, per-
ché di gran lunga superiori dei ri-
nomati vini francesi,

E il Collodi, avendo vissuto nell’an-
tico ambiente vinicolo cormonese,
un lempo scriveva;

« Uit sclip di chenti - di scus furldn
& no panzete - forést cristian,

che l'aghe a sglonfe - a je pai croz...
ol difiu lis sbicis.. ¢ [ pifioz »,

¢ Al cinciave ance San Pieri
guan' che'l lave a t6r pal moni

e al cigntave li vilotis

fant di prin e di secont ».

« Si bivin, amis insieme...

su bivin a la salii,

che un bon vin che'l” sa di messe
al & simpri T benvipnfit ».

« Vendemait, faniaz, fantatis
vendemail che vés reson...

lis bussadis di vendeme

son buseadis di stagion ».
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Ed il popolare antico costume ven-
demmiale riassunto dal Panzera:

« Svole | pinsir

fe amade furlanie
Cor s pai mons

pai priz

pai vignez,

Ti fis vigni

une dolze nostalgie
di raps

di shotadors,

most @ raueés.,

Ti fis pensi

‘lis bielis fantazutis
che fasin la mirinde
sl rival:

un toc di pan

& qualtri surdilutis
I'¢ 'l solit past

prin di tocia 'l bocdl.
Tal clar rifles dal [udrdi,
viodi tne stele,

viodi aghe

che lis fa sere scure,
Pensi fra me e rumii
se fds rabuele

mi butares in titf
SERsE piiire &,
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Cosi « Cormdns ruralia », attraver-
so i secoli, ha conservato la sua
lingua, i suoi costumi agresti, con
i suoi canti, la sua poesia ed il suo
folelore, che trovano le radici nel-
I"animo e nel cuore di questa la-
boriosa gente friulana,






