CIBO & VINO
Alla“Lanternad orogli esami finali del
CORSO |AL

La prestigiosa cornice del Castello di Goriziae quello che neéil valore
aggiunto per eventi dedicati all’ enogastronomia e cioe la storica “
Lanternad’'oro” haospitato nei giorni scors, tragli altri, un corso
organizzato dallo IAL ( Innovazione,Apprendimento, Lavoro) dedicato
alaculturadellavite e del vino, agli abbinamenti , alla cucinadella
tradizione ed alla comunicazione in agricoltura.

Con la collaborazione del funzionario dello IAL Antonio Culot , le
lezioni teorico/pratiche sono state tenute dal biologo Giulio Colomba e
dall’ agronomo Claudio Fabbro , con i quali ladirettrice VandaZotti s é
incontrata giovedi 14 giugno scorso in occasione degli esami finali
sostenuti e superati daallievi appassionati del settore agroartigianale o
giaimpegnati avario titolo nel comparto delle tecnologie aimentari oin
campo enogastronomico e che comunque hanno manifestato il proprio
gradimento per laqualitade corso in cui gli aspetti didattici Sl sono ben
armonizzati con la pratica applicazione che ha concluso ogni lezione.

Dopo quello di Goriziaprosegue finoal 4 luglio!” analogo corso gia
iniziato il 28 maggio scorso presso lasede IAL di Monfalcone .
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