Auciiaghone dhel Trlbarake 8 Sona e 200800 1L 7M. Mensile dell’Associazione Nazionale Citta del Vino

Powte Iladiare 5,04, Spadivone i albanamann costale

[L. MRS e I L ZPAILIZICA 8] A7L. 1 Comma 1, TCH Aoma Anno I « N° 1/2 « Gennaio/Febbraio 2010 « € 3,00 L

Kvvigo a tutti i Produttori di Vino

sone aperte le iscriziond alla

» Giovani e alcol
Vino innocente ma [ fQ_ DIZION]
educhiamoli al bere 5 :

] F!J f]EF H ﬂa. f 1O}
RBI0 DIVIND
V1 Rassegna dei Vini da Agricobiors Biologica

» |l terroir in citta
Alla ricerca
dell’antico e raro
vino di Siena

LE GUIDE CHE ORIENTANO GLI AMANTI DEL BUON BERE
100 Vini. L' alia del Mord Est a cura di Deniel Thomases & Packo Blasi
500 Vini. Centro ltalia a cura di Gigi Brozzoni

500 Vini. Nord Ovest z cura di Gigl Brozzoni

300 Vini. L'ltalia del Sud e le Isole a cura di Gigi Bromond

in collaborazione con il SEMINARIO PERMANETE VERONELLI

e bialormm e




. 142 - GENNAMNFEBBRAID 2010
Mensile dall'Associazione
Hazipnale Citta del Ving
suterizzazione del Tnbunale

& Stona N°TZ4 del 205052002

Direttore responsabile
Paali Coebiri
covhinl@cttagdelving. com

Redarions

yilla Chigi - ¥ia BEra:‘d.EﬂEa, |
53 % Castelnuown erga (51}
Ted. 0677271579

Fax O57T.2713%35

redazionnEg thadelving, com

Stefania Bechemucci
becheruceidefttadelving,cam
Paos Benvenutl
bervenuliBoittadelving com
Tommaso Ceccarin
cercovimi@citbackewing. com
Federica Coraddurza
rarmdrurza@ci Lade [wino, com
Stefania Piankgiani

pionigianidcit tadelvino.com
lale Pecalia
plarolia@cittadelvino. com
Collabarator
Paolo Blaxi, Andrea . Crisria-

no Beandone, Micola Brigandi, Ales-
sandra Calzecchi Oredti, Anonio
Cardetta, Luigi Caricato, Yincanzo
Coll, Darip Cnstiang, Wine 0" Anto-
mits, Mevurizio Marchisi, Marcello 0
marting, Claudio Fabbra, Christian
Fahrizin, Ramens Ferrett, Donatella
lori, Barbara Marni, Paclo Masso-
brig, Clawdio Mollo, Csvaldo Murr,
Carla Ravanedlo, Cirgia Tosetts,
Clavurdio Zemi.

Stampa
F.UH Spacs Spd - Clampéne (Roma)

Amministrazione CLVin sl
Sabrina Lagna
WHficio: Marteds & Gisved|

rag-civimacit tededving, cam
'I':f. 0577, 71579 - Fax 0577211595

Assoclazicne nazionale

Citta del ¥ino

Villa Chigi - Via Barardenza, 29
53019 Castelruove Barardenga (51)
Tel. 0577.353144

Fax 0577.352584

wwwt it Lacieivina, it

Pubblicita

Aomen Fertetti

Sede ativa: Corso Romita 59 ic.
15057 tona (AL}

Tel. 031850515 Fax (W31, 862567
Cell. 331,4392310
ferrettigcitiodelving, com

Hicola Brigand

Vin 1° 43

G002 Grewe in Chianti (F11
Tel. D65 2073997 - 3389675301
Fax (0558546152
EarigandfEeif todefving. com

¥

C|J[té delvmo

Pag, &
Pag. &
Peg. 12

Pag, 16
Pag, 19

Pag. 20

Pog. 26
Pag. 18

Pog, 34

Pag. 42

Pag. 44

Fag, 47

Pag. 48
Pag. 50
Pag. 51

Pag, 52

Fag. 38

Pag. &1

Fag. 62
Pag. b6

A via la Sederions

e Sindaco 2010
Glovanl e abcol: 1l vino
o & mputato
Recevin lancia I'anno
ourcpen dell’enotursmo
Terre dell'ofio
Viticoltura a 5an Pintro
o Fesletto. [l Comune
ncontra 1 vignalol
Muowe denominazioni,
|l Mricato o Sxatena
werso la Doc
Hatizie dal Soave
Narcat, What's Docg?
| consurmator

000 fralbs

Sara tevritoro
nan €& ving

il et sudditl
della reging
Sonarum ¥inea.

Il terrofr in citth
Alla ricerea del vino
i Siena

Il paesaggic urbano
da sabeare

Pag. 70 Ristorante da

Pag. 71
Pagg. T2

Pag. 74
Pag. 76

AlE
»» » > »ppll valore della ricerca

In guesto numero presentiamo due progetti ideatl dall’ Associazio-
ne Harionale Cittd del Vino che appaiono molto diversi tra lom.
Una riguarda la penetrazione sul mercato inglese di tre grandi
Docg senesi, 1l Brunello di Montalcing, la Vernaccia di San Gimi-
gnana & il Vino Hobile di Montepulciano. Il secondo, invece, ha
Vobiettive di scoprire quali sono i vitigni antichi che si possono
trovare ancora oggi, aleunl i forma di vere e proprie refiquie am-
pelografiche, per corcare di scrivere una storia della viticoltura in
ambita urbano. |L primo progetto ha un taglio prettamente econo-
mico, ung studky condotto da esperti dell”Universith di Firenze
chie fernisee utill indicaziont ai produtbori e ai boro Consarz!, per
capire come & perché - nonestante la fama inbernazionale dei tre
vini presi in esame - il mercato inglese a malapena riesce a capire
cosa sla una Docg,
Laltra ricerca - condotta da docenti e operatori dell’ Universita di
Siena - @ prettamente di taglio storico-culturale; implica intera-
Zioni con il tema della conservazione del paesaggio, defla tutela
e vitigni autoctoni antichi, della valorizzazione del territorio at-
traverso la sua storla vitivinicola, delle sviluppo di attlvita didatti-
che & di nuovi percarsl di taglio enoturistico.
Cosa hanno in comune questl due progetti? Apparentements Aulla.
Salvo poi sapere che entrambse le ricerche sona state finanziate
dalla Fondazione Monte dei Paschi di Skena che, ovwiamente, 5o
stiene progettl che sbblano ricadute diretie sul territorio senese,
Invece, approfendends, & scopre che hanno molte cose in comu-
ne. La ricerca, qualunaue sia il sun campn di applicazione, & alla
hase di ogni possibile desiderio di crescita soCke economica; in en-
trambe le esperienze, poi, si mettong a confronta discipline di-
verse, dall'sconomia allarcheologia, dalla genetica alla statisti-
ca, dalla storia medievale a quella moderna. Le due esperienze
hanno consentito un virtuess intreccks di saper - la ricerca inter-
disciplinare - che ora sono al servizio del territorio. .
Le metodologie adottate e la qualita dei contenuti, come & possi-
bile approfondire nelle pagine interne, rappresentano modetll re-
plicabili in ogni territorio che veglia fare leva proprio sulle cond-
scenze che la ricerca mette a dispasizions per programmare inter:
venti, progaettare idee, lavorare coinvolgends entl ed lstituzioni
pubbliche con be Imprese e 1 privati.
L'invitn, quindi, che idealmente si pud rivolgere ai territorf el -
no & quelio di fare squadra, di non lasciarsl imoambolare dall®idea
che cid che = fa in questo o quel comune, in questa o in guella
denominazione, sla migliore di quells chi stanno facendo gli altri
vicini di casa.
i sono produttor che la pensano come noi, come Costanting
Charrére, presidente della Federazione Italiana Yignaioli Indipen-
denti, che ha pariate di “eccessivo campanklismo del produttor,
di scarsa propensione ai dialogo tra produttori e riffuto nel creare
una palitica comune™, intervenendo al recente Boroli Wine Fo-
rim, € ha continuato denunciando “la difficolta in [talia nel crea:
e un sistema di relazioni capace di risolvere | problemi del setto-
rie & LA Scarsa volonta nel trovare un linguaggio condivise dalle
parti®, Come non dargll regione. Appare chiarg che =i debba tor-
nare a considerans il vine come motore di sviluppo dells qualitd
taliana, soprattutto tenends conto della normativa comunitaria
che ean la nuova OCM vine europes rischia di appiattire o omolo-
gare tutte verso il basso. Staremo a vedére come, In questo ambi-
t, sara riformata L@ legee 164,92 sulle Dencminaziond di origine,
Ma guesta & un'altra storia ancora, Salve gia sapere che dei tan-
tissimi milionl di euro che la nuova legge comunitaria mette a di-
sposiziane per |a promozione del vino ftaliane, ben poco, almens
fino ad opgi, sembra destinato alla ricerca.
Peccato, davvers, Ecen allora che anche iniziative come queste di
cui parliamo, promesse dalle Cltta del YVine, assumona un signifi-
cato ancor pid grande, proprio perche sono tra le poche iniziative
“pubibliche™ di cui si pud pariare, Hoi siamo per condividere be co-
noscenze, rendere comuni i saperi. Mella speranza che anche un
ante come la Fandazione Monte dei Paschi continul & credercl. Al-
trimenti son dodori,

Paalo Corbind
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Giovani e alcol: il vino non é
I'imputato, ma educhiamo
al bere (e vivere) consapevole

Una tre giorni
ricca di incontri,
visite tecniche,
confronti e ap-
profondimenti
ha caratterizza-
to la riunione
che |’ Associazio-
ne Nazionale
Citta del Vino
ha organizzato
in Friuli Vene-
zia Giulia per
discutere insie-
me ai produttori
e ai Parlamen-
tari sulle le mi-
gliori pratiche
da adottare per
combattere
l’abuso dell’al-
col ed educare
al bere consape-
vole

a cura di Claudio Fabbro

anna scelto il Friull e, in
H particodare Nimis, pa-

tria del passito Docg
Ramandolo, i verticl nazionali
delle Citta del Vino, per fare il
punto sui problemi del setto-
re e individuare, assiemea
normi importanti della sclenza
deil’alimentazions, produttori
e parlamentari, le strategie
per combattere I'abuso del
I'alcol e al tempo stesso con-

B uterradalvinafakhemintnin

trastare la demonizzazione
che sta subendo il vino pro-
prio sul fronte della lotta al-
Iabuso dell’alcod, a causa di
tenta disinformazione e ini-
slative = frutto di tecremi & ri-
sposte preconfezionate ad ar-
te — che stanno meltendo a
dura prova decenni e decenni
di buon lavoro del vitieoltor
italiani.

Clincontroe organizzato dal
conrdinamento defle Cittd del
Vino Friuli Venezia Giulia
guidato da Tiziano Venturind,
sindaco di Buttrio, & avvenu-
to lo scorso 28 novembre
nella sala conferenze “Centro
Antonio Comelli™ a Nimis
{Uding).

Tra ghi argomenti trattati al
convegno il repporto tra al-
col e giovani e il valore cultu-
rale del vino, le normative
nazionali od europee, | pro-
poste di legae In materia di
prevenzione € lotta all alcali-
smuo, il ruclo strategico della
filiera vitivinicola nel pro-
muowvere 'educazione al bere
responsabile,

Alberto Bertelli, ricercatore
presso il dipartimento di

Morfologla umana e scienze
bivmediche dell Universith di
Milano, membro della con-
sulta nazicnale sull’alcal e sul
problemi alcol-correlat] del
Ministern del Lavorn, nonché
del Gruppo saentifico Forum
Unione europea sull‘alcol
dedla Commissione UE di
Bruxelies, ha sviluppato
un‘articolata relagione su
“Alcol: uso e abuso, proibi-
zionismo e prevenzione. Co-
sa fermenta in Ttalia e in Eu-
ropa tra proposte di legoge e
campagne educative”,

Oltre agli amministratori del-
ke Clitd del Vino e ai vignaio-
li, somo intervenut] sindaci,
amministratori locali, parla-
mentari di Frivli Venezls Giu-
lia & Veneto, organizzazioni e
associazioni di categoria,
rappresentanti delle forze
dell’ordine. La partecipazione
& stata decisamente superio-
re alle pill rosee aspettative,
“Lesempio da seguire & quel-
lo della Spagna, Le campa-
gne praibizioniste non servo-
nir, A dosi moderate durante
i pasti il vino fa bene. Dietro
gl allarmismi si celano pro-

babilmente interessi degli
Stati del Nord Europa” & sta-
to detto. “La vite e il ving
hanno una storia millenaria,
D loro si song interessati
poeti, pittori. scultord, artstl
& letterati, esperti di cucina
nonché medici. E sempre con
grande rispetto, esaltandone
le quality benefiche € con-
dannando gli wsi smodati,
Uva e ving sono entrati nella
storia @ nella cultura di moltj
popoli, nonché nelly simbolo-
gia e nei riti del sacro. Le
nozze di Cana o parlano del
vino, | grappoli d'uva e | tral-
i di vite sono parte della ico-
nografia religiosa, il calice di
ving & il sigillo supremo del-
l'ultima cena. Come mai ora,
da simboll mistici, stanno di-
ventando addirittura *instru-
mentum dighali*?

E come mal nelle campagne
contro 'aleol compare sem-
pre e solo il bicchiere di ving,
e mai quetlo di whisky, di
birra o di altre bevande aloo-
liche?

Le ingiustificate campagne
mediatiche contro il vino, e
forme di neo-proibizionisme




che alligna negli organi della
Comunitd europea, sono il
frulto di pressioni e interessi
molte fortl di alcuni Stati del
nord Europa.,

Ne & certo Alberto Bertedli
che & intervenuto affermando
che “la Commissione Eura-
pea vorrebbe porre nuove
tasse sul vino: finora siamo
riusciti a impedirlo, ma &
maggio potrebbe arrivare la
cattiva notizia, perche I'as-
sunto di base sostenuto da
quest] nec-proibizionist é
che il vino & alcol e I'alcol &
droga. E questo & falso, an-
che da un punto di vista
strettamente medico-scienti-
fco”.

Per contrastare le campagne
mediatiche strumentali, che
cavalcano demagogia e igno-
ranza, & necessario, ha ag-
giunto, che il monda vitivini-
colo si unisca quanto prima
per intervenire sul legislatore
prima che sia troppo tardi.

E che chieda di riconoscere il
vino come alimento, come ha
gia fatto la Spagna.

Sulla necessith di fare sisle
ma, di creare alleanze fra tut-
te le organizzazioni ¢ asso-
ciazioni, ha insistito. nel suo
intervents, anche il presiden-
te nazionale delle Cittd del
Vino Giampaslo Piali,
“Busna parte dell'opinions
pubblica e della stampa insi-
ste nell’associare alle stragi
ded sabato sera anche il con-
sumd di vino, ma cid non &
corretto. Chi cerca o sballo
lo fa con intrugli di superal-
colici € droghe - afferma an-
cora Pioli - mentre noi vo-
gliamo difendere il vino e in-
tendiamo farlo attraverso
I'educazione alimentare a
pertire dalle scuole, promuc
vendo la difesa dei cibi tradi-
rionali, insegnando la lore
genuinita e stagionalitd, co-
municando i valore salulisti-
¢ della dieta medilerranea,
che mon vieta certo un bic-
chiere di vino a pasto. 1l no-
stro impegno & per 'educa-
zione al bere consapevole,”
Al convegno sono intervenuti
anche |'europariamentare
veneto Ciancario Scotta ed |
parlamentari del Friuli Vene-
ila Giulia Angelo Compa-
gnon, Carlo Maonai, Ferruc-
cio Saro e hvano Strizzolo.

Alberto Bertelll durante il suo
intervento. Sotto: 1l presidente
delle Cittd del Vine Glampaoio
Pioli & Il sindace di Buttrio Tizio-
nmo Wenturini coordinatore delle
Citta del vino del Friull VG

Anche per loro, come per |
respansabili regionall di Col-
diretti {Elsa Bigail, Assoeno-
logi (Rodolfo Rizl) e dei
Consorzio DOC Colli Orien-
tali del Friuli (Pler Luigi Co-
mekll), & necessario che il
monda vitivinicolo si con-
fronti con il mondo politico
in modo coordinato e unita-
rio. E che lo faccia in fretta,
dato che - ha ricordato 1°'0n.
Compagnon - 50na gia arri-
vate alla Commissione tra-
sporti del Senato le variazio-
ni al codice della strada.

Dati di fonte ACI-ISTAT se-
gnalano che solo il 2% degll
incidenti stradali & provocato
da guida in stato di ebrezza.

Ben pil pericalose sono la
guida distratta, i colpi di son-
no, il mancaio rispetto dei li-
miti di velocita e altre ele-
mentari norme di sicurezza,
Al convegno € stata annun-
ciata la partenza di una cam-
pagna di informazione nelle
seusle del Friuli, curata dal
Ducata dei vind friulanl, d'in
tesa con alcune Opganizza-
zioni prafessionali; Inoltre c'é
chi ha proposte che le forze
dell’ardine, accanto allalcol-
test sl esegquane anche il nar
cotest, la verifica del livelli di
vigilanza psicofisica dei gui-
datorl (gqualsiasi sia la causa
che la riduce: stress, SOnno-
lenza. farmaci. ecc.) e il divie-
o dl fumare mentre si guida.
In sintesi, si chiede di fare
prevenzione reale e non di
facciata e comunique di evita-
re di scivolare progressiva-
mente verso un proibizioni-
amo che non risolverebbe al-
cun problema, sia sulle sira-
de che a livello socio-econo-
mico, ma ne creerebbe di
nuovi ed ancara pit serl.

Il presidente dell’ Associazio-
ne Nazionale Citta del Vino
ha annunciato la volonta d
arrivare ad un incontro con i
Parlamentari italiani, affimché
in sede di Commissione La-
vori Pubblici del Senato, si
possa riflettere sulle opportu-
ne modifichefintegrazioni del
Decreto Bianchi 2007 e della
Legge 942009,
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[l Decreto Bianchi del 3 ago-
stor 2007 fu emanato quale ri-
sposta “paliticamente corret-
ta e forie” sulla scia dell'emo-
Zione suscitata nella pubblica
opinione da un incidente
stradale provocato il 24 apri-
le 2007, ad Appignano del
Tronta {Ascoll Picena) da un
giovane che. poi risultato
lanchel ubriaco, falcid quat-
tro ragazzi dai 16 ai 19 anni.
Il decreto comportd, tra al-
tro, la riduzgione del tasso al-
colemico ammissibile per la
guida dallo 08B0 g/ allo 0,50
@/l & cit in controtendenza
con la discipling, ad esempio,
in vigore in Inghilterra, Irlan-
da. Lussemburgo ed altri
Paesi che conservans tuttora
tale limite (acldirittura pari
gllo 080 g/l & Cipro), pur in
presenza di un problema so-
Clale assai diffuso legato al-
I"abuso di superacolici @ bir-
Ti,

Curioso il fatto che, a sup-
porto di tali declsioni, venis-
e posto-sul banco degli im-
putati solo il vino e non 1'as-
sunzione di stupefacenti né le
circostanze degll eventi, di
norma callocati in fascia ora-
ria & rischio, nella notte o al-

10m e edelinofebbrainiin

L'intervento del Senators Ferruccio Saro

I'alba, complici I'assunzione
di miscele superalcoliche,
droghe varie, stanchezza.
Poiché & noto che nei locali
notturni e in discoteche il
consumo-di vino &, di fatto,
inesistente, il legislatore
avrebbe dovuto riflettare syl-
Iindividuazione di strategie
ben diverse da quelle adotta-
te. Lapplicazione di certi
provvedimenti ha, per con-
lry, comportato una serie di
problemi nuovi che colplsco-
no categarie incolpevoll, no-
toriamente prisdenti, che mai
hanno creato situazioni a ri-
schio per Fordine pubblico.
Parliamo def viticoltor, ded
sommelier, del consumator
“maturi®, che di norma il vi-

no lo consumano ai pasti (o
comungue in abbinamenti
gastronomicil e moderata-
mente.

¥a ricardato - ad esempio -
come il Governo della Croa-
zia avendo per ben quatbro
anni imposto la “tolleranza
Bere” ai guidatord, ha ricono-
sciuto Vinefficacia del prov-
vedimento che poco ha Inci-
S0 positivamente sugli inci-
denti stradali e molto di pit
in senso negativo sull'econo-
mia nel settore agricolo e
della ristorazione che hanno
pagato duramente colpe al-
trul, La Repubblica Croata &
ritornata sul propri passi ri-
portando il limite allo 0,50,
In Ttakfa i ristorant] lamenta-

In Italia i ristoranti lamentano un
crollo del consumo di vino; la
clientela non ordina pit neanche
un bicchiere per il terrore di ve-
dersi ritirata la patente.

Le norme proibizioniste palesano
debolezza nei confronti delle cate-
gorie che si intendono colpire.

no un crollo verticale del
consumo di vino; la clientela |
non ordina pin neanche un
bicchiere per il terrore di ve-
dersi ritirata la patente,

Per contro, al consumao di vi-
no al ristorante si sostituisce
Facquisto di vini a basso
prezzo ed incerta guality per
un solitario consumea casalin-
go. sicuramente in dosi pig
elevate e funziongli ad esit
depressiv,

[n definitiva, le norme proibl
rioniste palesane debolezza
nel confronti di categorie a
rischio ed in particolare pro-
prio dei giovani e/o neopa-
tentati che andrebbern edu-
cati ed aggiornati prima an-
cora di scaricarte sulle lorg
famiglie il peso dei loro erro-
rl.

Infine, sono molte e autore-
voli le opiniont di chi ritens
nor ammissibile legalmente
la confisca di mezzi di tra-
sporto a soggetti per | quali
5i8 stEl0 accertato un tasso
alcolemico superiore all™1,50
g/l perché il provvedimento
non colpisce solo Fautomobi-
liista, ma provoca una serje
di conseguenze [ndotte sul-
Iattivita della famiglia, il la-
VOro, ecg.

Ma allora, cosa fare.

Intanto c’é chi prapane i ri-
pristine del valore del tasso
Bloolemico ammissibile per i
patentati con eti superiore al
21 anni all'originario 0.80 g
di abrogare la norma che
prevede la confisca del mez-
2o di trasporto per valori del
tasso alcolemico accertati
superiori all’ 1.50 g/l.; di in-
centivare anche il *narco
test” per guantificare even-
tuake usofabuso di stupefa-
centi,

L Associazione Nazionale Cit-
ta del Vino & convinta che si
debbano reperire le risorse
finanziare per organizzare
corsi, seminari di formazione
e educazione per i giovani,
riguardo I'uso/abuso di dro-
ghe, sostanze alcoliche, sia
con riferimento all'osservan-
za del Codice della strada, sia
sui correttl comportament
nella vita quotidiane e per
una corretta alimentazione,
valorizzando i contenuti salu-
tistici defla dieta mediterra-
neg.
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Nimis accademia
del Ramandolo

di Claudio Fabbro

imis appartiene alla
N provincia di Udine & di-

st 17 chilometel dal ca-
poliogo. Conta altre 2800
abitanti (Nimesi o Nimensi) e
ha una superficie di 33.9 chi-
lometri quadrati e sorge a
207 metri sopra 1l ivello del
mare.
Fartificata in epoca romana,
Nimis, con le sue frazoni e i
suni borghi, ha avuto grande
impaortanza strategica anche
nel ducato longobardo del
Friuli e offre uno dei pio anti-
chi luoghi di culto della re-
gione, la pieve dei 55. Gerva-
sic ¢ Protasio. Eretta sul resti
di un tempio precristiano
presso il Castrum Nemas at-
torne all'oftava secolo, fu
portata alle attuali tre nevate
attarno al milletrecento.
[ grande interasse sondo il
castello di Cergneu, i1 sette-
centesco saniuario della Ma-
donna delle Pianelle ¢ la cin-
quecentesca chiesetta di 5.
Gliovanni Battista da cui =i
gode la vista della meravi-
glinsa conca di Ramandolo
dov'e prodotio 'omanimao
grande vino, prima Docg del
Friuli
E un anfiteatro verde, di anti-
chi e faticati terrazzi bene or-
dinati da secoli su dolcl colli-
ne, dove 1l clima particolare
alterna sale Inense a piogoe
lievi & persistentl, circondato
dla boschi lussureggianti di
faggi, clmi e acacie che dan-
no profumo sl miele di Mimis
e chigmano iImmediatamente
alla memoria la vitalith spiri-
twale della natura nelle leg-
gende & nei rid megici del
Crelti.
MNimis he aderito sin dalla
prima ora all"Associazione
Citta del Vine per la grande
tipicita e qualith dei suai vini
e proprio perché dalla sua
terra trae nome ¢ origine il
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Ramandolo a cui é legata per
storig, tradizione e cultura,

Danilo Gervasl - fresco d'ele-

zione a sindaco (nella folo) -
& nato propric a Nimis nel

PREMIO EUROPA

1958. Perito In elettronica in-
dustriale. & sposato con tre
figli,

[mpegnate da sempre nel so-
ciale & nel volongariato & Ni-
mis, [n particolare con due
mandati dl Presidente del
CDA della scuola materna,
ed in una legislatura come
componente delle Commis-
sioni Consiliari, ha accettato
nel 2009 la proposta di candi-
datura 4 Sindaco di una lista
Civica “Mimis: Sviluppo nella
tradizione” che, senza parti-
colari riferimenti politicl, ha
aggregato candidat] espres-
sione del sociale ¢ del volon-
tariato & defle realta produtti-
ve, risultando eletto,

Comune di Mimis

Piazza XXIX Settembre 8

Tel. 0432790045

seyreterinEcom-famis. regione, fug, it
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La prima Doc
delpFri uli a

Dapo essere stato il primo
“oru™ riconosciute In Friuli, os-
&la la prima area a essere rita-
gliata all"interna di una Doc
pils grande, ta Colli Orientali
del Friuli, Ramandale & la pri-
ma Docg della Regione dal 9
ottobre 2001. Essa & riservata
al vinl blanchi ottenuti dalle
uve Verduzzo frivlano, prodotti
In una area ben delimitata del
comune di Nimis e parte del
comune di Tarcento in provin-
cia di Uidine.

Il Ramandola & un vino affasci-
nante per I"equilibrio fra tanmi-
no, acidith ¢ dolce, per il colo-
re giallo oro antico e | profumi
di albicocca passita e miele i
castagno. Ha un forte caratbe-
re ed un sapore gradevolmente
dolce, di corpo, con lieve sen-
Lore di edsenze aromatiche,
Questo vino & ideale assbeme
alla pasticceria tradizionale co-
me la gubana (dolce di pasta
lievitata a base di frutta sec-
ca), ai formaggi stagionati ma
5i spose benissimo con il Pro-
sciutto di 5an Daniele, 1a trota
affumicata ed 1 salumi e le car-
i d'oca. 51 consiglia di servirlo
ad una temperatura df 12-14°C
Il metodo di produzione del Ra-
mandolo prevede una vinifica-
ziane delie vve appassite, in
tutto o in parte o sulla planta
{vendemmia tardiva) o dopo la
raccodta {anche all"aria o in lo-
call idonei). Alla fase dell"am-
mostatura segue la fermenta-
zione, che si blocca natural:
mente al ragglungimento di
un'alta gradazione alcolica, ||
ving cosi ottenuto viene quindi
stabilizzato e successivamente
imbottigliats,

Consorzio Tutela Ramandolo
Plazza 29 Settembre

33045 Mimis-Uidine,

Tel, Q432E78465
info@ramandolo.it

wwnw, ramandolo. it



Alle radici
del Ramandolo

A E tuttavia mio convinci-
mento che I Verduzea di
Hamandolo sia un mate-

riale ottimo e che, studiatane
bene la lavorasions enologica.
Dossa non solo sementare 1z
buona fama che ora gode; ma,
per quanto la crisf vinfcola im-
pervers a lungo, debba pro-
curare gl coltivatore uno
smercio remunerativo.”
A serivers queste parole, il 2
novembre 1908, era nienta-
meno che il grande ampelo-
grafo Girolamo Molon, pros
fessore della Regia Scuola
Superiore di Agricoltura di
Milano e presidente defla
glurla della | Annuale Espo-
Sizione Fiera dei Vini dell”Al-
to Friuli di Mimis, Le vergava
di sun pugmo in una lettera
indirizzata agli organizzatori
dell’ esposizione, rassicuran-
doli sulla bontd della materia
prima di cul gid allora dispo-
mevano gli agricoktori di qui

Ma a ben quindici anni pri-

ma risale un aliro documento

testimoniante non la nascite
del vino Remandolo, come
tale, ma certamente la sua
esistenza ormal consolidata.

Alla [l Fiera Concorso dei vi-

ni friulani, organizata dalla

Societd agraria friulana a

Udine dal 20 al 23 aprile

1893, fu consegnato un atie-

stato di lode, per un vino Ra-

mandaloe fuori concorso, a

Giovanni Comelli detto “Mo-

ra”, appassionato vitivinkcol-

tore di Torlana,

Un vino di guesta stoffa e di

questa personalitd pud esse-

re prodotio selianio a Ra-
mandola e pelle colline circo-
stanti, di Cloz, Sedilis, Moric,

Coia. Nelle altre pur amene

conirade dei Colli Orientali

del Friull, sebbene vocate o

una viticoltura finissima, si

produce un ottime Verdurzo,
cerlamente, ma che nulla ha

8 che vedere con questo di

Ramandolo & dintorni.

Fu sacrosanto, pertanto, il

pronunciamento del Ministe-

ro dell'agricoliura del 18 giu-
gno 1992 con il quate final-
mente si recepi, dopo un lun-
ghissimao iter che & dovulo
passare anche attraverso la
sentenza di un tribunale am-
ministrativa, 'invocato dirdt-
to di usare il nome Raman-
dolo sobo per il Verduzzo ot-
tenuto in questa minuscola
area dei Calli Orientall, repri-
mendao imitazioni e sleali
concorrénze fuori zona e istl-
tuendo, di fatto. il primo e
unico cru del Friull-Yemezia
Glulia.

Risale al 1934 un prezioso
documento pubblicato in
“LAgricoltura Frivlana® (n®
51, 22 dicembre 1834 - X111
E.F.] del dott. Gaetano Peru-
sini che cosi esordisce: *Non
'8 chi non conosca in Friuli
il ving di Ramandolo; essa
perd, pur essendo citato dal
Marescalchi nella sua opera
sul vini tpici italiani, non ha
finora attireto, come merita-
va, Vattenzione degli enologi
& def vikiculter,

| pochi scritti che ne parlano
riportano numenose inesat-
tezze. La principale di queste
inesattezze riguarda la zona
di origine di guesto vina,
poiche, & mio avvisg, [l nome
di Ramandole va dato esclu-
sivamente al vino ottenuto
dal Verduzzo, vinificato con
metadi particolari e raccolto
Intorna al pacse di Ramando-
b, a un‘altitedine variahile
fra i 260 e i 370 metrd, su di
ung ripida costa che benefi-
cla in egual misura delle fa-
worevoll condizioni di am-
biente e terrena,

(uesta costa infatti & ripara-
ta dai venti freddi dalle rocoe
del monte Bernadia che si al-
Fano quasi 4 picco sopra il
paese, inolire gueste rocce ri-
flattono fortemente | ragol
solari & vi mantengono una
temperatura leggermente siu-
periore a quella def pacsi
contermini®,

E ora parliamo del Baman-

dolo di Piero Pittaro.

Nel 1939 venne dato alle
stampe I'Atlante ampelogra-
fico curato dal dotl. Guido
Pogi, capo delllspettorato
agrario provinciale dell’agri-
coltura di Udine il quake, rifa-
cendosi al Verduzzo, distinse
le varietd in giallo e verde.

11 lavoro del Poggi venne ri-
preso e approfonditg, nel
1982, dail'enologo Piero Pit-
taro, imprenditore priveto di
rilevante interesse pubblico
[fu, tra "altro, presidente, re-
gionale, nazionale e mondiale
dell’ Associazione enclogi, del
Centro regionale vitivinicalo
e dell'Istituta sperimentale
per 'enobogia di Asti) che,
nelle pieghe di un impegno
professionale non comune,
trovo anche || momento per
SCEIVEre a piu riprese, a varl
£ sempre elevati livelli, del
suo amato Vigneto Friuli,

Se dovessi descrivere un Ra-
mandolo ideale - scriveva Pit-
taro - ko farei cosi; cobore
giallo dorato, quasi ord anti-
oo o buccia di cipella: odore
di miele di castagno, con sfu-

mature dl miele di tiglio e, in-
vecchianda, di frutt di bo-
500, muschio, fleno; qusio
pieno, di gran corpd, morki-
do. dellziosamente dolee, che
richiama nettamenta il gra-
devole amarognolo del miele
di castagno; lunghissimo in
bocca, poiché la sensazione
placevole rimane per gran
temnpo dope la deglutizione.
E un vino amabile, dolce-non
dolce, ideale con alcuni antl-
pasti come il fole gras, 1 pie
di fegato, il lardo o Monta-
perta, la trota atfumicata del
vicing torrente Cornappo, i
Gorgonzola, il Parmiglanc a
scaglie, il Montasio stagiona-
to, con lartine di diversa ela-
borazione, biscottate o fire-
sche. A fine pranzo, [ matri-
maonio fdeale & riservato alle
frutta secca oppure a biscottl
secchi, poco dalci (gli Uessuz
di Mimis).

Ottimo anche come vino fuo-
i pasto, specialmente all'ora
del té. Va servito a tempera-
tura di 10-12°,

Per saperne di pid:
www.claudiofabbro. it
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ra le pietraie in guel di
TPrepcurtn (Praprot), locall-

ta che esprime 1l meglio
del mondo artigianale & vitivi-
nicalo del Carso triesting (Co-
mune di Duing Aurisina, Trie-
ste), c'a 'azienda di Benjamin
Zidarich.
Taluni definiscono la grande
scuola di Benjamin, unaccade-
mia d'artisti dell’altro vino e,
giudicandolo frettolosamente o
superficialmente, oserebbero
magari dichiarare che “sfa uh
po’ debole in matematica”.
Certo, se gli facciamo § conti in
tasca, dopo aver sistemato ple-
traie mastodantiche ed averle
ricoperte di terra rossa rosic-
chiata dal fondo delle preziose
doline, per fare un ettarg di
vigna gui spendi almemno sel-ot-
to volte tanto rispetto alla
"bassa friulana™ sabblo-argillo-
sa, quattro volte rispetio alla
pianura ghiaiosa, due volte di
quanto costerebbe sistemare la
ponka {le marmne ed arenarie)
delle colline goriziane o friula
ne.
Come dire, che queste vigne
dovrebbero durare almena cefi-
t"anni per trame bottiglle da
20-30 Euro, “prezzo sorgente”.
Il che & sognare |"impossibile &
pertanto impone altra chiave
di lettura, cioé quella dei sen-
timenti.
Percio e diverse il teorema car-
soling, che non sposa il profitte
ma L"ideale, il diversa, il be-
nessere spintuale prima anco-
ra di guello materiale,
Qui mon vedi spalliere, casarse,
pergole varie ma solo guyol e
anche alberello.
Poco piu di otto ettan di sacri-
fici che questo giovane vignaio-
lo (41 anni appena superati)
affronta da quando era bambi-
no insiemse a papa e mamma
Maria.
Ed ora, insieme alla glovane
moglie Mevenka, alla sarella
Mateja, can il piccolo Jakob
{scuola, vigna e basket in par
tondicio, coma si conviens a
dieci anni) e la coda, Martina
(sette). Qui l'amore per L'uva
ed il vino viene trasferito df
padre in figlio per osmasi, cosi
come e tradizioni, le convin-
zioni, il senso delle radici,
E cid spiega anche il significato
di una cantina, caparbiamente
voluta in ben sette anni di duro
lavora, che s'affonda per ben
cinque piani nella roccia carsi-
ca, con le batti che seguono e
regole della morfologia natura-
le, senza usarle violenza.
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La Vitovska
|'accademia
dell’altro vino
di Benjamin

Zidarich

di Claudio Fabbro

Qui a ferragosto e Natale tem-
peratura ed umidita sono co-
stanti.

Me gode la Vitovsha in purerza
ma anche 'uvaggio Prulke, che
vengono vinificati come fossera
Uve rosse, oon macerazioni
prolungate e riposo d'un paio
d’anni in botti di rovere prima
d'andare in bottiglia “come
mamma li ha fatti”. Cioé senza
addizioni di mosti concentrati,
liewiti, enzimi, chiarifiche e fil-
trazioni. Quando tutti i nove
ettari saranno in produzicne
non pill di 20-25.000 bottiglie
lasceranng Prepotto per altri
lidi euwropei (ma anche megli

o

4 »
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LS4 cresce |'interesse per gue-
she chicche d'Autore) gia men-
talmente predisposte, previa
educazione, a colori giallo su-
per dorato, a lievi velature e
qualche modesto precipitato,
compensate da forti personall-
ta, estratti strong e guant®al-
tro. La Vitowvska e un vitigno a
bacca bianca ditfuso nel Carso
triesting e nella vicina Slovenia
{ne territori che costituivano
la provincia vera e propria di
Trleste prima della seconda
guerra mondiale). Il suo nome
ha arigini slovene, presumibil-
mente deriva dalla localita i
Yitolje, Dalle sue uve vinificate

in banco si produce un ving
secco fresco dal profumo frut-
tate, vinoso, con sentore di pe-
ra William, talvolta anche di
salvia. Il colore & giallo paghie-
ring, il sapore leggermente acl-
dulo e sapido, buon corpa.

In passato la Vitovska era usata
principalmente in uvaggi con
altre uve bianche locali, quale
l2 Malvasia Istriana. Recente-
mente alcwni produtter hanng
sperimentato la vinificazione in
purezza ottenanda dei risultati
apprezzabili.

La Vitovska si accompagna be-
e con antipasti magr e a base
di pesce.




‘azienda agricoda ded Prin-
Liin:. denominata Gradis'-

jutta, nasce nel 1997, an-
nao in cui il giovane Robert &
entrato in azienda ad affianca-
re fl padre Isidora. Il nome de-
riva dall'omonimo borgo di
Gradis'ciutta, attomo al quale
wono localizzati | vigneti storici
di su0 nenno. Infatti, la storia
racconta che |'antico nome del
borgo era Mensvini {Monvino-
sp), chiaramente legato ad una
funga tradizione vitivinicola.
| suol antenati producevann vi-
na gid nel lontano 1780 a Cosa-
ra (Kozana, ogei Slovenia), co-
me attesta un documento del-
|'epoca relativo ad una cantina
di loro proprieta & al Yino
Bianco del Collio,
Poi le vicende storiche, quali le
guerre e la mezzadria, portans-
na il bisnonno Filip a stabilirsi
nel 1910 a Giasbana, nel comu-
e di San Floriano del Callio.
In quell'epoca si costrui 1a casa
e la cantina in localitd Dodgi
Breh, mentre in localita Zavo-
gnza, possedeva un solo ettaro,
dove coltivava Tocal Frivtano,
Malvasia e Ribolla gialla.
Con il passare degli anni le
proprieth passarono nelle mani
di Franz &, infine, di papa lsi-
doro, che ha ampliato |'azien-
da a 20 ettari, di cul B vitati.
Ogai Robert, insieme al padre
[sidoso, ancora in gran forma,
coltiva in varie localita del Col-
lio - Zawognaza, Dolgi breh, Bu-
kova, Budignacco (Capriva),
Bratinis & Ruttars (Dolegna) -
ben 10 ettarl, & cui 15 a vi-
gneta.
La scelta dell*azienda & guella
di produrre quei grandi vini
che hanno caratterizzato la zo-
na, cancentrando, percia, 1'at-
tenzbane sui bianchi.
L'80% delle viti & costituito da
varieta a bacca blanca: Pinot
grigio, Tocai friulano, Malvasia,
Ribolla gialla, Sauvignon e
Chardonnay.
| Princic hanno inoltre indivi-
duato nelle loro proprieta alcu-
ne zong particolarmente yoca-
te alla produzione di vinl rossi,
dove hanno piantate Merlot,
Cabernet Sauvignon & Cabernet
franc.
| terreni nei quali nascono | lo-
o vini song costituiti da marne
ed arenarie stratificate, di ori-
gine socenica, tipiche del Col-
lin, localmente chiamati pon-
ka.
Caratteristico @ anche il clima,
influenzato dalla presenza del-
le Prealpi Giulie, (che costitul-

Robert Princic
e la Ribolla Gialla
di giasbana

scono un efficace ripara dal
venti freddi del settentrione) e
dalla vicinanza della costa
adriatica, la quale contribuisce

a manteners un microclima mi-

te e tlemperato.

In aloum punti pid atti, neile
belle giornate, S riesce a scor-
gere il mare che dista appena
20 km. Gli impiant] sono carat-

terizzati da un"elevata densita,

che va dalle 5,500 alle 6.600
piante per ettaro. Le forme
d'allevamento sono il cordone
speranate il guyot.

| vini Gradis'ciutta nascono in
un contesto in cui be caratteri-
stiche pedoclimatiche favore-

A sinistra Franga Padovan, si
A destra Robert Princic produtt
ot Kot

i,

vaoli, "amore e la cura dei vi-
gneti, portano ad avere delle
wve d'altissima qualith. Queste
vengono trasformate nella pro-
pria cantina di Giasbana, da
poco ampliata e rinnovata,
adottando moderne tecniche di
vinificazione e conservando
guello che ha tramandato
I'esperienza dai loro vecchi.
Oggi i Princlc producono nove
vini, alcunl in purezza, altrl of-
tenuti da accurati assemblaggl
d'uve selezionate gia & partire
dat vigneti, Mella lora gamma
si annoverano cingue bianchi
in purezza: Pinot grigio, Tocai
friulane, Sauvignoen, Chardon-

M1

nay e Ribolla gialla. Preduccno,
incltre, due wyaggi bianchi, il
bianco KGT Bratinis e il Collio
bianco Tuzz Riserva, diversi fra
di loro per le varieta delle uve
e per la tecnica di vinificazio-
ne, | due rossi dell’azienda so-
ne, invece, il Gradis’ciutta Ca-
bernet franc e Il Collie Rosso
dei Princic,

Questa & la loro storia e la lo-
ro realtd, che ha accompagna-
to Robert e |la sua famighia Tino
ad oggl. Una storia semplice,
legata all’amore per questi
dolel pendii, sui quali gli avi
per secoli hanno coltivato con
amare e cura la preziosa vite.

Azienda agricola
GRADIS'CIUTTA

di Robert Princic

34070 San Floriano del Collio
(G0

Loc, Giasbana, 10

Tel, D481-320237

Fax D481-393433
info@gradisciutta.com

COLLIO RIBOLLA GIALLA

Vino bianco ottenuto da uve
Ribolla gialla al 100%, coltivate
nei vigneti Budignacco, in ter-
reni denaminati “ponka®. Pre-
sente in azienda da sempre,
Per circa un decennio, dal 1983
al 1995, non veniva perd vinifi-
cata per la vendita. Mel 19861
Princic hanno refnnestato alou-
ni vecchi vigneti, aumentando
la produztone di guesto ving,
Gialio paglierino scarico; bou-
guet placevole, con profumi di
agrumi, mela delizia & nate di
crema, Pud essere gustato con
platti di pesce alla griglia.
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San Floriano del Collio,
Az'l soli cingue chilometrl

la Gorizia, ha sede
I'Agienda Muzic.
[n quests fascia di terra inte-
ramente collinare, sfiorata
dalla brezza del mare Adria-
tico, su terreni costituiti da
marne ed arenarie stratifica-
te, la famiglia fin dai primi
anmi ‘B coltiva la vite e pro-
duce vino.
Pits In particolare i ponni:
Luigi e Jolanda (nata Ciglic,
pure vignaioli) acquistarond
infatti i primi 5 ettari nel lon-
tano 1963,
Tutta il resto & venuto dopo,
plan pilano nel corso degli
annl successivi, con tanta te-
nacia e tantissimi sacrifici.
[l faro dell’azienda & tuttavia,
da oltre un decennio, il figlio
Ivan.
*11 migliore di tutti — esordi-
see la moglie Orieta — resta
sempre lui, Ivan. Grandissi-
ma passione per la natura e
per la terra, in crescita pro-
gressiva anche nella gestione
della cantina,
Nonostante cerchi di dare
sempre il meglio di sé anche
per quest uitima, 1l suo & uno
spirita libero, fatto per stare
sotta il sale o anche al fred-
do, basta che sia in mezzo al-
le sue viti,
Splendido if sup carallere;
sempre sereno; allegro, di-
sponibile, affronta i problemi
della vita con semplicita, sen-
ta alcuna tensionea”.
Ma finalmente anche per
Ivan ed Orieta, dopo aver “ti-
rato le carretta®™ per anni ri-
nunciando a tant diverti-
mentl giovanili, 'orizzonts s
gia facendo sempre pid ro-
560,
Drue ragaz: meravigliosi, Eli-
ja (19592) ¢ Fabijan (1993]
stanno crescenda, giornao da-
po giorno, affinando insieme
al papa le cognizioni apprese

presso |'Istituto agrario di Ci-

vidale, dowve studiano con
grande profille e passione
dedicata proprio alle materie
tecniche

Diverranno di certa enologi
con gli attributl ¢ gid parteci-
panao con invidiabile perso-
nallth a manifestazioni nazio-
nalf ed estere, gestendo aspls
ti & potenziali clienti con pol-
50 fermo e tanta disponibilitd

lvan Muzic, spirito
libero tra le vigne
di San Floriano

D destra: Fabijan, Orfeta e Elifo Muzic

© 4 4 Presso ["Azienda Muzid, fn localitd Bivio, lo delegazione delle Cited del Vino € stata ricevuto dal
' neo sindaco al San Floriano, Franka Podoven, ¢ dalla Glunta comunale di San Flarfame al Callio

al dialpgo, Collante di questa
bella famiglia e proprio
mamma Orieta.

Dolce ma risoluta al contem-

po. ragioniera ed affermata
amministrativa nel *pubbli
co” ha saputo trasferire la
sus esperienza in azienda, te-

nendo le carte a posto e ga-
rantendo serenita contabile e
sonni tranguilli.

Se l'enoturista s'affretta po-
tra forse trovare ancora
gualche ottima bottiglia di un
eccezionale annata di Collio
Ribolla gialla 2008, portarsela
a casa sicuro di aver trovato
un pradotto equilibrato nel
rapparto qualiti/prezzo, la-

sciarla riposare gquanto basta
in frigo a 10® circa ed abbi-
narla ad un antipasto di pe-
sce 0, megllo ancora, con lin-
guine all"astice.

Azlenda Agricola

Muzic

Localitd Bivio 4

34070 San Floriano dal Collio
Cell. 335 5393490

Tel. D481 BB4201

Fax 0481 BR4821
www,cantinamuzic. it
info@cantinamuzic. it



Gliemergenti
dell’lsontino

di Claudio Fabbro

o & La tradizione vitivi-

nieoda nella pianura gori-

Zlana, ossia nella zona a
Doc lsenzot Antichissima: la
coltura della vite ebbe diffusio-
ne nedla regione frivlana ad
opera dei colonl romani che,
dopo [a fondazione di Aquileia
{181 2.C.) 5i insediarano nella
planura retrostante & quindi
nel rimanente territerio del-
Vattuale Friuli.
Ma portiamoct a Ranchi del Le-
gionari, verss il Golfo di Trie-
ite. Anche qui con il buon vino
non si scherzal
La storia dell"azienda agricola
Bardueri intzia negli anni Cin-
quanta del secolo scorso, quan-
do Il nonno Carlo, originario di
Firenze acquistd del terreni nel
comune di Ronchi del Legionari
per provvedere alle necessita
dei suoi cavalli. Con |"acquisi-
zione di ulteriori terrend, Infzid
una vera e propria attivita
agricola di tipo seminativo ed
allevamento di bovind,
Hegli anni Sessanta il figlio
France si accorse che alcuni
campl nella zona tra Soleschia-
no e 5an Pier d’lsonzo acqui-
stati come seminativi avevano
una produzione scarsa per la
loro natura argitloso sassosa
derivante dagli antichi alve
del fiume lsonzo, Decise, con
felice intuizione, di riconvertir-
Ii a vigna ed organizzd una
cantina di cui si ocoupd il maj
dimenticato fattore Sandrin,
contading di nota esperienza
che produsse i primi vind ven.
duti nella “frasca™ conosciuta
come “la de Balducc a Sole-
scian”, Soleschiano & un borgo
di Ronchi ded Legionari che evi-
denzia gia dalla propria strut-
tura urbanistica |'origine agri-
cola. Sulla piazzetta s affaccia
I*azienda con la sua cantina.
A partire dagli anni Ottanta le
redini della tenuta vengono af.
fidate ad un giovane, Gino
Ferrazzo, che contribuisce al-
['ulteriore sviluppe della canti-
na.
Yenendo al glorni nostri si é
avuto un significative rcambie
generazionale: & Franco si sono
affiancati con rinnovato entu-
siasmo | fighi Enzo, Giancarlo e
Annarita. Le vigne di proprieta
coprong 23 ettari nelle localita
di Soleschiano e Dobbia nel co-
mune di Ronchi dei Legionar
per una produzione di circa
mille eteolitri di vina.
Dal 2008, sulla scia & nuovi in-
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si gioca a Ronchi dei Legionari

dirizzi e strategie tese alla di-
versificazione del mercati, sié
imbottigliato per la prima volta
una piccala parte della produ-
zione curando marchio e imma-
gine che aspirano a far cong-
scere un prodotto di tradizione
consolidata in oltre mezzo se-
cole di attivita, caratterizzato
da semplicita nella qualita,

A chi scrive sono placiuti mol-
tissimo il Pinat grigio e lo Char-
donnay {unico vino della canti-
na, questo, cui concorre il 20%
di tal quale ma affinato in bot-
te nuova di revere). Un oechio

Nonng Antanletta e da sinistra Maria Corla, Giullo, Manica & Laura.

di riguardo spetta al Refosco
2008, sembra di mangiare
U'uva, in questo rosse rubing
violacen giustamente aleolico,
ricco di armaonie fra profumi e
sapori non violentati da chiard-
fiche, filtrazloni spinte e fre-
quenza di travasi, fatti salvi i
primi due rituall post fermen-
tazione. Al netto di affinamen-
tiin qualsivoglia carato e quin-
di vergine da note tostate o
wanigliate, sa di se stessa,
quindi di quella piacevole tipi-
cita vinosa che ne fa probakbil-
mente il rasso avtoctono friy-
lano di maggior importanza
nella fascia 1-3 anni (non sco-
mediama lo Schioppetting neé
tanta meno il Pignola).
Erbaceo e caratteristico {{ Ca=
bemet franc; gradevoli 1l Rosa-
te (da Merlot} ed il Verduzzo,
ambedue al netto di quells
dalcificazioni che li avrebbera
resi stucchevali,

Azhenda e viml serf, quelli di
Soleschiano, che porteranna lu-
stro ad una zona vocata quale
e I"tsonzo.

Azienda Agricola Barducei
Piazza San Tommaso 18
Soleschiano

34077 Ronchi dei Legionari
(GO)

Tel, 0481-410974
bardem@alice. it



