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Da un po' di tempo a questa parte fare troppe domande non va
di moda. .. Ma cé ne sono alcune, che riguardano il mondo del
ving, che invece vale la pena conoscere. Sono le dieci domande
che il Ministro per le Politiche Agricole Luca Zaia ha recentmen-
te reso note e che riguardano |'assurda campagna contro il vino
che scaturisce, fmvece, dalla condivisibile battaglia contro 1"abi-
so dell'alcol. Il ministro ha puntato il dito, tra "altre, sulle
melte altre cause di incidenti stradali, tra cui 1'abuso di farma-
ci, ["assunzione di droga, |'utilizzo del cellulare ed il fumo alla
guida, la mancanza di disciplina nel rispetto delle regole del co-
dice stradale, la cattiva manutenzione delle infrastrutture stra-
dali e della segnaletica. Zaia 5i & chiesto perche su guesti temi
mon si pone la stessa attenzione che sl pone sul consuma di vi-
.
1, A partire dai centri di ricerca, sono rari i casi di diffusione di
dati relativi alle altre cause di incidenti, in primis Uabuso df
farmaci. Perché nessuno dice che il consumo di farmaci & au-
mentato vertiginosamente, come evidenzia la stessa Federfar-
ma? Perché non si denuncia che solo nel 2007 sono cresciuti del
T.9% § consumi di antidepressivi e del 7,8% di farmaci come gli
antistaminici, § sedativi @ | trancguillanti?
2. Perche non si inizia a considerare che guidare per ore e are
determina una stress psicofisico che & causa di melt! incidentiy
3. Perche non si e molto pit severi sull"uso del cellulare alla
quilda?
4. Percheé guelle stesse persone che, nel 2007, a proposito del
divieto di somministrare dopo le due di notte alcol nei locali
notburni, deve si servono soprattutto superalcolici, si fecero pa-
ladine delle imprese di intrattenimento notturno bollando la
misura “come inefficace e penalizzante” e oggl puntano il dito
contro le imprese vitivinicole?
5. Perché non dicono che e cause principali di incidenti, come
confermane i dati Aci-lstat 2007, sono il mancato rispetto delle
regole di precedenza, del semaforo e dello stop (17,59%); la
guida distratta e I"andamento indeciso (15,25%): il mancate ri-
spetto dei limiti di velocitd (12,20%); il mancato rispetto della
distanza di sicurezza (9.43%)7
6. Perche viens ignorate L fatte che, dal 1991 al 2007, la per-
centuale di guanti consumano cocaina, droga che da sensazione
di onnipotenza e falsa incolumita, & passata dail'1,3% al 14, 257
7. Perche nessuno si interroga sul fatto che manchi, in Italia, un
divieto di fumao in auto, causa di grande distrazions, € gia proi-
bito dal Codice britannico?
&, Perche non si considera che il cattivo stato di manutenzione
dell’aute e il mancate use delle cinture di sicurezza sono causa
di esiti particolarmente gravi negli incidenti stradali?
9. Perché, invece di demanizzare il ving, nessuno interviene
mai per sollecitare una magglore attenzione, da parte degli enti
locali, alle infrastrutture e alla segnaletica stradale, il migliora-
mento delle quall, in Germanta, ha dato risultat] notevoli?
10. | detrattari del vino sostengono che |'alcal, vino compresa,
sia la prima causa di incidenti stradali. Perche volutamente tac-
ciono buona parte delle affermazioni dell'Oms, secondo la qua-
le “ci sono diversi fattor] che possone contribuire al fenomeno
degli inchdenti stradali: il comportamento @ lo stato psicolisico
del conducente, |'uso inappropriato di bevande superalcoliche e
di farmaci, le condizioni di sicurezza dei veicoli e delle strade,
1"uso di sostanze psicotrope, ['uso di telefon! cellular alia guida
e il mancato rispetto delle norme del codice della stradaf™
Ii Ministro, affermando che la responsabilita ded vino negli inci-
denti stradali & davverc residuale, aspetta le risposte.
Anche noi.

Paolo Corbini
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VignetoFriuli : _ :
a cura di Claudio Fabbro - cloudiofabbro@tin, It www cloudiefabbro.it
A Cormmons batte et
multimediale
~ . . del vino
In sccaslone della Festa del-
il cuore del Collio storico e

to 1l Museo del Vino, forte-
mente voluto da Alessandro

Pesaola, assessore comunake

E Citta del Vino sin dalla prima ora, fiera dei suoi te-  Jicuiira: sabato 5 set-
sori storici e artistici, delle vetrine luminose, dei caf- fembre s sate sperte =
fe, delle tante piccole cantine e della buona tavola. percorso espositivo, al pri-

mo plano del museo civica,

Vie e piazze ordinate, edifici @ monumenti restaurati con cinque postazion! multi
conservati in sintonia con le caratteristiche originarie  Jrtat o e musea

& dicitura Collio storico

pud, in lettura un po’

frettolosa, sembrare un
retorica, Potrebbe esserlo se
dal dicembre 2007 non fosse
steto ebbattuto ogni confing
con la Slovenia, eliminando
cosi una sofferenza tran-
sfrontaliera che dal 1947 ha
recato non pochi grattacapd
alle popolazioni del Collie
{goriziano) e delle colline di-
rimpettaie slovene della Brda
{0 Goriska Brdal; soprattuiio
ai contadini, che avevano qul
le cantine e la le vigne, oppu-
re lé le stalle & qui i campi di
mais, d'erba medica o trifo-
glic.
Dapao eliminazione delle
barriere doganali (2004] o deid
valichi, opgi I'enocturista si
muove liberamente in un cir-
cuito che parte ed arriva a
Cormons & lo impegng una
giornata intera € pid.
Qui si respirano suggestioni
mittelewropes, retaggio di
una presenza dell Tmpere Aa-
stro-ungaricoe che ehbe la
lungimiranza di non toccares
lingue, religioni, usi & costu-
mi in unarea dove in una
stessa Famiglia si parlano
spesso lingua italiana, friula-
na e slovena, arricchite da
leliomi locall e - almeno fra i
glovant vignaioli - anche te-
desca ed inglese,
Cormans cuore del Collio,
dungue, ma anche cmbelico
Ideale di gquattro zone DOC
madto vocate: Caollio, Colli
Orientali del Friuli, Grave e
Isonzo del Frinli. Obtre, come
dicevamo, alla Brda slovena
sl accede da Corméns in 5
minutl " auta

50w erredetyinooiiobre 009

scenografie dedicate e ope-
re darte.

Per saperne di pid:

wWww. Cormons.info

weeew, turtsmofvg. it
wenw.isontino.com

W, COMMOnS.org

Corméns & Citta del ¥ino sin
dalla prima ora,. fiera dei suoi
tesort storicl e artistici, delle
vetrine luminose, dei caffe,
delle tante piccole cantine e
della buona tavola.

Vie e plazze ordinate, edifici
¢ monument] restaurati e
conservati in sintonia con ke
caratteristiche originarie,

A Cormons e nella regione
del Collio 1a coltura della vite
& attestata sin dal Medioevo.
Fonti successive testimonia-
no Iesistenza di appezza-
menti, probabilmente di ri-
dotta estensione, ubicati di
alle pendicl del moente Quarin
e sui rilievi posti alle spalle
dell’abitato. E, mentre gll sta-
tutl della comunita locals tu-
telavano, verso la meta del
Quattrocento, la produzione
dell’'uva, insieme a gquella ded-
le olive, altri documenti del
medesimo periodo vantavano
gia I"ottima qualita del vino
COTMONESE,

Il vino era bianco o “nero”,
ottenuto mescolando le molie
wvarletd di uve che crescevano
spantaneamente. Siinizio pid
tardi, nel Settecento, sulla
scia d'una generale evaluzio-
ne del gusto, quanda la Chie-
sa diventd pin tollerante ¢ §
nobili estentarono il lusso dei
loro consumi, a selezionare le
varieta del vino prodotio, 1l
Collio diventd da allora sona
di produzione delia Riballa



{Rebula, in sloveno) e di vinl
bianchi e dolcl. Erano smer-
ciati facilmente nei paesi del-
'Europa centro-nrientale,
perché grati a chi nel vino
cercava un'eco del sole pio
che la sostanza della terra.
Quella sostanza che gli abi-
tanti del luogo trovavano nel
ving nero, denso ¢ cupa, ali-
mento, “farmaco”, e, per chi
ne abusasse, mezzo con cul
attundere la coscienza & di-
menticare la fatica di vivere.
Anche vicine a Corméns, a
Castel Dobra loggi Dobrovo
sul Collio slovena), era pro-
dotto il Picollt, dal vitigno se-
lezionato verso la seconda
medd del XV secolo dal
conte Fabio Asguini di Faga-
ana e rilanclato in anni re-
centi da Gaetano Perusind di
Rocca Bernarda: ving d'oro
pallido e dal sentore di pe-
sche, albicocche mature e
miele d'acacia, da bere con-
versando o, secondo Vero-
nelli, meditando.

La produzione del vino, dife-
&3 mediante la pratica degli
Innesti e limpianto dei vivai
dalts minaccia delle malattie
delia vite. che si diffusera fo-
calmente verso la metd del-
I'Criocento, pol sopravvissu-
ta ai danni causati ai vigneti
dalla Grande Guerra, ha rag-
giunto attraverso la ricerca

enalegica livelli di grande
qualitd. [ vini del luoge, an-
che grazie 3 operazioni capa-
ol di conlugare |a produzione
al mercata, sono consumatl
in tutta il mondo e con il no-
me di “metodo Cormans” @
nota una procedura per valu-
tare la qualits delle uve idea-
ta dalla Cantina Produttori,

Froncescn, Adriana e Federica: le donme dellEnoéeca di Cormons

Tutte le feste della Pro Loco Castrum Carmonis

Per far fronte alla sempre crescente richiesta di informazioni
da parte di visitatori che giungeno a Corméns, la Pro Loco ge-
stisce un Ufficio Turistico (IAT) in pieno centro, all'inesntro fra
via Matteotti e piazza Liberth. Ogni anno arganizza importanti
eventi ed incontri culturali. Fra essi spicca la Rievocazione Sto-
rica Rinascimentale, ideata per ricordare un evento della storia
cormonese accaduto 500 anni fa: la concessione degli Statuti
da parte dell’lmperatore Massimiliane |, con cui iniziana | 4 se-
celi della storia asburgica di Corméns.

Info: castrumcarmonis@botmail. com

L’Enoteca di Cormons,
una Cooperativa che funziona

Cooperativa di produttori nata nel 1984, presenta | vini della

zona del Collio e parte delllsonzo oltre ad aleuni vini di ade-

renti all'Assoclazione Citta del Vino.

Dispone di sale per la mescita & la degustazione anche di pro-

dotti tipici quali il prosciutte di San Daniele, 1l prosciutto leg-

germente affumicato di Cormans, il formaggio Latteria di Bor-

gnam ed il Montasio, nonché la Gubana, dolce tipico friulano.
un'encteca di frontiera molto frequentata dai viticoltord e dai

tecnici del Nord-Est e della vicina Goriska Brda slovena, da tu-

risti stranferi, da enogastronomi della Mitteleuropea,

Dal mese di aprile al mese di giugno ogni sabato - tardo pome-

riggio - sl tengono delle degustazioni gratuite (“IN VIND VERI-

TAS"™) dove ogni socio presenta i propri vini.

Aderiszono alla Cooperativa, presieduta sin dall'istituzione dal

vignaiolo Darle Raccaro {produttore del Collio Tocal friulano

2006 cri Rolat, rconosciuto dalla Guida Vine 2008 Slow Food il

mighior vino bianco d*italial) trenta viticoltori di piccole-medie

dimensioni, la Canting Produttori Corméns e le due aziende

storiche locali: la Tenuta Angoris (risale al 1380} e la Livio Fel-

luga di Brazzano (cioé quella ben nota dal 1956 per la famosa

etichetta della “carta geografica™).

Mei mese di ottobre ["Enoteca, sin dal 1996, organizza ia mani-

festazione "UVAGGI DEL MONDO DOC",

Enoteca Cooperativa Corméns = Palazzo Locatelli

Piazza 24 maggio 21 - 34071 Cormons {GO)

Telefono 0481.630371 Fax 0481.631547

wWww. enobecacormons.com - cormons@gmail.com

INFO; v, comune. cormons. 2o, it

Comune di Cormans - Palazzo Locatelli - Plazza XXIV 22
34071 Cormdins(GO) » Telefono 04B1637111 - Fax
0481637112

protocollo@com-cormons. regione, fvg, it
commercio@com-cormans. regione. frg.it
cultura@com-cormons. regione. feg. it
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a cura di Claudio Fabbro - claudiofabbro@tin.it www.claudiofabbro. it
Gli artigiani del gusto di Cormons

Il prosciutto D’Osvaldo

Una puntata fra | vigneti postl al pledi del monte Quarin di Cor-
méns ci ha permessn di ritrovare un particolare tipo di prosciutbo
artigianale dai profumi e sapori dimenticat! e pazientemente re-
cuperati dal Lorenzo DOsvaldo, figlio d'arte di Gigi, maestro di
una grande scuola vissuta nel Collio cormonese bra la vigna e la
norcineria,

Dimentichiame, per un moments, | grandi numen di gualita e im-
patto commerciale che tramite il grande San Daniele hanno fatte
conoscere nel moendo il Friuli; tralasciamo pure un'altra tipelegia
conosciutissima quale il pid impegnative Sauris. Il prosciutto di
Corméns (questo & |l nome riconosciuto, fra i prodotti da salvare,
con tanto di Decreto del Ministero dell' Agricoltura), prodotte in
modesta guantita, consente d'accontentare solo un Limizato mer-
cato di ristoratori ¢ amatori, Ed & bene che sla cosi.

Con Lorenzo D'0svaldo & sia moglie Lucia & i loro ragazzi (Andrea,
11 annl, enclogo e corso universitario di scienze alimentari; Mond-

ca, 24 anni, corso universitario in spettacolo), <f addentriamo nel
segreti della coscia preziosa, attraverso un procedimento tanto
semplice quanto affascinante. Dungue un rituale pil che una pra-

tica di norcineria. Innanzitutto la razza suina; Landrace (eventual-

mente incrociato con il Perugino) o Red o Large Wite, provenienti
da allevamenti d'assoluta serieté.

A mante cf deve essere un®alimentazione preferibilmente a base
di cereali secchi; al bando gli scarti di cucina, ristorazione e din-
tarni. I primo approccio con la coscia fresca avviene, di norma,
nel mese di nevembre (Il peso va dal 12,5 chili fino a un massimo

di 18); coscia ben rifilata che vien salata, massaggiata, pepata; la

salatura dura tanti giorni quants & il peso del futura prosciutto,

Quattro/cingue giorni di pressatura e pol si va alla fase pit impor-

tante, quella deil*affumicatura,

Due giorni determinanti per i profumi e gli aromi che ne verran-
na, cui cancorrong le tre essenze utilizzate per §l fuoco (cillegio,
alloro e vite}, nonche le erbe e le spezie che, dal calore, sprigio-
nana aromi speciall (ginepro, alloro, rosmaring...). La stagionatu-
ra dura circa 6 mesi. A givgno, il prosciutto viene lavalo con Ac-
qua, rifilate, conformato e spalmate di una miscela di “sugna”

(grasso che garantisce morbidezza) speriata quanto basta per affi-

marsi negli witerion sei mes! che lo separano dall“immissione al
consumo. Dallinizio della nostra storia & passato un anmo e il pro-
sciutto artigianale di Cormdns é calate, di peso, anche del 40%!
Lo abbiame degustato davant! & un bicchisre def Collio Friulano:

2008 0Osvaldo, cru Ment Cuaring ora € curato da Andrea, che ben

ricarda & ripropone quel grande vino giallo dorato lortemente
"mandariate” che - ricorsi storicl - era il vanto di nonno Gigl,

Azienda agr, Lorenzo D'Osvaldo « Via Dante, 40 Cormans GO
Tel, D481.61644 - dosvaldo@libero. it
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Il “Latteria” di Borgnano

Senza nulla togliere al Mentasio, Giuseppe Zoff (Beppino), ca-
saro in Borgnano di Corméns, ama citare il suo formaggic
esclusivamente “Latteria”, cioé un prodotto d'artigianato
aromatizzato con erbe officinali varie (salvia, rosmarino,
sambuco...) evitando prudentemente qualsiasi interferenza
con i blasonati "erborinati”,

L'azienda agricola é situata a Borgnano, piceola frazione del
Camune di Cormans; & a pochi chilometr! dal confine con la
Slovenia, e si sviluppa ai pledi del Colle di Medea e guarda al
Collio di Corméns.

L'attivita principale dell’azienda & |'allevamento di bovini a
duplice attitudine (carne - latte) la cui razza Pezzata Rossa
Italiana era fino a dieci anni fa denominata Pezzata Rossa
Friulana.

La famigha & composta da nenno Alfredo @ nonna Matilde
che, con tanti sacrifici, hanne eontinuate ['attivita agricola
gia iniziata da nonno Bepo, Tutt'ora collaberano, presenza in-
sostituibile, nell’azlenda.

Beppino sl occupa dell’allevamento delle sue amate vacche e
della lavorazione del campl per |a produzione degli alimenti
per i loro fabhisogni nutritivi che sono assolutamente natura-
Ii, Infatti in azienda mon viene utilizzato il latte in polvere
per l'alimentazione dei vitellini ma esclusivamente il latte
materno. La moglie Patrizia si occupa con lui della trasforma-
zione dei prodotti lattlere caseari e dell'ospitalith agrituristi-
ca aiutata dalle loro due figlie Laura ed Aurora.

Il latte delle loro vacche |, dalle elevate caratteristiche casea-
rie, ideali per la produzione di formaggi di altissima qualita,
viene trasformato direttamente nel piccolo caseificlo azien-
dale, La lavorazione del latte avviens con metodi tradizionali
utilizzando le tecniche del nostri vecchi “casari” al fine di ri-
scoprire la genuinita di antichi sapori

Hella fote Giuseppe Zoff ¢ s moglle Patrizia

Agriturismo Borg da Ocjs di Zoff Giuseppe
34071 Borgnano di Cormons (Go) - Via Parini, 18
zoffgluseppe®@virgilio.it




L’ Accademia della Norcineria

nale, “La struttura e staga
chiusa per quindici anni - affe-
ra Luciano Patat, sindace di

Il nuovo macello rappresenta
una risposts al momento eco-
nomico difficile: 1§ ritorno alla

ora sa dove andare

Cormons ha da poco un nuovo
macello comunale, Le origini
della vecchia struttura risalgo-
na alla fine dell"Ottocento: da-
gli anni Movanta non era pid
operativa, La societd coopera-

3

Mareln pomisale

RA

tiva Morcini del Colliokisanza,

ora gestisce [a struttura.

Dagli atti di archivio del Cormu-
ne risulta che nel 1872 fu stata
avviata la procedura per la co-
sbruziofe di un macello comu-

Il salame di Borgo San Quirino

I lungo & suggestivo perché offre all'ospite un respiro di rara se-
renita rurale, immerso come @ nella quiste di quella campagna
che sta nel cuore di una zona ancora “vergine” fra Judrio, Cor-
mans e Villanova. Le vigne giarding che clrcondana il borgo testi-
moniano che qui gli agricoltori ben conoscona § segret| della ter-
ra, delle vinificazioni e degli allevamenti (in particolare del maia-
Ie). Capofila di un'iniziativa che richiama a Borgo San Quiring de-
cine d'appassionati ¢ Walter Feresin che con (2 moglie Gianna e |
figli {che da lui hanno appresa § segreti della pratica agricola e la
raffinata arte della norcineria artigianale) ha creato un agriturl-
sma fra i pil apprezzat! del territorio.

Lina volta all*anno, il Centro apre |e sue porte per una giormata dl
festa che non ha eguall: Il martedi dopo Pasqua Walter Feresin
attende gli “agrituristi” davanti ad un bicchiere di buon Friulano
(I"erede ded Tocal...). Profumi di piatti ruspanti ripescati da vec-
chie ricette armonizzano |'ambiente ed i prelibati insaccati, sala:
mi, pancette, rgidamente di scuola Feresin fanng il resto.

Azienda agricola Walter Feresin « Loc, 5.Quirino 7/bis
34070 Cormons (GO) - Tel, D481.6211%

Corméns - e ora ne potranno
usufruire anche utenti d'altre
frontiera.” Per | assestore al-
|"agricoltura Giorgio Cattarin
“c'e stata la volonta di tutti di
résalizzare guesto complessa,
anche se quando siamo partiti |
primi segnali non erana inco-
raggianti. Ma la volonta di fare
|e cose insieme & forte e s
esprime anche con altr due
progetti: il Pit e il progetto di
promozione del Collio”.

|"aceto di Josko oste del Collio

Megli anni *50 Hema (scomparsa
recentemente alla veneranda
eth di 104 anni) & Pepl Sirk
diedern vita alla trattoria Al
Cacciatore” in localith Subbda di
Cormons. In tempd phl recenti il
fighio Josko e la nuora Loredana
hanng pensato di rivisitare la
trattoria creando un bel centra
Yacanie,
Ora i nipoti Tanja, Erfka e Mitja
hanno raccolto il testimone di
nonna Hema e si apprestant a
dare una mossa ulteriore ad
una deghi angoll pit belli della
regione,
Una delle cose da non perdere
& La Subida & la cucina tiphca,
un pa’ frivlana e un pa’ dlave-
na, che cambia secondo le sta-
gioni ed & sempre accompagna-
ta da una selezione del migliori
vini del Collio Goriziano & della Brda slovena.
pasto ha inizio con bollicine della Goriska Brda, Collio Ribol-

la gialla o Collio blanco, accompagnato da Frico di Montasio e da
un gustoso prosciutto contading tagliato a mandg,
Hella bella stagione gnocchi di susine, minestra di zucca verde e
Zlikrofi {tortelli della valle d'idria).
Tra i secondi, petto di faraona all'agro di lampond, sella di coni-

io al dragoncello; a fine pasto frutti di bosco con zabaione, ge-
abo fatto in casa e strudel di mele,
Pai il relax sul bordo della piscina; per i bambind ¢'# il parco gio-
ehi. E possibile giocare a tennis o cavalcare, Chi preferisce atti-
vita meno impegnative pud fare una passeggiata nel bosco, se-
guire il Percorso Vita attrezzato o, in bicicletta, fare una pedala-
ta fino al paese.
Josko, sempre a caccia di ricette contading, da qualche tempo si
& dedicato all’aceto fai da te.
Una squisitezzal “Viene fatto - racconta Josko - usando la nostra
vecchia madre e il mighor vino, in botticelle di rovere scolme,
lasciate aperte affinché il vino sia ventilate e inacidisca,
Inswstituibile in cucing; prima del pasto stuzzica l'appetita,
*| suoi vapori - prosegue Joske- liberano dal raffreddore: bevuto
4 piccoli sorsi o frizionat dissipa 1 fumi dell'alcoal, fa cessare gh
starnuti, ferma il singhiozzo, attenua il mal di mare, ™
Utile per disinfettare piccole ferite, e la casa, calmare una scot-
tatura, neutralizzare una puntura di insetto o le morsicature del-
la Medusa; un tampane sotte il naso - conclude Jasko - arresta
I'epistassi, tlene lontani mosconi e, con un rametto di oleandro,
& ottimo contro |e zanzare”

terra @ alla produzione deve
tornare ad essere un motore
dedl 'econanmia.

COOP HORCINI DI CORMONS
INFO :0481 630483

wWww. norcinicormans, com
info@narcinicormons.com

Hella foto o destra il sindaco

i Cormans Luciong Patat;

al centro ['assessare ofl"agricol-
tura Giorgio Cattarin

Josko Sirk

LA SUBIDA » Josko e Loredana Sirk - Localitd Monte 22

34071 Cormdns (Go) - Tel. 048-6053 Fax 0481-61616
info®iasubida,it - wwre scetosirk,it
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VignetoFriuli

ogni anno dalle uve della

Vigna del Mondo, un vi-
gneto unico nel Suo geners
che si estende attorno alla

I | Vino della Pace nasce

Cantina Produttori. [mpianta-
ta nel 1983, la Vigna del Mon-

do cspita oltre 450 varietd di
vitigni provenient da tutto il
mondo, per la prima volia
messi a dimora assieme. [ vi-
no & cristallino, brillante, di
cilore giallo dorato come |
petali del girasole, dal profu-
ma speziato di fiord e frotl
secchi, con sentor] legger-
mente aromatici dal profumo
arientale. Al gusto & asciutto,
corposo, morbido e pieno, di
grande strottura.

Questo vignelo rappresenta
umia sorta di musea vivente
della vite, una stracrdinaria
collezione storlco-didattica,
chie sl continua ad arricchire
di nuove varietd,

In guesto vigneto nel 1985 =i
fece la prima vendermmia,
che fruttd un racoelto di 108
gquintali di uve. da cui furono
ricavate circa 10 mila bolti-
glie della prima edizione del
Vino della Pace, imprezlosite
da etichette firmate da artisti
quall Loran Music, Arnaldo
Fomodoro ed Enrico Baj, 119
aprile 1985 le prime bottiglie
del Vino della Pace partirono
da Cormins destinate ai Ca-
pi di Stato di tutto il monda,
Le bottiglie di anno in anno
sona Impreziosite dalla mano
di artisti di liveflo internazio-
nale. Hanno firmato le eli-
chatte anche Dietman, Min-
guzzl, Fiume, Consagra, Celi
berti, Manzi, Sassu, Fini, Ve-
dova, Anderle, Rauschen-
berg, Corneille, Treccani, Na-
gasawa, Tadini, Ceroli; Dario
Fo ¢ Yoko Ono. 5ié cosi
creata un‘originale e unica
galleria permanente o opere
d'arte dalto livello, che lega
per sempre larte con il pin
nobile dei prodott della ter-
ra,

Al Vino della Pace & stata de-

54 wterredelvinoattobre 3009

a cura di Claudio Fabbro - claudiofabbrodtin, it www: claudiofabbro. it

Dalla vigna del mondo
nasce il vino della pace

Da oltre 450 varieta di vitigni
provenienti da tutto il mondo, per
la prima volta messi a dimora as-
sieme, si produce un vino cristalli-
no, brillante, di colore giallo dora-
to come i petali del girasole, dal
profumo speziato di fiori e frutti
secchi, con sentori leggermente
aromatici dal profumo orientale.
Al gusto e asciutto, corposo, mor-
bido e pieno, di grande struttura.
Ogni anno le sue bottiglie sono
donate ai Grandi della Terra

dicata una Via a Cormdins
lundga quasi 3 km, sulla quale
4l sono radunate 3.492 perso-
ne, chi hanno brindato assie-
me, stabilendo il record del
mondo del brindisi alia pace
plil grande, prima detenuto
da un Lord inglese con 800
partecipantl.

La Cantina ha istituito il pre-
mio “Acine d'0re”, che ogni
anno & asgegnato & perso-
naggi del mondo della cultu-
ra, dello sport e dell'impren-
ditorda, che si sono distint
per aver divulgato il Made in
Italy nel mondao.

Tra | premiati ricordismo
Riccardo 1y, Alessandro ¢
Mauro Benetton, [ Poch, T
Momadi, Carlo Melzi, Massi-
mo Zanettl, Dino Zof, Luigi
Veronelli, Al Bano, Margheri-
la Hack, Moni Owvadia, Ging
Landi & tan altri,

La scorso 5 settembre Cor-
mons ha festegglato, in piaz
i XXIV Maggio, il nuovo
brindisi per la pace da re-
cord: 1,200 calici sono stati
innalzati al cielo per celebra-
re Il “cin cin™ pii grande mai
fatte prima d'ora in una piaz-
za. La Canting Produttor] ha
cosl celebrato 1l 25° anniver-
gario dalla prima vendemmia
nella Vigna del Mondo con
un gemellaggio ideale insie-
me al Sud Italia.

L'Acino d'Oro & stato asse-
gnato a Michele Mirabella,
conduttore Rai, e anche al
sacio della Cantina France-
5c0 Brumat, per le migliori
uve di Pinot bianco doc [son
o 2008 ¢ a Vincenzo Barbie-
ri, assessore alla cultura del
comune dl Altomonte.

Per infarmaziont:

Cantina Produttori Cormidns
WOAWL. COT MIomS. COm
infed@cormans. com

Nelle foto: al centro Lutgl Saini
direttors della Canting Produl-
ot Cormons; sobbo i compa:
gnfa o olcuni giovani del Colle-
gic del Monde Unfto di Trleste.



EventiFriuli
a cura di Claudio Fabbro - claudiofabbro@tin. it www. claudiofabbro. it

Otto Comuni brindano
al circuito della prima
Maratona delle Citta del Vino

Vittorio Bosco del Comita-

to arganizzatore - si terra la
prima edizrione della “Maraio-
na delle Cittd del Ving”.
Per saperne di pit abbiamo
incontrate allEnoteca di But
trio uno dei pit convinti ani-
matori dell evento che. da
vanti ad un buon bicchiere di
Friulano propostoci dal ge
slore Marco Cozzl (I'ex Tocal
rinominato, di fato e di dirit-

I 1 4 ottobre 20048 - conferma

Luigi Dentesano e
Marco Cozzi dovant|
all'Enoteca

di Buttrio

L’Enoteca
di Buttrio

| wini dell'Enoteca di Buttric
= racconta Marco Cozzi che
la gestisce con apprezzata
professionaliotd - sono accu-
ratamente selezienati fra
una ventina di produttori
(presidente & il conte Alber-
to d"Attimis Maniago, glova-
ne portabandiera di una del-
le aziende storiche pil im-
portanti del Friuli) che han-
no i lore vigneti nel territo-
rio del comune. In Enoteca
vengono proposti con un
adeguato servizio in un am-

lo desidera, accompagnati
da prelibate pietanze.
Decisamente rappresentati-
va la proposta encica locale,
che va dal blanchi @ ressi
fermi DOC dei COLLI ORIEN-
TALI DEL FRIULI agli IGT, agli

spumanti, passiti, grappe e
distillati.

Enoteca di Buttrio
Via Cividale, 38 -
33042 BUTTRIO (UD)

Tel. & Fax 0432 683072
- info@enotecadibuttrio.it

S6 e lerredetyinostlobre 2009

to, dall'Unione europeal, Ci
ha illusteato iniziativa.

I nostro interdocutore & Luigi
Dentesano, ideatore e orga-
nizzatore dell'evento, suppor-
tato, oltre che dagli sponsor,
dal Podismo Buttrio, dal sito
internet www.foxsport.it, dal-
la Protezione Civile, dagli Al-
pini e da alcune Societd della
zona, dalle amministrazioni
degli & comuni attraversati
dal percorso, dalle Provincie

biente accogliente e, per chi =

di Udine e Gorizia e dalla Re-
gione Friuli Venezia Giulia,
“La gara - conferma Dentesa-
na - @ inserita nel calendario
C51. La prima edizione della
Maratona del Vino particd da
Buttrin, e attraversera i Co-
muni di Premariacco, Civida-
le del Friuli. Prepatio. Dale-
gna del Collio, Corno di Bo-
sazzo, San Giovanni al Nati-
sane, Manzano per poi ritor-
nare a Buttrio.

Inoltre & prevista una meézra
maratona che partird da Pre-
potto diect minuti dopao il
passaggio del primo concor-
rente della maratona, mentre
a Buttrio, in attesa dell arrivo
dei concorrenti della marato-
na e della mezza, si svolgera
una passeqpiata non compe-
titiva di 10 km atlraverso le
colline circostanii.”

Il percorso 5l sviluppa lungo
il paesaggio collinare; attra-




versa la cittd longobarda di
Clvidale del Friuli, i comuni
dove si coltivano | ben noti
vitigni friulani o d'origine
francese, come Prepotta ¢
Dolegna.,
Si passa a poca distanza dal
confine (ora *virtuale”] con
l'ex Jugoslavia, ora Slovenia,
passando per Corno di Ro-
saat. Mel comune di Manza-
no sl pud apprezzare la bellis-
sima Abbazia di Rosazzo, dal-
la quale bo sguardo si allarga
sullo splendido panarama del
Friuli Orientale; sempre a
Manzano 5i pud veders la se-
dia pil grande del mondao
che misura di lato 9.75 metri
con un’altezza massima di 20
a Buttric.poi, '@ da vedere il
campanile defla chiesa con
'erologia all'incontrario,
E molto altro ancora
Il costa di iscrizione é di 15
EUrs per la maratona e di 10
euro per la mexza,
Possono partecipare tutti gli
iscritti al C5I e ad altri enti ri-
Conosciuti oppure in posses-
50 di certificalo medico spor-
tive; la maratona delle Ciit
del Vino sard per soli amatori
£ master; se qualche atleta
pretenderd Uingaggio « me-
glio non telefoni. Ma come &
nata questa maratona?
“Undici anni fa - ricorda con
comprensibile orgogtio Luigl
Drentesano - mentre sl orga-
nizzava la corsa defle bottl di
Buttrio, mi sono reso conto
che otto Comuni aderenti al-
I"Associazione Citta del Vino,
Creavano un circuito malto
interessante: Buttrio, Prema-
riaccn, Cividale, Prepotio,
Bolegna del Collio, Corno di
Rosazzo, San Giovanni al Ne-
tisone, Manzano, Fatt due
conth, il percorso risultava di
circa 43 km. Cosi I'idea di una
manifestazione competitiva
da tanti anni richlesta poteva
esgere presa in considerazio-
ne,
Dopo i primi contatti, guanda
stavamo per fare i primi passi
ufficiali, venimmo & sapere
dell’ organizzazione della pri-
ma edizione della maratonina
di Udine. All'epoca sembrava
un dopplone, anche percheé,
nun sapevamao se quella di
Udine sarebbe diventata an-
che maratona.
Meglh ultimi tempi mi sono

INFO: Luigi Dentesano cell. 3285472863 (ore 12-13, dopo le 17)
Maniio Balloch 3292670611 - Vittoric Bosco 3339775630

Ufficio stampa: ufficlostampa@maratonadellecittadelvine. it
tscrizioni@maratonadellecittadelving. it - fax 0432674565
info@maratonadellecittadelving. it
webmaster@maratonadellecittadelving, it

A Buttrio il tempo scorre
all'incontrario

Buttrio (friulanamente ribat-
tezzato Buri), & un importan-
te centro economico sulla di-
rettrice Udine-Gorizia, Sulle
sue colline la viticoltura occu-
pa da sempre un ruolo di pri-
missimo piano, dando vita a
numerose e rinomate ariende
agrituristiche.

Il pancrama sulla bassa friula-
na verso sud e sulle Alpi ver-
50 nard, assieme all'incontro
e all'equilibrio tra boschi, vi-
gneti e i lore mille color sono
senz'altro un buan motiva
Per una visita a Buttrio.
Tutte questo arricchito dalla
presenza di ville storiche, di-
more signorili e stranezze ar-
chitettoniche come I"orologio
capovolto del campanile. (I
sindaco di Buttrio, Tiziano
Venturini, & 1'attuale coordi-
natore regionale dell'Associa-
zhone Citth del Vino.

PRO LOCO BUTTRIO
WWW,BLIRILIT
PROLOCO®BURLIT

reso conto che il movimento
del podismo & in costante au-
mente. Da qui il risveglio del
progetto di 11 anni fa. Lorga-
nizzazione & complessa e im-
pegnativa, ma nelle stesso
bempo stimolante,

Un giro di telefonate, il pare-
re positivo del Sindaco di
Buttrio Triano Venturini,
I'appoggio importante di
FOX SPORTIT come media
partner, hanno fatto diventa-
rE un sogno realtd.”

[ contatti con gli altri sette
Sindaci hanno confermato
che il progetto era valido,
Mon solo maratona, ma pro-
posta del territorio, presenta-
zione del prodotti e della cul-
tura locale,

“Dia qui si parte, con 1o splri-
to di chi ama lo sport, di chi
crede nell’amicizia che sl pud
creare giiraverso di esso, di
chi propone una manifesta-
zione competitiva si, ma non
in modo assoluto ed esaspe-
rato, di chi invita gli sportivi
che — conclude Dentesano —
non pretendono 'ingagegio e
che vengone per dare il me-
glio di =8, con =olo 'attesa di
trovare una buona organizza-
tione ed un percorso immer-
;sc:l in un ambiente incantevo-
i
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