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della presenza e della rinomanza del vino della pia-
nura goriziana possiamo citare Plinko il Vecchio chea
nefla sua *Storla MNaturale” XIV/G nomina il Mobile Wi-
no Pucinum. Lo storico Giuseppe Berini nella sua “"In-
dagine sullo stato del Timavo e delle sue adiacenze al
principic dell'Era Crstiana” stampata nel 1826 dica
che ned 990 di Boma (237 d.C.) per ritardare |'avanza-
ta dal tiranno Massimino, gli Aquilsiesi demolirono i
ponte sull'lsonzo nei pressi di Ronchi & Massiming lo
sostitui con Vool amasi di vino lkegati assieme e co-
parti di temiccio e fascine” raccolti nella pianura circo-
stante. Un altro storico Basilic AsguEni nel suo "Hag-
guaglio geografico del territoro di Monfalcone nel
Friuli™ (Uding 1741) descrive i fiorire della vite ... ma
in niuna cosa spicca  aggiormenta la meravigliosa
aftivita di questo temano, che nella produzione delle
piante, le quall ben nutrite e percio ricche, qrosse 8
si incontrano quasi in ognl luoga: Singolarmente le
Witi, delka quali ne di pid Folte ne di pil Feconde cre-
diamo che in Tutto | Suo Impero possa Bacco van-
tare... Consarvarsi inoire agevolmeants da un anno
all'altro Senza Riportare dalla Stagione Calda alcun
nocumento: quakwolta perd serbati sieno in Fresche
& Ben Custodite Cantine, Me' tacere dobbiamo un
Gran Privilegio, che mercé detti vinl sl godono quel
abitanti, ciog di non essera mai soggetti alil calcoli™.
Esistono docurmenti che parlano di vitigni tutt'ora
colivati, nel secolo 177 quando l'imperatore Leopol-
do 7 dond | feudo di Cormins alla famiglia Locatell
& precisamants ka Tenuta di Angoris, gia sl nominano
la Ribolla, il Befosco e il Verduzzo, guesti ulimi due,
attuaimentz, a Denominaziona di Origine Contrallata
“Friull lsonzo®,

Il territorio

La valle dei fiume Isonzo, un mondo o grandi Vini
DOC prodott da ariende affermate e stimati tra | so-
stenitor del “Bere di Clualta® Un universo unico,
fondato sulla perfetta anmonia tra la corposita dei
profumi & dei gusti e |a ricercatezza degli aromi, far-

tements legati alle caratteristiche organolettiche va-
rietali. Dal 1974 ka tipicita a I'eccsllanza che contrad-
distinguono la regione sonc garantite dal Consorzio
per la Tutela e la Valorizzazione dei Vini DOGC lsonzo.
Attualmente gli aderenti al Consorzio sono 124 g, tra
di easl, e prime aziende Imbottighatric! del Fiuli e le
el importanti aziends vitvinicols della provincia di
Gorizia. Inun'otbica di valorizzazions delle pecularits
ambiental, si sono compiuti studi di zonazione che
hanno paortato alla rpartizione del teritorio in due
arae omogenae per tipologie di terreni e di clima. In
particolare, il territornio a sinistra del fiume lsonzo (Rive
Alte) 81 contraddistingue per i terrani poco calcars,
ricchi di argille nobill impastate a ghiaie rosse, mentre
quelio a destra (Rive di Giare) si rmesta invecs molto
calcaren grazie alla presenza di ghiaie bianche. Ele-
rmentoe unificatore, 'lsonzo segna costantements il
temitorio con il suo passaggio, gli spostamenti, ke al-
lunvicni, i dilavamento di sostanze organiche nobili, La
temperatura & oftimale grazie all'azione termoregols-
frica del mare ed alle montagne che racchiudono la
piana e frenano la penetrazione dei vantl da nond,
L'area & vocata alla produzione di uve a bacca zia
rossa che bianca, che conferiscono struttura e colors
ail vini rossi, imtens: e vellutali, ed arcmi elegant ed ar-
moniosi a quelli Dianchi.

| terreni

| terreni dell’alta pianura isontina sono principalmen-
te calcarsd, fortemente decalcificat, ma non comple-
tamente parmeabil con presenza di ghéaie rosse e
con uno strato temoso ferettizzato di quasi un meatro.
La massa terrosa ferrettizzata ha grande interesse
agrario. Trattieng notevolmente |'acqua piovana e e
sostanze fertilizzant, Pur essando terrena sub-argillo-
30, durante |2 forti siccitd non produce mal profonde
fessurazioni, perché i tereni tendona al tipo “terra
rassa”, dove [a coagulazione del colloid fernci deter-
mina nel femano una preziosa struttura lBecunare, MNel-
la bassa pianura isontina @ unge i corsi dell’lsonzo &
aello Judrio si nota la presenza di ghiake bianche, Ter-
reni ghiaiosi, carattenzzati da forte permeabllits, fors
aerazione, acceniuali processi ossidativi, Mmodesta
presenza o humuos, debole capacita di trattenuta idri-
ca. Richiedono a valte imterventi imgul e le concima-
#ioni devono essere effettuate con oculatezza, Pur
essando di difficile colthvazione, in auest] terreni ka vite
riesce a produrre discretaments e si vede esaltare ke
proprie caratteristiche gualitative.

Terrani, quindi, entrambi molto adatli alla coltivazio-
ne della vite. La caratteristica dei terreni dell’lsonzo &
la presenza di ghiaie di recente alluviona. Se i terrani
presentano diversificazioni abbastanza nette, il clima
& sufficientemente uniforme:; non ci sono, grazie alla
vicinanza del mare e alla cerchia delle Alpi, grossi
sbalzi tammici, La superficie vitata iscritta alla DOC
Friuli lsonzo nel 2006 & parni a cinca 1644 attan,
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NOTIZIE, AVVISI E CURIOSITA DALL'ASSOCIAZIONE

Gorizia

Con linizio del 2009 la Sezione
provinciale del’Q.N.AN,, ha predi-
sposto, come & consuetudine, |l
calendario delle attivita da svolgere
nel corso del primo semestre, tra
queste, di primaria importanza so-
ne gli incontri di approfondimento
tecnico e di aggicrnamento, che
quest’anno sono finalizzati ad una
migliore e pit precisa conoscenza
della realta vitivinicola del territorio
provinciale mediante una serie di
visite ad aziende del settore ubica-
te nel Collio e nella pianura isontina,
Fa eccerzione a questa linea 'ultima
riunione che si terra nel mese di
giugno a Commons presso il Centro
per laViticultura e FEnclogia dell'Uni-
versita di Udine, nel corso del guale

il Gruppo taliano Vini presentera |
vini del Lazio,

LU'appuntamento di febbraio si &
svolto presso PAz. Agr Komjanec
Alessio (Giasbana a San Floriano
dal Collio) i cui vignat si estendono
su 27 sttari nela prestigiosa zona
DOC Collio, azienda di farmiglia da
ben cingue generazioni, ha avuto
una decisa svolta nel 2000, quan-
do Roberio, figlio del titolare, laure-
atosi in sclenze agrarie con una
specializzazione in witicoltura ad
enalogia, si ferma in Azienda e con
gl altri 3 fratelli decida di intrapren-
dere con grande impegno restadr
e Innovazioni. Viene predisposta
anche una sala di degustazione
con punto vendita, dove Roberto
con la moglie Raffaglia, laureata in

Fiara Martinotti e nato a Casale
honferrato (AL) nel 1947, dopo
una formazione scofastica ad
indirizzo  economico, ha fre-
guentato numerosi corsi di am-
rministrazione e gestione azian
dale e ol marketing, acquisendo
altresi una buona padronanza
dlelle lingue francese e inglese.
Dagli inizi degli anni '70 & alla
guida come FPresidente e Am-
miristratore Delegato della Em-

mahiacrca  ~nn coada a Masala

lingue, accoglie gruppi di appassio-
nati ed encturisti. La degustazione
del vino viene presentata in abbina-
mento con un prodotto tipico re-
gionals in quanto sono convinti del
fatto che il vino, veicolando il terri-
toro in cul esso wviene prodotio,
debba essere adeguataments pra-
sentato e raccontato.
Roberto ci accompagna in un'inte-
ressante vista tecnica percomendo
le fasi della vinificazions, consana-
zZlone e affinamento. Spettacolare
I'imbottiglamento di dus bottiglie in
diretta con etichetta personalizzata
ONAV e consegnate al Dott. Bruno
Fortunato, delegato provingiale, in
ricordo della visita. La produzione
contempla tutti i classici della Doc,
tra i gquali melte importanti i vitigni
autoctoni: Ribolla Gialla, Schiopet-
ting, Friulano e Ficolt & una Spu-
mante, mentre conferiscono b vi-
nacce ad una distilleria fiulana a
conduzione familiare che distilla ed
imbcitiglia la grappa.
|a serata si @ conclusa con una da-
gustazione guidata di Hibolla Gialla,
Pinot Grigio, Pinot Grigio Ramato,
Schioppettino e Cabernst Franc.
Pear concluders la serata non pote-
va mancarea I'olio di Nonno Alessio.
[Daniela Markovic]
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