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Riunisco, di seguito, copia degli articoli curati personalmente per il numero di maggio della

rivista, che a pag. 3 ospita un mio editoriale sul “Decreto Bianchi”

che reca provvedimenti di

presunta prevenzione e, di fatto, repressione, in materia di “ alcol & guida” etc.
Segnalo inoltre che a pag. 17 Paolo Gulinello scrive della FESTA DELLINVESTITURA del
Club Enologico Isontino ( Boscat, 19 aprile 2009) ; Rodolfo Rizzi , a pagg. 34-35 scrive della

77 Fiera Vini Buttrio per conto ASSOENOLOGI FVG .

Bepi Pucciarelli ( pagg. 36-37 ) scrive della Convention Ordine di Malta a Malta (“ Valletta

444" .
Buona lettura.

Gorizia, 08 luglio 2009

vndinesacalcio
IAccademia oilei

Simone Pepe Gaetano D'Agostino
attaccante centrocampista

claudiofabbro@tin.it
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prartengs a quella categoria

Jdi automobilisti che
peroome annualmente almena
A0 chilometr di strada (per
proftessione, pendolarismo ma
anche - corme & nel mio caso - per
rggivngers Citth del Yino o
dell' Arted e, pertanto, deve fare |
conti con lefficienzz del mezzo
di trasporno.
Lina fermulz vincente proposta
dallz Concessionaric & quella de!
ricambio triennale dell’ auto com
finanziamento < una Socicta
‘arnica”.
A vantagmio di chi? Visti gl
wteressi ¢ Je infinite vooi di spesa
solo delle stesse £ della banca
Si legre che il mercato dell’ e
& al collasso, con mingri vendite
el 30-50 % immmirahili alla
recessione mondiale che di certo
incice ma non pe &, 8 mio avwise,
I'unica casa,
Un ricognizione fre amici &
oolleghi evickenzia che essi
warebbero ¢ putrr_'|1|'.|l.".|1:|
rinngneare, ma non ko faanno.
Ferme restando le responsabibica
de vari managess che fra un
s subguime ed un toko
tossice hanno dstrutto § cont)
in hanca des piccoli risparmiton
el i mercati fguello dell’auto
conmpreso) | colpo di grazia
¥a RCETCALD PropTics Tei
provvedimenti “emotivi” - estate
2007 - In proposito di Codice
della Strada,
[ esattamente il 3 agosto 2007
che venne emanato un i
queei decreti vebosi, dassoluta e
PrEsUnta emergenss nazinale
che - ammaonisce di questi
temipl il nosro Presidente della
Repubblica - salianc a pié pari
liter normale Parkimento pei
Senatn, Tale provwedimento
{“Decretn legee Rianchi® eral.,
03.08.07, n, 117) ha cambaaro i
nostri us e costumd ingquanto:
HChivmguee guicks in stage di
chbrezza {1710 & punito, ove il

* EMTORIALE =

Ecco perché non cambio 'auto

Clindio Falbre

Fattor non costituisca pitl grave
ER, COMe Segle:

2 tassn aleolemica suporione 8
0,5 e non superiore a 0.8 grammi
pes liro igdl}: ammenda da surn
#0402 cwro 2000, arresto fino a un
mese, sospensione della patente
dir gusda da tre a sei mesi;

Is} taseo alcolemico superiore a
(L4 & non superione a 1,5 grammi
peritro 4Ty ammenda da eum
HO0 3 eure 3K, sospensione
della patente di guids da sei mesa
ad un annoy

< tasso alcolermicn superione a
1.5 @/l ammenda da eura 15000

a curo 6,000, arresto fino a se
mesi, sospensione della patente di
gueida da sei mesi a due anmi”

Cilbegina sulla torsa-a 1,31
@l saluti auto, che ti viene
conbiscatal!

Cosa si intende per
“Prevenzione'?

Mo hio mai cansato Lin meidente
in 43 anni di guida ¢ la mia
patenme, al momento, ha una
verginiti da 22 punte; gor guesto
ot dive B3 i,

Personalmsente md inguadro. fra

i presustl “crminali” di cu al
punto af poiche | miei reati gl
frequenti penso siano quelli di
hermi una birra grande dopo

N partita a tennis o una soaE
oppure degustare 3-4 calici Ji
Iwion ving nelle “cene didattiche”

che Ducars, Sommeliers,

Show Foad, Confratemite ecc.
organizzano con encomiabile
IMIpRECTIE:

i piace godermi il bicchiere
giusto per ogni vine o “dassico
brn” e dopo una buona pizza
non sono eos seortese da nliuane
1 Limoneello della cass

Sono borss “criminali® yli pperai
2 mumator che dopo esere stati
e ginrmata inters a2l acfaltar
-..—r..!;.|r i sl bettn i ana casa a
MY ogano bersd in compagnia una
hirra fresca Cippure 1 pensianati,
che prima i cena si glocano un
ruartes i Refrsoone 2 briscola
sotto b pergola della frasca?

Ed allora mi intermogo;

percheE mai dovrel comperare
un‘auromohile nuova, da 3046
mila eur, che rischizrei (olire

al Calvario amministrativo
civicodpenale acosmsonio.. 1 'di
OREEMVARE OgNi miatting in g
bells, fiammante, mtocbile per
miesi ed anni prima di prencdens
Ia bici @ i bus che mi porta al
treno? B pernchd dosms larmeka
conbiscare (117200) senza poterda
riacouistaret Cluindi mi terd,
|"||'-|_| A corsunzione, |anda
carretta, che gestivds in funeo con
it armore i prina,

Conclusioni
Il pepolo della notte continuera a
sbaflare, mentre 1! buon padre di
famigliz frivlano o2 f i condd con
la *prevenzions” (i parkre di
repressions, che per il momliss
wiona quale bestemmial; senza
dover attenders il colpo di
grazia-di guel tasso sleolemicn
dello 0.2 per mille immcato
da alcuna politich, bumicrati ed
opinionis loon metistal, 4 bl
federatismn alla roviscia - & gid
:li'w,-"l'.uu:l |.| FHEIE FEACTVE mndana
dltalin @@ e
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Ncl Collio ¢ megho conoscuna
¢ stimato come il cesellatore
delle \-'ilvlr\{-" rrima ancom chae
spumantista “classion” fowern
artista del remunge, delle

pupstres, del degorgerent ¢,

per dirla in madretingua 3d =0
det mon addetti ai lavor, dell
fermentazicne in bottigla anmichs
in autockve, alias "Charmat” b

i, perchi Paobo Rizzi, geometra
trivdaro demise il primo vagio

nel 1960 in qusl di Passiins

- Pagian i Praroy, inseme al

Filio Rewman da anmi & 8 puntn

di riferimensa dei vignaioli che

A planar witi secondo
tradizione; pala e picoone @ calli
alle mani, per farla breve, come
1mava in terme di frontiera da
SETTING: drq_‘.r:- spavi @ metr 1,20 ¢
smclori, S agli seai provvede i
sk amics cormoncse 1] artista
del movimento tera’, ) Sermo
Sﬁll.'.-.lll'l. a terrazzamenti Sstemarn
| Rizzi metrono 3 dimors ka
harbarella « ke goickno Hinoal
primo filo, amoresolmente (non
Frlg et g i) decess :|||':1|1&;._.'|'.1:'E
ampelografica locale. b, Chale
higlietr da visita migliore per
o |1r|rr:r7,ia|-:' iente? Niente

di meudin che crears una vigna
giarding sl "ronen” sopra cas
ned cuore del Calvario in Fodgora
o Piedimonte - Gorizia. per far
toccare con mano i gioielling che
verra, Lln ertano di |'|rr|r.'.i|x|-='

in el afbergano Pinot nero,
Chardonnay e lautoctona
Feballa giafla, che fino a meta
pomerigmo gedoro del sole

e defla brezza per poi andare
nell'ombm. Mol sensn ohe il
microclima semle @ nottumo, con
frt abbassarnenti termic oo
del crivin questione, & Tidzale
per mantener profurmi ed arom
Dia qui allo spumante “dasscn”
[champennise, per i francesil il
passo & breve, E cogi nacce il Pie'
chi ot piccaln sogmo di un
imprerditoce giovai, sharcato

« APPUNTAMENTI E NOTIZIE -

Pie’ di Mont®

Masce sul Calvario Il grande classico del Collio

1 lawdir Sl

nel Caollio per amare ncl 1962
(Fortunata fu Malda, higlia ds
[rarce ed Hema Sirk, coltivatan
tradizionali del hnogo) senza
sapere akunché di faceende

rumali- Poi la passione prevalse e,
intclligente di sun, appresc 2l volo
Fare della vigna e del vine. Ma

il “Classicn”, si'sa, & suggestions
che um manialeto qualsias non

?' ‘-IJI .Il: i i it} ||J| e hll Twd
vunle che a pachi mcted da casa
sun i trova un degli enologl pil
importaniti del Triveneto (ma ora,
pare, anche della Bra e dell’ lstrim
delle yrandi Mabvasie ) Matale
Favretta, Modesto ¢ capace come
pochi, anti-gur dell’ enclogia da
speitacobn, vanta oltre trent anni
di pratica nelbe migliori cantine
LII‘.; r_-.l II! ||_| o L‘Il! (:':H'l'l'll INESE; 2

trent’ anni o spuEEntEzaziin,

el Cotlio del grandi banchi
‘fermi” ben pechi se o possona
permettere! Ma Roman e Pacln
serhann
Maestri quali Piern Pittara

Stefa Tiinco, Girclamo Ul.llu_.'l.‘:
& Stefano Bermardis, prodighi di
buoni ¢ spassionati consigli ed
incoraggiamenti

Lo & ehe ada un’ amicizia forte
e qualclse peccolo suggerimenta

gratitticlne anche a

| dafla mitica vendemmia 2006
| wennero raccalte |z prime wve il

i mosto prima (mix i pocs
legnn & tanto s § e wina dopo
sta-alfimandosi in magnum [ litri
1,5 in atiesa del grande cvento
Che, a parte un‘anteprima il 2

| marzo scorso. im Podgora con

| Toste Agosting {Lstiliy Devetak ¢

le sue graziose collaboratrici { tre

gl ¢ b nipete, gid impegnage m

Azienda agricola Rizzi

4070 Pieadirnomte del Calvario {Corizia) - YVia Moove Calvaria, 30
[Boman Kz | Mob, +39- 334 1327366
(Psolo Rizzi ) Mob. +39-335 6471494

Tel: +30 (481 301338

E-rmail: rizzi_piedimonttgmail ceg - Sigo web: www picdimaond it

corsi sommichier & di ristorazion:
ed il wine maker Stetano Maor,
feawvematy appeni e del 33
marzn sooeso guande il Bt
classico Pie di Maont, millesimato
X0w, impreziosito con Uetichetta
creata dal grafico di Fagagna
Mlarcn Tllnl:rfiI sty — |{r_||1|_|
musesi tree annd Ui gestazione dall’
inizio dell awvvcrture- dalla cantina
riel euore del Cabario defle
graredi bartzahie dell Tsonzo per

NIZiare ura mewa competizions |

Che, i et casa, oon

fspara com frizeanksn o
“Charmat” vasi bensi " Lalenti *

1" Clessicd™) nonché con blzsonat
Francecoma e Champagne

e vectrema (¢ herrema ) dalle
hiedle! @ ®

N'.IL' Pt '.Ll Siressre pdl\ll.l !-'"N.L' e
R







Faedis

In principio fu Paoling Comelli
geometra di grande tempra,
che - con Anilla sempre al suo
fianco nel lavoro © nella vita

- acepuisto, nel 1946, la propricta
dell’azienda ormai in stato di
abbandeno, Allora le vigne

erano piantate su terrazzamenti
fatti e modellati con tanta fatica
dall'uom senza Vaiuto dei mezzi
meccanici

Con convinzione, quando

tanti lasciavano la campagna

con il miraggio del lavoro nelle
fabbriche, Paolino pensi che

la terra, che non aveva mai
tradite, era meglio comprarla che
venderia.

Drope la scomparsa di Paoling
I'azienda & ora seguita dal figlio
Pierluigi (Pigi per gli amici) e da
S TI'l(IFl“.' []Hnl':til Cll.-t.'. IJI.'JF:II_I |‘.'
impartanti modifiche apportate
In campagna e in canting, hanno
portato b quality dei suoi vini a
fivelli sempre piin elevat.

Va sartolineato anche che Pigi,
nelle pieghe del suo impegno ba i
filari, & pure uno sportivo (pratics
tennis & sci ad alto livello);

¢ affermato notaio in quel di
Udine nonché presidente - di
riconosciuto carisma e diramismo
= del Consorzio di Tutela dei Vim
DOC “Colli Orientali del Fronh”,
nella cui zona & ubicata 'azicnda.
| vigneti, posti in alta collina,
suno protetti a settentrione dalle
Prealpi ed esposti a Sed ai positivi
eftetri atmosterici del Mare
Adratico che creano un clima
ventilato ed asciutea,

Il terreno & costituito da rocce
marnose-arenacee di onging
eocenica, ed & quindi ideale per
['allevamenta della vite in collina,
Riceo di calcare, di potassio,
discretamente di fosfora, di
magnesio e di molti altr micro-
elemenits.

La densith per ettaro,

medmmente 5000 viti, consente
di attenere un giusto rapporto tra

‘“Paolino Comelli”

Vignaioli in Colloredo di Faedis

Clandio Fabbra

quantity € qualita del prodotto
La “Pacline Comelli” ha dotato
Ia cantina delle pitn moderne
artrezzature per la vinificazione

| dell’uva, dall’attinamento

alla conservazione dei vini,
consapevole che |a pil avanzata
tecnologia non pud sostituins
alla natura in quanto il buon
Ving trova, Come presuppasti
iminunciabili, I'alta selezione

clonale dei vitigni, la qualita del
terrena, il particolare microclima,
ma anche, il massimo impegno e
passione da parte della proprieta
e di tutti | collaborazari,

In tale contesto Pigi ha. voluto

¢ saputo creare un Pinot grigio
{"Amplius") fuod dal coro,
ottenuto con macerazione i
remperatura controllata e
prolungata quanto basta per

Azienda Paolino Comelli

Societa Semplice Agricola

a3040 Faedis (L) - Colloredo di Saffumberga - Case Colloredo, 8
Tel +39 0432 711226 - Fax 439 0432 711400

E-mail: comellitacomelli.it

dargli un poceo di personalica ed
una nota cromatica decisamente
originali € molto apprezzate da
LECTHCT @ consumatori

La produzione della “Paoling
Comelli” attualmente si compone
del 63% c.a. di uva bianca e del
35% i wva rossa, con il progeteo
di arrivare gradatamente ad una
produzione di pari quantita tra
uve bianche ¢ rosse

“Paolino Comelli”, agrituristi
ed olivicoltari

L azienda ha come attivita
principale la produzione di vino
ma da tre anm & impegnata in
un'attivita agrituristica d'alia

| Tiwello Tuva e le stelle”)

Da circa 15 anni coltiva gli ulivi,
che sono statl piantati soprateutto
nelle zone "pit difficli” come
pendenza, in guanto nell'orogratia
dei vigneri della collina di
Soffumberzo in Colloredo ci
SO 51}EZI I:"IL" non PUHHH‘I’IU
gssere coltivati in modo intensivo
data la loro conformazione,

Le cultivar degli olivi pit
rappresentate sono la Bianchera
ed il Leccing,

Lannata 2008 & risultata molto
buona e gl assaggi, condotti
insieme ad esperti del settare, la
detiniscono come un annata da
ricordare.

Lolio dei Comelli viene prodoteo
per le necessita aziendali od &
vaiarnt_'n:r_' ITIL'lltl;J ippﬂ:!:ilm
dagli ospiti dell’ agriturismo,
come pure dai privati che
-:'I.L'{]LllEtH.I'Iﬂ 1 wiml di[{.‘ tramente m
cantina.

A Caolloredo di Soffumbergo,

di norma nella terza decade

di giugno, viene organizzata

dalla locate Pro loeo, una
manifestazione dal titolo “LO6o
dei Patriarchi® | con degustazione
degli oli prodotti nella zona |

che storicamente & dedita alla
coltivazione dell” olivo. @@ ®
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St' prendiamo in esame gli
ASPeLti socioyeconomic
del triangola che comprende
Codroipo, Bertiolo g San
Martino al Tagliamento,
senza nulla toglicre alle realt
cooperative alle vanc aziende
diretta coltivatrici dell’area,
emerge in cutta la sua forza il
rucla di una grande fmiglia
contadina che in 400 anni

di duro lavora ha saputao

rigenerarsi, ceminando molto per

e ma eantribuenda non poco
anche al raccolto altrui.

Parliamo della Famiglia Pittarc,
Trlasciando il “Ciurassico

per motivi di spazio pil che di
suggestivi ‘amarcord” partiremo

Pitars “Cantina San Martino”

Viticoltori in San

Clandio Fahlvo

dal bismonno Romano che,

COMME Usava in tempi in cui la
'.E’lf.'VF!'.rl'lll*.' £rd SOOnOscita,
:]'L""I';l-l I:'"..'"IL' ] gﬂ.r{l'“ll{." L'!:IHIIILIIE;I
al “Patriarcato”; nacquern cos:
tre bimbe e tre maschi: Angelo
(1922}, Piero (1934) e Licinio
(1940}

Per questa volta ci limiteremio a
scomodare solo marginalmente

il lider maximo Piero il quale,
pur essendo indubbiamente
l'espressione familiare pill nota
nel firmamento mondiale della
vite & del vino, mai ha tagliaco il
cordore ombelicale con Pazienda
madre pordenonese che, anzi,

ha contribuito a far crescere in
SO5TANTA l_'l'_l MMmagineg

Azienda agricola Pitars
Cantina San Martino s.n.c

Wia Tomello 10/A - 33096 5. Martino al Tagliamenta (PN)

Tel. 0434 BROTE - Fax (434 3899040

E-mmail: infofiepitare it

Martino al Tagliamento

Ma tormiamo ad Angelo,

Un gran bel personageio, mix di
coraggio, creativita e laboriosit
{sta probabilmente nel DA

del casate) cui, all'eta di 25

anni, il Friuli sernbré (in effett
per i contadini lo era davvern)
ingrato algquanto ¢ penst bene
d'imbarcarsi per ' America del
Sud

[n Venezisela parti dalla gavetta
(la sua licenza di V™ elementare
tuttavia era gia un buon biglietto
da visita i tempi caratterizzati da
amalfabetismo locale ancora forke)
come camionista nelle cave, pod

il suo pallino per il disegno lo
elevh a partecipare alla stesura

di progetti, metten
unimpresa

Ci rimase 13 anni: poi il richiamo
del Friuli prevalse e rifece valigie
per San Martino, dove nel 1968
getto la prima pietra di quella
che, riscrurturata, ampliata ed
ammadernata, sarebbe diventata
lattuale, azienda, ¢ mise su casa,
con Regina .

0 SLL EI'IL'I‘-L'

I magnifici gquattro

Poi arrivarono i maschi, ciogé
gli attuali protagonisti della
azienda dei “Fiars *, ovvern la

Cantina San Martino”: Loris
[nacque nel 1954, diploma di
perito meccanico in Pordenone, ),
Bruno {1955, enologo in quel di
Concgliano Vencto nel 197350,
Maurn (1963, raginniere)
Completa il poker dell’” attuale
vertice aziendale Paclo (1964
perito agrario € pratico come
pochi della gestione vignetol.
Sfumeremo, anche se la storia di
Famiglia si mer terebbe davvern
un libro per i tanti casselli

umani che la compongono

gli aspetti meno rurali che
I'hanno contraddistinta e che sz
wvenissero massunti porterchbern
al “patriareato” un supplementa
di stima ed ammirazione per
came abbia sempre saputo
reagire alle avversita | rilanciando
con dignita ¢ rimboccandosi le
maniche senza attardarsi troppa
sulle ingratitudini ricomrenti che il
destino dispensa

Fatto sta che se nella generazione
di nonno Angelo un ruolke
importante, oltre a2 Reging, va
ricongsciuto anche Chiara, in
quella di Bruno - e dei tre gia
citati protagonisti ai vertici
gestionali - ritroviamo pure
Diana, Renzo e Marco (una lzurea
in informatica) che, pur legat
alla "Pitars™ cui non si negano a
momenta del bisogno, esercitang
in altri setton esterni ka propria
professionalica

Fu Piero ad individuare nel
nipote Brune il suo alier cgo
professionale,

Con il senno di poi possiamao dire
che ebbe davvera buon fute |
Lo carcd di peso in auto (pare
che sul tetto avesse legato

anche un materasso per evitagle
rpensamenti. .. ) & lo scancd al
Convitto di Conegliano Venets
(T} nel cui prestigioso |stituto

Ll i 4.
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Enclogica Bruno si diplomé nel
1975 .

Meanche il tempo di festeggiare
il diplerma che, il 6 maggio 1976
al Batrtaglione s ritroves tra le
maceTie & vi rimase quanto hasta
per far temere a papa Angelo il
peggio (5 narra addirvittura che
avesse dispostn, tramite Piero, di
devolvere un milione di lire 2lla
SUA e, .. )

Ma il destino la penso:
diversamente|

Fu cosi che niel 1977 passta
dirigere la Cantina cooperativa di
Bertiolo, gib consolidata da zio
Piera prima di dedicarsi a tempa
piena al propria “gisielling”
persanale in quel di Zompicchia
di Codroipo

Vi rirnase fino al 1989 {|lzal\d-:1
miaturaran i tempi per rlancire
F'azienda di famiglia in San
Martino dal di dentro.

Allora la Cantina gestiva
annualmente 4-5 000 ettolitr

di vino, proveniente da progri
ed altrui vigneti, con un buon
mercato per la damigiana ed
aterezzatura tradizionale

Pitars 200%: largo ai giovani
Se i vertici aziendali sono
comprensibilmente giovani,
mativati e professionalmente
i ben diversificat, tuttavia

il benessere tecnice -
amministrativo, laccoglienza o
le pubbliche relazioni viene gia
mrantito dad ghovani Pirtaro ¢
s Jessica(figlia di Loris, gia
impegnata in amministrazione}
ed i figh di Bruno, cioé Micola
(lwreato in Scienze della
Comunicazione, addetto

alle pr. ed organizzazione),
Stefano {Laurea in Enologia
all'orizzonte) ¢ Andrea (prossima
Laures in Giurisprudenza, di
questi bempi £ indispencabile

in un'azienda di tale spessore).
Scusate e & pocol

Ma vediame in cosa cansisee [
“Pitars” produttiva odierna.

« IL VIGMNAIOLD «

Vigneto Pitars

| terreni della zona DIOC *friuli
grave’ sono di origine alluvionale,
formatisi pit di 35 milioni di anni
oF sana. Sotto unc strato di 90
centimetr i terreno e sassi, s
trowvane solamente sassi, per una
profondita che supera alcune
centinala di metr. 53 tratta quindi

| 'iJ! un terreno Ponera, SIoltisn

& molto adatto alla coltura della
vite Mon molt anni or sono i
vini rossi erano preponderanti sui
hianchi, ma nell ultimo decennia
la produzione 5 & indimzzata
maggiormente su gquest ultimi
per una naturale vocazione e
predisposizione ambientale, (]
ErCALD ApPeezsa e anche

la produzione dei ressi-che non
temono contronts con altr vini
ben pit blasonati. 1 vini delle
varieta bianche si presentano
freschi, fruteati, eleganti, senza
stancare i palati con profumi ed
Ao CoCesSTvamenbe marcati,
fosred, Chuelli rosel sono armonic,
di corpo, profumati da giovani

e ¢hi gusto pieno, strutturato

se imvecchiati. Se da un lato
esistono moleeplici distinzioni
varietali dei vini “Priars”
dall’altro bizogna rilevare che le
tipologee coltivate [rESENERG
delle caratterizzazioni proprie
che le distinguono tra lorg; nelle
Grave, come in-gran parte della
vitscoltura friulana, il vino pora

il name del vitigno da cui ha
origine. [rattasi di una proprieta
di ben 140 ettari (5-Marting,
Rivalto, Valvasong), integrata

da un ‘altra quarantina < altr
conferenti "storici” I cui pestione
e tuttavia athidats, in particolare,
al “pratica” Panlo che vi applica le
imeclesime stiategie adottate nells
praprie vigne, con vendemmia
manuale ma anche meccanica,

in cio agevolata dall adozione di
sistema dallevamento "Govot”
ad alta densitd, su superfic
perfettamente livellate ed inerite,

Cantina Pitars
Alla canting, tecnologicamente

all‘avanguardia e della capacica
di 28000 etoolitr, sono ora
atfiancate, ¢ immerse nei
vigneti la nisova sede costruita
in bioedilizia € i vecchia casa
padromale, restaurata e adibata 2
bed & breakfast per rasmettere
ai visitatori il tascinn e la passione
per auel mestiers antico, ma
sempre nuove, di produrme il
vina

Chuesti § vini prodotei: Pinot
Cinigio, Chardonnay, Sauvignon,
Tocai Frivlano, Traminer
Aromatico, Verduzzo Frulano
(bianchil ¢ Medot, Refasen,
Cabernet Sauvignomn [rossi,
metoda “Candmede”)

Ciltre a quiests FENEOHD pnx|(}ttl
vini da uvaggio nonche un
particolare passito, oltre a
spumanti "Charmat”™,

Pitars, la filosofia

Lazsenda recerca Lalta qualica ad
un prez=o accessibile: massime
rapporeo qualied - prezzo rspetto
alla concorrenza



