Emozioni

Homo Faber

Essere cauto nella critica,
generoso nella lode, mirando
a costruire e non a distruggere

Lo

| partecipanti all'incontro di Spilimbergo & AT

e TSt

I CAVALIERI

Il Cenacolo Enologico Friulano riunisce selezionati
appassionati della qualita senza compromessi

Atto costitutiuo

Sarge in Gividale del Hrinli, il 27 maggio 1993, presso la {;zh: 'tha iD‘rafnfna
“Alls Frasca” in via de Bubeis, i @ £.%. i cui componenti, all'atto d’origine,
i atori in oumern di noue. g N
;;:l'l‘{ a:::hf;:?auu wita il circolo non potrd superare, nella totalita, il mumers

i dict goci, senza distingione di sess0.
;;21:\‘:;; anantisﬁiz che cigsoun cnm;mnmtgi phbligate a rispettare ¢
guire, si compendiano nel seguente @odice d'onore:
@onsiderare Uamicizia come fine e non come mezz0. B
Amare la tnona tausis, srricchita da appropriate, dionisiache fwrnhugm-m.
Perseguire il meglio, sensza scendere @ pattuizioni e compromesst, nella ricercy
della quality ¢ dells soddisfazione collettiva. i .
Non dimentirare di professare la sitceritd uersn 6 stessi. i propri associati
¢, in generale, uverso il pubblico. :

Non lasciarst influengare da gropaganda o pressioni intzrszat: farendo inuece
1esorp de{lesperienzd £ SABQeIEN dei componenti @l sodalizio.
Fmypegnarsi nella ricerca di mte produzioni enniogice, risp
¢d alla ricerra storica associativa.

Egaere carto nells oriticn, generssa wella (ode, mirando costantemente &

g non & DistrugQere.

perse-

nti agli scopi

cogtrire

Tettn, firmato e sottoscritto.

Forum Julii - Cividsle 27 maggin 1993

A——

Nell'ultimo incontro, una barriera
alla dilagante moda delle bollicine

1 Cenacolo Enologico
Friulano e un sodalizio che
dal 1993, presieduto da
Luigi Michelutto, che
riunisce agronomi, enologi ed
enogastronomi. Recentemente si e
ritrovato nella suggestiva cornice
del Castello di Spilimbergo per
una giornata di studio dedicata a
tre varieta presenti nella nostra
regione da secoli, memorie di una
viticoltura storica che la dilagante
moda delle bollicine non riesce a
rimuovere nei palati della tradi-
zione. Parliamo di Friulano (da
uve Tocai), Schioppettino e
Ramandolo, da uve Verduzzo
prodotte in Nimis e parte delle
colline di Tarcento. L'incontro ¢
stato anche occasione
per accogliere
nel Cenacolo
il perito
agrario Aldo
Tarlao, gia

apprezzato
tecnico Claudio Fabbro

. Enologo
dell’Ersa. Sy info@claudiofabbro.it
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