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La Tunella

Profumo di mosto spiegato ai winewriters guidati dal guru Daniele Cernilli

* Claudio Fabbro

1 bello della direttal

Ohvvaro cogliens dai
masti fermentanti le prime
anticipazioni organalettiche di
guella che sard la produzione
2011 delle colline di Spessa di
Cividale & di Ipplis, insieme
ai vignaioli ed agli enclogi
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L

che hanno partecipalo

alle operazioni di questa
miemorabile vendemmia
Cueste le motivazioni che
hanno portato un guru della
comunicazione enoica di

livello internazionale quale &

Daniele Cernilli a riunire un

gruppa allamente qualificato
di * penne del vino® nel cuane
dei Colli Orientali per toccarne
con mando, in una gicrnala
originale ad altamente
professionale, quanta di busne
=i sta facendo in una realta
giovane ed altamente creativa
quale & LA TUNELLA.
Insieme a Cernilli nomi
impnortanti del giornalismo

di settore fra cui Michael
Benson, Raffaele D Angelo
["Informa Cika®), Mario
Gastaldon (ONAY Veronal,
Paola Ferrara ({Thompson
International Marketing di
Roma),Clara Ippolite (Horeca
Magazine Roma), Enzo Di
Giacomo e Andrea Bianchi
{“Whitecom® Veronal,

IL FASCING DELLE
VERTICALI

Cosi & stato che glovedi 22
settembre scorso Marco &
Massimo Zorzettig, titolar
della tenuta di Ipplis ed il lore
enalogd Lulging Zampars

Profumo di mare fra i filari di collina

Anche I'abbinamento enogastronaimics, con lo chef Clandio Moretti della trattoria “La
Barcanata® di Marano Lagunare chiamato a superarsi in una proposta di crudita e fritture
che hanno stimolato ripetute repliche, & stato posizionato in una location suggestiva e clod
fra i filari di Casa Zorzettig, a pochi metri dalla Pineta di Spessa. Per la cronaca in questa
tase dei lavori I'enologo Luigine Zamparo ha guidato la degqustazione di due spacialith

hianche aziendali quali una fresca, salata e giustamente pepata *

Valmasia® (ergo: Malvasia

istriana rinominata in stile “La Tunella®) e 'ovaggio LA LINDA (Friulano, Malvasia e Eibolla
in parti equali), f‘on pl:;cnia pﬂstmrm ed altre sorprese di Clandic non poteva mancare i

passito NOAMNS (Riesling renano, Sauvignon,
Traminer aromatico). Caifé della stafia
all'imhrnire e altre prelibatezze che solo 1o
mani d'ora di nonna Gabriella ga proporre,
con quel valore aggiunto che riconosciuld
alla grazia ed eleganza di Barbara e Romina,
hanno concluse una giornata di col sl
partera a lungo e di cul Cernilli e C. hanno
caldeggiato la replica. Con un cordiale
arrivederci in Ipplis, vendemmia 2012!
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hanno guidato i giornalisti dalle vasche i primi profumi Frinlano dal 2005 al 2010 « Ribolla glalla) e Schicppettino
nelle vigne e nelle cantine, ed aromi, Ampio spazio & sucesssivamente (& questa degustati tra 1 filarl, in ana
per un‘analisi a becce farme stato inoltre dedicato alle & stata davvero una scelta giornata ideale impreziosita da
deqli eventi meteo ¢ delle wverticali, che hanno consentito | apprezzata ed emozionantea) una leggera brezza e da
problematiche agronomiche di verificare la ténuta a i sel annate di "Bianco un memorabile sole
& titosanitarie & per cogliere la progressione di (Tocai) Sesto” [ovvero Friulano & setlembring, see

La vendemmia 2011 a La Tunella

Marco, Massime e Lulgino hanno riassanto - per la giola dei registratori dei giornalisti- le tappe pii significative che hanno
portato al raccolto,-“ Una gramn bella primavera "= hanno detto Marco e Massimo — “con temperature al di sopra della media
staqbonale ha favorite, con una decina di giomi di anticipo rispetto al 2010, ] germoegliamento della vite"-, [ germogli i sono
risvegliati inizialmente nelle varista precoch come Pinot Bianco, Pinot Nero, Pinot Grigio  Chardonnay per proseguire,
immediztamente dopo, In tutte le altre cultivar regionall. MNella seconda decade del mese di aprile il clima é ritormato alla sua
stagionalita con valori e parametrl metereclogici stabilizeatl per [l periodo (temperatura, umidita, ere di sole, radiazione solare,
piogala caduta, ecc...|. Con queste condizioni atmosferiche la vite ha raflentato il suo eccezionale ciclo di crescita vegetativa e
non ha fatto registrare ne attscchi di peronospaora @ oidio.

A meta magegio, con circa 15 giorni di anticipo rispetto alla media, & avvenuta la fioritura. La fase di impollinazione ded fiori

& gtata favarita da un clima secco & ventilato, Subito dopo la fioritura 1a pioggia al momanto giasto ha contribuite alla pulizia

dei grappoli dai residui florealt evitando cosi futuri attacchi di botrite, Grazie a un clima molto favorevole | trattamenti
anticrittogamici sono stabi dimerzati rispetto allo scorso anno randendo cosl efficace l'azione contro gli stlacehi lungini. La

giusta distribuzione delle precipitazioni e il caldo, nei primi giorni di luglio, ha fatto proseguire regalarmente le fasi fenolog iche
della vite. Anche linvaiatura & iniziata con circa quindicl giorni di anticipo e gia attorne al 10 Inglio ha interessato le varieta
precoct quali Pinot Grigio = Chardonnay per prosequire con quelle tardive quali Friulano, Merlol, Cabernet ¢ Refosco®, -“Lo stato
sanitaria delle uve- ha prosaguito Penologe Lulgine Zamparo- & stato {ed &) ottimo con grappoli sani e ben sviluppatl. Linizio

di agosto & stato caratterizzato da notevoll escursiond termiche che hanno favorito in modo particolare Sauvignon, Friulano,
Mialvasia & Ribolla Gialla. Mella seconda decade di agosto st & stabilizzata, nelle colline di Spessa  Ipplis, un‘alta pressions con
calds secco e ventilato, Quests ha contribuito a rallentare (| processo di maturaxione dell’ovd @ nel contempo a bloccare eventuali
attacchi di botrite, contro la quale non & stata esequito aleun trattamento! La vendemmia per le uve di Pinot nero e Ribolla gialla,
hase spumante dell' ultimo nato a LA TUNELLA e ciog “IL MILLE® & iniziala. in modo speradico, dopo farragosto per prosequine
con uve di nuavi impianti a fine mese. Malla prima @ seconda decade di settembre si & concentrata gran parte della vendemmia,
per prosequire con gli speciall Schippetting e Pignolo e le uve per | passit, La resa uva vino & molto buona grazie allo sviluppo
degli acini che hanno beneficiato di plogge equilibrate nei momenti opportand, T primi dati analitic rilevano delle buone acldita
sostermte da un squilibrato grado
zuccherino.

Le cendizioni climatiche ottimall
di agosto ¢ settembre, con forti
escursioni termiche, sole e giusta
ventilazione, garantiscono vind ai
massimi livelll gqualitativi, ricchi
di struttura, profumi, colore g
composti aromatici .

E' appena il caso di sottolinears,
a conferma di tanto entusiasma,
che nella prima meta di settembra
le temperature medie sono state
guperion a 23,5 gradi, ooms

in passato si verificd nelle sole
eecellenti vendemmie 1997 e
20081




