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di Claudio Fabbro

NELLE “AGRICOLTURE
FEROICHE™ NULLA SI GETTA
ETUTTO SI UTILIZZA

Dopo la enriosita suscitata in me
il una prima esperienza turistica
in quelle che si ritengono essere le
“isole povere” delle Canane spa-
gnole. cioe Fuerte Ventura ¢ Lan-
garaie. anno 1994, alenne pecu-
liarita di quell agricoltura mi han-
L1 LH} '|:'I{'.Il'““ﬂ.. receremenie: @ l_jE}L'
tere la visita in quei lnoghi.

Quesia volta. pero. armato di
maechina fotografica per “macro”
ma anche di preventiva doen-
mentazione sulle risorse ortofron-
ticole e vitivinicole locali, sugli usi

{Teanealive Frelotorn, Hamtore del seeadzio, Do b pigre el *Gorie ™ of Lanzorote (ol o)

e eoatini della Fente i CAImpagna
e, lliﬂ in gr-nr*mln. sull arte oi ar-
rangiarsi, che ¢ comune denomi-
natore per ogni contading cui la
natnra rema contro. Ne & venuto
fuori qualeosa di interessante ¢ di
curiosn. che merita raccontare.
Partenza da Treviso e dopo cin-
e e T‘m:mglin T |in{_f1|=-1 da-
slalto in mezeo ad un mare di sab-
b e i cactus, mist a ceneri vul-
caniche ¢he un venio abbastanza
contin ed aggmsﬁivu s'inearien
di sollevare ripetutamente.
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Ci raceontano che 'acqua da
:Hllf'r-n' [un'lr ¢ illustre sconoseinta.

||l“ =il 1.; i ||H";i fli I‘_’|I_"||E|H|H B ri"l,l—

braio in eni le piogge tropicali pie-
chiano dura ed impegnano i con-
tadini a raceoglierne il piiy possi-
bile, per farne tesoro.

Lin bl contrasto. in tanta ari-
‘til:‘]. 'I" |'i|E||H'l'H"|||ﬂ||| Ilg'l I&H-l Yer-
dissime. palmizi ¢ mulini & venio
(dopo la ~“guerra del Gollo™ sono
divenuti creatori insostimibili o e-
T “fai dba e ) i questi ambi-
il con irrigazione “a goecia e -
tegioni di tela leggera (dal sole che
pricehin e dal vento del Sahara) si
OTEngona degli |:||:'Iu;_:;_-i VEFAIEN-
¢ “hiologici” poiche, per com-
prensibili motivi, @ parassiti gira-
no al largo.

Fragole, mechine. eipolle o mon-
lgee, patiate saporitissime e gene-
rose [tre raceolt all anno! ) nonchi
capre dapperoatto (7000 per
16

30000 abitanii, registra il Cen-
simento...) 8 ;::n';ullirc' CHFTIE 5P
ritissima ed un formageio tipico
milio buono ["U'lll’m |||.:|jurr'|1|"1-,

E poi spingge infinite ¢ discre-
e, i eui spazi permertono di dilui-
re bene migliaia di surfisti tede-
sehi a cacera d"abbronzature (la
parie meridionale i Fuerie Ven-
tura si dice essere in gran parte di

woprieta di Societa tedesche, su-
wntrate a vario titolo a ehi, anm
H, la rieeverte dal Generalissimo
Franeo quale ricompensa e grai-
tueling per lainto avato nella guer-
ra i H|Jalgll;l. anno 19367, H_('qui-
SITIIIO: & COmMUNGUE Ud pagina
“Il 'i||'||'i1'.| 1']|.|.' .'\li |H'|'|""r||i'_l. ril:'l:l“-
vertita in forme pii felici nei rap-
porti tra le genti.

Informazioni pin detagliate
asannie in loco [rortingn antnali-
camenite ad orientare la nostea pre-
terenza, pin affine alle problema-
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tiche vitivinicole e fitosanitarie,
verso l'alira isola vulcanica di
Lanzarote. piccolo mondo primi-
tivo d’aspetto quasi lunare in cui
i fazzoletti di vegetazione sub-iro-
picale si alternano a campi coper-
u di lava.

Una puntata. doverosa e da rac-
1::':1:1&[1([1.:1:? a tutti, al Parco nazio-
nale di Timanfaya. per percorre-
re la Montagna del Fuego attra-
verso una stracda che sega un pae-
saggio suggestivo creato dalle eru-
zioni dei secoli scorsi.

Dromedari al lavore. ad uso del
turista ma anche del contadino pin
tradizionalista (o pin pm-'nt-.mlj ti
confermano che siamo veramente
in un altro mondo; impossibili i
confronti, anche perche i nostri
interlocutori palesano tanta e tale
serenita, (sorretta da ritmi non os-
sessivi, quali i nostri metropolita-
ni, bensi calmi e comunque pro-
duttivi) da farci riflettere su molte
COSe.

Ma lasciamo ad altri le valuta-
zioni socio economiche e ripren-
diamo per mano le faccende rura-
li. a noi pin famigliari, che assi-
stenza veramente superba offer-
taci da un giovane universitario,
Antonio Romero Mora di Teguise,
ci permette di approfondire,

Appassionato di boranica e
molto vicino, per radici genera-
zionali, ai contadini dell’isola. ci
offre. in traduzione simulranea
perfetta. uno spacecato talmente
riceo i curiosita da incorniciare.

Scopri allora che in un territo-
rio dove solo gennaio e febbraio
regalano qualche goceia di piog-
gia, lapilli e ceneri vuleaniche con-
sentono egualmente di coltivare
praticamente di tutto, incameran-
do prima e ricedendo poi, a dosi
di ealibrata sopravvivenza. sufli-
cienti quote d'acqua o, meglio,
d'umidita.

i viticoltura si parla con buona
professionalita nell unica zona in
cul la coltivazione ha radici stori-
che, cioé nella GERIA, a mezza
straca fra il PARQUE NACIONAL
de TIMANFAYA ed il “Municipio™

Treste TEN S Nelle sepvdoadtvre evsielie ™ savllne &7 geffar o Prefte o wofilizz

di ARRECIFE.

Qui lalberello {che dopo decen-
ni diventa tronco profondamente
radicato} viene posto al riparo dei
venti in fosse rotor idegoiantii. pro-
tette da muretti in pietra. Bella
uva, tipicamente zuccherina a
struttura “mediterranea”. gia ai
primi giorni d’agosto chiede o es-
sere raccolta; si va dai 30 ai 200
chili per pianta. 12 o 13 gradi na-
tu 'iil? garantiti, al netto di una
selezione clonale che ¢ terminolo-
eia scientifica irritante il tradizio-
nalista. Ricorre spesso il nome del-
la MALVASIA (che con la nostra
istriana poco ha a che vedere nella
conformazione. anche se sapori di
“pepe e di sale”™ di memoria “alto
adriatica”™ comungue ti confer-
mano che le brezze marine ci met-
tono anche qui lo zampino nella
formazione aromatica. [[I rosso che
ci viene proposto non entusiasma,
innominato “tinto” duve antoc-
tone cui ognuno da il nome che
vuole; si chiude in genere con un
MOSCATEL lLigquoroso intorno ai
16 gradi, che |1£_1l|a profondita della
fresca cantina ben si mimetizzano
per aggredire poi, sotto il sole. gi-
nocchia e I'ave[la conferendo a na-
so ed orecchie colorazioni degne
del “palloncino™.

Proseguiamo (quattro ruote mo-
trici sono indispensabili) verso la
l}arm nord orientale dell’isola di

Lanzarote, in un r{‘jiangolu che
tocea TEGUISE. GUATIZA. AR-
RIETA ed HARIA. Porgiamo al
nostro amico ¢ guida le pin vive
condoglianze per lo stato litosani-
tario a livello d’agonia che riscon-
triamo in piantagioni frequentis-
sime di FICO d’INDIA, i cui cla-
dodi presentano una colorazione
biancastra che copre talvolta il
verde della “foglia™;: cocciniglie,
croce e disperazione d ogni frutii-
coltore fr"illllan 10 (e non) e di chinn-
que =i interessi al verde ornamen-
tale. Disgrazia anche per il viti-
coltore. alle prese ricorrenti con
Planococcus ed ancor pin con la
Pulvinaria maggiore o Neopul-
vinaria innumerabilis. che da un



lustro ha rovato gradevoli i weal-
ci dei nostri Merlot, Uabermnets ¢
Verduzzo., Con inopportuna fret-
ta di offrire una consulenza fito-
sanitaria honificatrice scopriamo
un altra noviti, che vale L| pena
di approfondire: qui la eocciniglia
viene allevata ad arte {l*d a spese
del fico d'India) per estrarne una
sostanza eolorante [ Acido i
nica) i tonalita rossa be
hll[ll'!ﬂ_‘{'_ll'li"l‘!nlI'HI-H. 1{] (H I _l
stria sapri Fare ottime uso. Vedia-
I CANTNLE:.

lnnanzittutto inguadriamo o-
spite. manuale alla mano e lente
:Il'iugrumlimﬂ'llu pilt teleobicttive
£ 'rlia-l’fnlv J'I‘l"[""" -'Ili illl]lllll1il—
e Sﬁ'lﬂhru fr'rI"u'ir!'i!l l{l"IL'I |'l'l.‘:-!lLI"
detta COCCINIGLIA del CARMI-
NIO (DACTYLOPIUS coeens) che
i prinnttost l’.‘bigl'lﬂr‘ in fatto i mi-
croclimi poiche olire al centro-sud
America sembra proprio che le sole
Canarie (legoasi Lanzarote] pos-
sano offrive condizioni di vita idea-
li per il “parassita”™. (). meglio, del-
Pinsetio amico (e redditizio al-
(quUANEG, con quatazioni al chilo-
LAY da BOD00 a 150,000 lire
:}ij ;nulrip!h:.‘:rﬂ per A0 wonnellate
di materia prima “secca” otteni-
bile dai civea 200 ettar inferessa-
ti alla coltivazione del fico dindia
in Zona). “eoceolato al i chie
anche i frufi vengono sacrificati
wr consentive alla foglia carnosa
cladodi, appunto) di dare turta la
propria sostanza alla “Coceoidea”,

||[ NOSIrD ACCOmprgnaiore, VAL
per curiositi ed aneddoti traman-
datagli dai padri e dai nonoi, vuoi
e & ristedendao in 'l
li!‘ﬂf" l:U!-iHITITi: nl!'l}“ Il'li i F:]l H{_:
coltori loeali. ei inteoduce ad una
miglior conoseenza delle potenzia-
liti dirette o indirette dell’insetio
inrpi'ﬂu]t:lldu chi. rulri\f‘ il sorto-
SCTITEO. AVEVE .*Ti'ﬁu pin 1'N"F“ i
combatterlo, nelle sue vare diffie-
renziazioni piuttosto aggressive di
fruttiferi (pomacee e drupacec). di
plante ornamentali e i vigneti.

Seopriama allora che. sulle coc-
cimiglie, oltre al “sentito dire”™, esi-
ste nna ricca letteratura, da coi
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emerge che oltre 6,000 sarehbero
le specie conosciute ed, in parte,
atilizate dall’ vomo per alimentar-
sene: dal popolo ebreo errante nel
deserto {ZIII.E.'LLTU succhering quale
energetico? ) o dai “pellerossa”
americani, da masticarsi a mo di
chewing-gum “ante litteram”; fre-
quente anche 'aso agroindustri

le per la produzione di lac
per candele e soprattutto ¢
ii (per cosmest ma anche quali
sostitutivi oi additivi artificiali nel-
I'incusiria alimentare, quali insae-
cati eer. ece. ).

E cosi fra un bel “rossetio” per
labbra ¢ qualche bella e vivaee tin-
tura per vestiti. eceo riscoprirsi in
piena il ruolo del DACTYLOPIUS
COCCUS. PROpPEiG per lax sua natura-
le dotazione “mnterna” di acido car-
minico. Ji cni s accorsero promia-
mente oli spagnoli “conguistado-
res” del Nuovo Mondo che ne dif-
fusers la specie. Eeco perchi (ma
o'¢ anche un metivo di adata-
menio ai microclin | tale cocein-
1LL:!i.'! & presente in forma massiccia
in Messico, Cile, Bolivia e Pern,
nomche. appunto nelle Tsole Cana-
rie. |hn-e-.l] industria spagnola si
rivolge preferenzialmente per far
ponte con gli ULSA, l'.fllil Liap-
pone. cui non sfogge orienta-
mento senerale teso al “biologieo™
e che, siustamente, viende SUprpor-
Lt ;w']-J‘l IO SURspes con -~ Pro-
wetii ad hoe™.

Molto meressante le tecniche di
“inseminazione” degli insetti sm
“cladodi” {merodi artigianali, con
sacchetti di garza o similari) ma
anche quelle del successivo distae-
co, dalla pianta, delle femmine o-
vigere: gli agricoltori usano con
grande abilita delle spatole che
non “rompono” Fospite né provo-
cano Nusecita del snceo mossissimo.
Segue essicazione ¢ la ridugzione
in polvere, con estrazione di acido
Carminien in lwn‘nnluﬂin variabi-
le dal 10 &l 25% civea (lo si fa an-
che in fammglia. secondo teeniche
tramandate dalle nonne | ed uso di
succo di limone, cremor tartaro o
salfato di rame.

da : Taste Vin, Treviso, gennaio 1998

Come ¢ noto, in natura, ad uglli
parassita corrisponde un predato-
re: paradossalmente. nella fartispe-
cie, chi serive ha dovute [mo-men-
taneamente ) dimeniicarsi al-cuni

wineipi fomdamentali che doveels-
an caratterizzare il buon operato
di un “medico delle piane”,

E" noto. infatti. limpezno che
seneralmente viene profuso pro-
prio nell individuare, per ogni spe-
cie dannosa (e nell attivita quoti-
diana di cocciniglie “buone” non
¢ facile imbatersi..) il nemieo bio-
lozico di turne; e rispettarlo. dele-
gando ad esso una buona parte
della “difesa integrata”™, evitando
di disturbarne il buon lavoro con
interventi insetticidi non giostifi-
cati (legoasi piretroidi. esteri fosfo-

THE . Ciriamo fra questi vari
COLEOTTERI [COCCINELLA
septempunerata o ADALIA bi-
Lnllh:l&ia._ [:ri-tlalriri oi .J\_I’il]:i:
STETHORLS pomei illum ¢ CHI-
LOCORUS. nemici naturali i
Acari e Coceiniglie; SCYMNUS,
pure attivo contro gh Alidi), Op-
vare | DITTER] (SIRFIDI « CECI-
DOMIDL, pemici Ji Afich ma anche
di insetti, psille £ giovani larve).

il e ] | Il'llldf.‘l"’ iu'l l'ﬂrl't‘“ﬂlil R
Ejlili‘ill’l-;. ANTOCORIDI, ORILS,
CARABIDL FITOSEIDI, TROM-
BIDIDT & rurta una serie di IME-
NOTTERI (Braconidi, Afeli-nidi.
]::"I'af'.i-ii‘ Ll E'f‘.{'.::l f'hff ||ls'!L|.I'E’- ThE=
inra hﬂ .'éu‘llﬁl,]lll Il’f"l! |'"HU‘|.'LII-1.\ rl‘tl
vigne. frotten e giarding, ad equi-
librare gli eventi,

Raccomandare ai nostri amici
agricoliori di Lanzaroie, allevato-
ri di Cocciniglie del carminio, i
I'i.-i weitarne lﬂﬁ E!Hlﬂ"“lliﬁ:i ILlnra-
li {ad esempio la _-1T,L{]I{IH.-U"I';\.
Dittere sirfide. oppure FEXO-
CHOMUS flavipes, Coleottero coc-
cinellide) potrebbe essere - ci av-
L i iI ST ﬂ-l"'-l"'nrll'l H;ig'-l'l-'“[}“! =
lll]'ll“'l"l{‘""' L] EIIHH] H-'II.I]TEI.I""‘: I[.’
Fspome maniere oi ohi ¢ Dspite van-
o, Come ¢ giusto, rispertate ad o-
gni eosto, anche a coswo di dover
soprassedere su qualche gquestio-
ne di principic.
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