ALESSIO KOMJANC

Viticoltorein
Glasbana

di Claudio Fabbro

Quanto di buono sta facendo |’ azienda di Alessio Komjanc insieme ai figli , con
particolare riguardo all’ accelerazione qualitativa legata al felice raccolto 2009, e
stato confermato recentemente ( 21.05.2010, ndr) nell’ambito di un incontro tecnico
nelle vigne e nella cantina di Giasbana, cui hanno partecipato nomi che contano
molto nel panorama enoico del VIGNETO FRIULI .

Alessio Komjanc, Claudio Fabbro, Douglas Attems, Giuseppe Pascolini
Laboratorio Consorzio Collio, Gorizia 1980



Fra questi il presidente regionale dell’ ASSOENOLOGI Rodolfo Rizzi , il prof.
Roberto Zironi dell’ Universita di Udine, Michele Biscardi dell’ AlS, gli enologi
Orfeo SALVADOR e Alvano MOREALE( memorie storiche dell’ enologia friulana
del dopoguerra), vari agronomi e vignaioli emergenti del Collio e non solo.
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Alessio e Robert con Orfeo Salvador, 2007

Ospite d’ onore il prof. Mario Fregoni , insigne docente della Facolta del Sacro Cuore
-Universita Cattolica di Piacenza, che ha illustrato lo stato dell’ arte delle DOC e
IGT nel mondo .

L’ ultima fatica dell’ insigne studioso , frutto di decenni di ricerche scientifiche, €
stata riunita in un prezioso Atlante , illustrato dal dr. Pierfranco BARAGLIA , gia
alievo del prof. Fregoni ed attualmente al vertice della prestigiosa GREEN HAS
ITALIA di Canaled Alba (CN) .



Robert e Famiglia, 2007

Percorrendo la strada che conduce dalla chiesetta di Santa Maria del Preval a San
Floriano “ Citta del vino del Collio “ la prima azienda vitivinicola che si incontra &
guelladi Alessio Komjanc.



SAN FLORIAND Il vi-
no deve essere espres-
sione del proprio terrilo-
rio: solo cosl si mantie-
ne la propria unicitis,
Quiesto & quando sottoli-
neato dal professor Ma-
rio Fregoni, gia stimato
titolare della cattedra di
viticoltura all'universita
cattolica del Sacro Cuo-
re di Piacenza, nell’in-
contro "Storia ed evolu-
zione dei rapporti tra vi-
no e territorio™ che si e
tenuio nell’aziends agri-
cola TAlessio Komiane™
di Giasbana. E nel terri-
torio che si identifica il
marchio Doe, ha spiega-
to il relatore, diversifi-
candosi da altri vini di
indicazione geofrafica ti-
pica. Fregoni ha anche
presentato il suo libro
Atlante della nutrizio-
ne della vite™. Oltre al-
I'ampia presenza di viti-

CONFERENZA A SAN FLORIANO

Il docente Fregoni: «Vino
espressione del territorio»

Il vino, identita del tenritario

caltori locali, hanno par-
tecipato docenti univer-
zitari ed espertl d’enclo-

ia. A fare da anfitriono

coniugi ¢ titolari Ro-
berto Komiane e Raffael-
la Nardini, la eui azien-
da 51 sta contrassegnan-
do per un’intensa attivi-
ta culturale.
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La sede aziendale e situata alle pendici della collina, in una posizione panoramica
dalla quale, verso Nord, lo sguardo si apre su una spettacolare cornice di colline e di

Alpi orientali.

IL PICCOLO m GIOVEDI! 24 GIUGND 2010

COMNFEREMZA A SAM FLORIAND

[l vino espressione del territorio
per primeggiare sul mercato

SAN FLORIANO «[I vino deve
essere espressione del proprio
territorio € solo cosi 51 mantiens
la propria unicitd e =i riesce & es-
sere presenti sul mercato con la
Fmpna identitia-. E guanto sotto-
ineato da Mario Fregoni, gia sti-
mato titolare della cattedra di vi-
tivinieultura all'Universita catto-
lica del Saero Cuore di Piacen-
za, trattando il tema «Storia ed
evoluzione recente dei rapporii
tra vino e territorio:, Liincontro
& & tenuto nell'azienda agricols
«Aleszio Komiance di Giashana
di San Floriano. Ed & prio al
territorio che zi identifica, nella
sua determinante importanza, il
marchio Doc - ha ribadito il rela-
tore — diversificandosi cosi nella
sud genuina specificita dagli al-
tri vini di indicazione geografica
tipica, Nella serafa é slalo pre-
sentato altresi il libro, opera del-
lo stesso professor Fregoni, «At-
lante della nutrizione della vi-
tes, Oltre un'ampia presenza di
viticoltori locali, tra | convenuti
anche i docenti universitari Ziro-

I relatori di San Floriang

ni, Frilli, Bardoni e Baraglia ed
esperti del monde enologico ¢o-
me Claudio Fabbro, Rodolfo Riz-
zi, Morelae Alvano, Michele Bi-
scardi, unitamente a Giovanni
Panzera e Alessandro Zanella.
Gl aspiti sono stati accolti dai ti-
tolari, i coniugi Roberto Komi-
nac & Raffaella NMardini, ripropo-
nendo 'immutato calore dell’ac-
coglienza. (e.d.)
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Il nucleo aziendale e stato fondato negli anni Settanta da Alessio, il quale aveva
iniziato la sua attivita agricola gia nel 1957 presso I’ azienda agricola paterna .

Doc e Igt, Fregoni a San Floriano

SAN FLORIANO. Quanto di buono
sta  facendo [l'azienda di Alessio
EKomjanc insieme ai figli, con pmﬁwla
re riguardo all'accelerazione
va legata all'ottima vendemmia 2009, é
stato confermato nell'ambito di un in-
controteenicotenutosi nelle vigne e nel-
la cantina di Giasbana, cui hanno parte-
cipatonomi che contanomolto nel pano-
rama encico del Vigneto

con le pitl elastiche Iet(Indicazioni geo-
grafiche tipiche) e ancor pit quelli “da
tavola” senza altre precisazioni, né di
vitignoné d'annata, Il professore, in so-
stanza, ha ribadito tutbo il peso del “ter-
roir’” francese, intimo mix di terra, mi-
eroclima e uomo che supera il sempli-
ce concetto di slogan per confermare
una sostanza storica e produttiva di cui

ivignaioli transalpini vanno

Friuli. Fraguesti il presiden- glustamente fieri. L'ultima
te regionale dell’Assoenologi fatica dell'insigne docente e
Rodolfe Rizi, i professori studioso, frutto di decenni
RobertoZironi e Franco Fril- | di ricerche scientifiche, &
li dellTniversitd di Udine, stata riunita in un prezioso
Michele Biscardi dell'Ais | “Atlante della nutrizione
Fvg, I'enologo Alvano Morea- dellavite”, illustrato dal dot-
le, gladirettore delle Cantine tor Pi Baraglia, gia

diCasarsa e presidents Asso- allievo di i
unulngiF‘vg.GimmiBaﬂi— A fare gl onori di casa ,
sta Panzera, funzionariodel- Mario Fregoni oltre al “fondatore” Alessio,
I'Ersa, vari teenici e vignaioli il figlio agronomo Robert
Emermtl del CD]]ioe non snlu con la moglie, dottoressa Haffaella, po-

- d'or Mario  liglotta e res bile di marketing e

“comuni e, Da notare che que-

lo internazionale, in materia viticola,
che ha illustrato hﬂnﬂ:udeﬂ’nﬂedeﬂa
Docelgtnel mondosviluppando 'argo-
mento in una relazione a tema “Storia
ed evoluzione dei rapporti tra vino e
territorio”. Secondo Fregoni, infatti, &
proprio I'intimo legame fira denomina-
zione e areadi provenienza che diversi-

\ Cattolica i
P:aﬂmaanome&aipiﬁfmm«shuhwl—

ﬂl:‘anienda & stata una delle prime di
SanFlorianoa intuire I'importanza del-
la vendita del vino di produzione pro-
pria in hottiglia, piuftosto che sfuso,
presentande al consumatore unvino di
qualita, proprio perché prodotto e con-
fezionato in Collio da un'azienda fam|-
liare, Cosl, il primo imbottigliamento
con etichetta “Alessio Komjanc” risale

fiea le Doe dagli a]h'lmciné_quelll_ alr’ &mm fef |

Messaggerossiunedi

28 GIUGNO 2010

Quest’ azienda e stata una delle prime di San Floriano del Collio ad intuire
I’importanza della vendita del vino di produzione propria in bottiglia, piuttosto che
sfuso, presentando al consumatore un vino di qualita, proprio perché prodotto e
confezionato in Collio da un’azienda familiare. Cosi, il primo imbottigliamento con
etichetta “ Alessio Komjanc” risale al vino annata 1973; negli anni successivi e stato
acquistato anche I'impianto di imbottigliamento, completando cosi I’ attrezzatura
dellafiliera produttiva e garantendo una maggiore autonomia aziendale.



Fregoni, Robert, Baraglia, Giasbana 21.05.2010

Con il passare del tempo, in azienda si sono fermati anche i figli di Alessio: Beniamin
per primo, successivamente ed in tempi diversi, Ivan e Patrik. Pero, € a cavallo del
2000 che assistiamo all’ avvicendamento generazionale vero e proprio: con Roberto, il
secondogenito, che si era appena laureato in Agraria con specializzazione in
viticoltura ed enologia all’Universita di Udine, fortemente motivato a sviluppare la
cantina, a migliorare la qualita del prodotto e ad aumentare la vendita del vino in
bottiglia.



Si é proceduto quindi per gradi:

- dapprima con una chiara ripartizione dei compiti (Alessio, Beniamin, lvan e Patrik
responsabili dellavigna;, Roberto responsabile della cantina e delle vendite),

- poi con un miglioramento della qualita del prodotto e con un conseguente aumento
del numero di bottiglie (si € passati dalle 15000 bottiglie del 1999 alle 100.000
attuali).

- Quindi nel 2004 sono iniziati i lavori di ampliamento e ristrutturazione della cantina
(passando da 530 mq a 840 mq di superficie coperta) con il conseguente acquisto di
nuove attrezzature, tra cui una nuova e piu funzionale linea di imbottigliamento.

L’ obiettivo verso cui si tende attualmente € riuscire a mettere I’intera produzione
vinicolain bottiglia.



Rizzi, Fregoni, Biscardi, cantine Komjanc, 21.05. 2010

A tutt’oggi i vigneti di proprieta si estendono su una superficie di 27 ettari.
Particolare attenzione si presta sia ai vitigni autoctoni:

Ribolla Gialla, Tocai Friulano, Malvasia Istriana, Schioppettino, Picolit

siaagli internazionali:

Chardonnay, Pinot Grigio, Sauvignon, Traminer Aromatico, Pinot Nero, Merlat,
Cabernet Franc.




Una produzione di nicchia é riservata alle grappe, distillate dalle proprie vinacce;
al’olio extravergine di oliva, ottenuto dalla spremitura delle olive provenienti dai
propri uliveti. Circa dieci anni fa Alessio ha impiantato 3,5 ha a ulivo
(prevalentemente varieta autoctone) e tre anni fa ha realizzato la prima produzione in
bottiglia del suo olio “Nonno Alessio”.

Infine, I’ ultimo nato in famiglia e lo spumante Komjanc Brut.

L’ azienda e associata al Consorzio Collio e a Movimento Turismo del Vino; nel
2007 ha perseguito la Certificazione della Qualita dell’ Accoglienza (con I'ente
CSQA) proposta dal Movimento Turismo Vino, ottenendo la valutazione di cinque
foglie oro.

Roberto, affiancato dalla moglie Raffaella, laureata in lingue (tedesco — inglese)
presso I'Universita Cattolica di Milano, si dedica all’accoglienza dell’ enoturista,
fermamente convinto che “la filiera produttiva’ si conclude con una presentazione
adeguata del vino e del suo processo produttivo in abbinamento ai prodotti tipici del
territorio, che si possono degustare nel ristoro agrituristico aziendale.

claudiofabbro@tin.it

San Floriano, 21 maggio 2010

foto di Claudio Fabbro

Societa Agricola
Alessio Komjanc e figli ss
Localita Giasbana, 35
34070 San Floriano del Collio (GO) — Italia

Tel. 0039 0481 391228

Cell.: 0039 349 6931583

Fax: 0039 0481 393454
komjanc@libero.it
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