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Barducci

Viticoltori im Soleschiano - Ronchi dei Legionari

Claudio Fablen

1950iﬂ principia fu
nomno Carlo, il

“fondatore™.

La storia-dell'azienda agricola
“Barducc” inizia negli anni
cinquanta, quando il nonna,
Cardo, originario di Firenze

-l buon toscano appassionato
di cavalli ed imprenditore -
acquista dei terreni nel comune
di Ronchi dei Legionari per
peovveders alle necessita dt.:g"
arimali

Suceessiamente, con
Facouisizione di ulterion terrend,
IMiZiE una verm & propria attevita
agricola di tipo seminativo ed
allevamento di hovini - con la

Azienda Agricola Barducci

Piazza San Tommaso 18
Soleschiann - 34077 Konchi dei Legionan ((GO)
Telefono: 0481- 410974 - Faoc (481454647

Mob: 231-9785755
E-mail: bardemtilalice.it

collaboresione o {|1|5-{'1'.-d1,'nl.' la
oui direzione viene affidata a dei
fattori che seguona i lavor della
terra:

1960: papa Franco,
imprendizore e viticoltore..
N-;_'Eglr anni sessanta 1 1if_i.i-:'|
Franco, che pur essendo un
commerciante collabor con

il padre, =i accorge che alouni
campi nella zona tra Soleschiane
¢ San Pier d'lsonzo acquistati
come seminativi hanno una
produzione scarsa per a

lora natura argilloso seesosa
derante dagli antichn abeei diel
tiume lsonzo.

Drecide quindi, con telice
intuizione, di riconvertirli

a vigna ed arganizza una

cantma dl CLIE 51 QU II man
dimenticato fattore “Sandrin®,
contading di nota esperienza
che produce i primi vini "hianco
e mosso” che vengono venduti
nella privata {o * frasca™), moloo
apprezzata nel territono e
conosciuta come "l de Barducci

a Solescian”

| Soleschiano & un borgo di

Ronchi dei Legionar che

| evidenzia gia dalla propria

struttura urbanistica 'origine
agnicola

Essa si sviluppa attorne al due
poli di aggregazione daun

laro la casa aziendale Chiaradis
— Metere in origine emanatrice
di quel fAusso energeticn che ha
certamente stimolato Porigine
del borgo e dall'aloro b chiesetta
dl Silll Tur||1||.;|s.|:-. l.'ll\HlI":-iI.l:
sepno della avita credenza
popolare.

Tra di essi 'oblunga bigura della
piazzetta di San Tommaso che
caratterizza aspetto di origine
rurale dell'insediamento

Sulla piazzetta i affaccia
Fazienda con la sua canting
19848: I'azienda rilandia, insseme
a callaboraton imporanti

A partire dagli anni ottanta le
redini della tenuta vengono
affidate ad un Eronane, Ia

cui serietd ¢ professionalith
erano state immediatamente
colte da ponno Carlo prima ¢
confermate poi da papa Franco
parliamo di Ging Forrazzon,

che contribuisce all'ulteriore
sviluppo della cantina che viene
progressivamente attrezzata

B contimuamente aggiornata
permettendo una produzione
vinicola apprezzata o di quatita
stabile anche per la cura della
with ed i metodi di vinificazsone
Contemporanseamente sua
muoplie, Franca, s occupa

diella privata {cioé la frasca
"hisiacamente” rinominatal con
[anta grazia ¢ scricia,

Dot che, con il sermno di i,

si riveleranno importanti per
gertare le basi dell immagine
aziendale ancom prima che s
miziasse |avventura dei primi
imbottigliamenti, indispensabile
" higlietvo da visita™ per fars
conoscere anche fuor provinda



= |L WEGMATOLO =

£ PEginme,

Collaboratore di gramde

seTield, in perenne ricerca

dell innovazione € dotato di un
fine palato, Gino stabili con la
proprietd un rapporto invidiabile
sotte il profilo professionzle

ed umano, crescendo insieme

a Franco, alla sempre attenta
signora Antonietta ed 2 cuos

tre ragazzi che, nel frattempa,
pur impegrati seriamente negli
studi che H porteranno a diplomi
e buiree importanti, gli erano
commungue yicini intravedendo
mquanto di buona avrebbe potuta
ancom esprimere azienda sorto
il |'_|n:1|-ih,~ della vidvinicoloura di
qualitd

Barducck, oggi...

Venendo ai giomi nostr si é
avirto un significativo ricamhbio
generazionale: a Franco si sono
affiancats decisamente e con
rinnovato entusiasmo i figli
Enzo (medico cardiologo),
Caancarlo (una larea in legae
alternata alla gestione i altre
realts imprenditonial i lanciate
da papd Franco nel settore
dell’abbigliamento) e Annarita,
{smuci universitar o economia-
COMAMErCHS, amminisirativa
per formazicne pmfc.mnnalc

& punto di riferimento anche
logistscn in quanto residente
nel centre aziendale e quindi
puntualmente vicina a

collaborator! e clienti):
| Siama dundque arvivati alla terza
generazione dei Barduce |
| Bel frartempa in
campagna ed in GAnkine §
¢ progressiamente fomato,
dapprima affiancato al “Maestro
Ciina” e recentemente
sithentratosli quale primo
responsabile generale, un
giovane “pratico” che ha saputo
cogliers nel breve periodo
I'importarnza i ranti ¢ ali
insegmamenti: Sergio Delpin
coadiuvato da Parrk Lubsana,
giovanissimo perito agrario del
luogo,

| Barducci... in rosa

Antonietta, moglie, mamma e
nonma felice, costituisce un po
il collante di una realth “direrto-
coltivatrice” in cui uma forma
d'agricodtura misia ha lasciato
progressivamente il passo ad
una specializzazione vitivinicola
| cui risultati, quanko mend
liwello d'immagine, si iniziano

a mgl iere salo i fuesti wltirmi
tempi.

E che il runlo delle “Signore

& Signoriee del Vine” di Casa
Barducci possa contribuine non
poco a fare 1a differenza fradl
passato ed il futum gid $'avvere
nefl entusasme che dalla nonna
prosegue in seno alla famiglia:
Parliam defla figlia Annarita,
delle mogli di Enzo, Monica,

e di Giancarto, Elena, per
proseguire con e nipati Maria
Carla, Giulia e Laura.

"Senza dimenticare -
raccomanda Franco - la
simpatica signora Anna addetta
allo spacein vini del sabato”

Infatti la “Frasca Barducci”
| &
| rimane comungue attiva

e trequentatissima,
indipendentemente dal salto di
qualita sublimatosi com il primao
imbattigliamento,

Mé Venologe prestato al
giomalizro coglie significative
differenze organolettiche &
qualitative fra 'imbostiglato ¢
v sfuso & cify non per mdurre

il prime ma per elevare i
seconda!

L wigne di proprieta coprono
23 etrari nelle localita di
Soleschiano e Diobbia nel
comune di Remchi del Legionan
per una produzione di circa
mille ettalitr di vino.

[¥al 2004 anche sulla scia di
nuowi indirizzi e strategie

tese alla diversificazione dei
mercati si ¢ imbottigliato per

la prima volta una piccola parte
della prodicsone curando un
marchio ed un'immagine che
aspirano a lar conoscere meglic
un prodotie di tradizione
conscdidata in oftre mezzo
zeeolo di attivity, caratterizzato
da snn|'r||L‘:|1..’1 nella gqualici.
2008: unvino fato con il

cuore... per il cuore. ..

[¥altra parte al dogt: Enzo,

da buen cardiologs, non

some oscuri 1 contenut del

aradosso francese” edelle

virm benefico — saluistiche

legate a polifenali e resveratrobo,

Anche se — medico

intransigente prima che

vignaiolo generoso - ben poco

concede in fatto di quanti.

Come dire: mai fucri pasto e

non pit d'un bicchiere a pranzo

£ cenal

Se a chi scrive sond piaciuti

moltisgime il Praot grigio e lo

Chardonnay (unico ving della

cantina, questo, cui concorme

il 20% di tal quale ma affinato

in botte nuova di rovere} un

occhiodi Aguardo spetta senza

dubbio al Refosen 2008

Sembwa di mangiare N'uva, in

questo rosso nuhino vickoeo

giustamente alcalico, riceo di

armanie . profumd e sapord

| ron violentati da chiarifiche,
filtrazicni spinte ¢ frequenza
i travasa, facti salvi i primd due
rituali post fermentazione.
Al netto di athinamenti in
qualsivoelia carata & quindi
VTN da nake tostate o
vaniglate sa di se stesso,
cquindi di quella piacevole

| tipicita “winosa” che ne

ta probabilmente il msso

auractano frikano di maggios

| importanza nella fascia 1-3 annd




Il “Paradosso francese”

Il consumo di vino rosso & da molti considersto una delle cause del paradasso francese formulato nel 1980,

Per paradosso francese si intende il fenomeno per il quale in Francia, nonostante il rebativamente alto
consum di alimenti fcchi in acidi grassi saturi, Vincidenza di mortalit per malattie cardiovasenlari
tovwvern be malzttic del cuore e dei vasi sanguigni) € inferiore rispetto ad aleri Paesi dieteticamente
comparabili. Questo fenomeno & staro inizialmente comelato al consume di vino rosso. ma altre possibilica
sonn state considerate dai rcercatori negli ultiml anni,

Aleuni stucli si sono concentrati sull'effetto dell'alcool, & sono arrivat alla conclusicne che un cansuma
moderate di vino (<40 g/die di etanalo, ca. e hicchieri) limiti Uineidenza di tali malattie, probabilmente
per un effette sul colesterolo HDL e sulla luidita ded sangue

Tuttavia |'alcool non basta di per s€ a spiegare il fenomenn, infatei alouni dati hanne mostraco che il ving &
pill efficace di altre bevande alcoliche nella riduzione dellincidenza di queste malatrie

Secondo alcune ipotesi la mgione di tale propricts del vine deriverebbe dai polifenoli di cui & reco (in
particolare il resveratrolo. Queste sostanze sono altamente antiossidanti, & questa propricts ¢ alla base
delle lor riconosciute azioni preventive di diverse malattie. Tuttavia non & possibile dimostrare che

le propricta biologiche mostrate in vitro siano riproducibili in vive , considerando che per assumer:
adeguate quantiti di polifendli il consuma di vine dovrebbe essere ben pii elevato che die-tee bicchieri
al giomo, esponenco cost agh efferti negativi dell'alcol. Tra le altre ipotest esplorate, une studio ha portato
I'attenzione su un'altra proprieta del vino, non correlata con i palifenoli: esso sarebbe in grads, anche a
bassi dosagai, di inibire la sintesi del peptide endoteling (endothelin-1), che & un vasocostrittore correlata
alle malattie cardiovascolari ed afla averosclerosi .In ogni caso le ricerche disponibili ad oggl non hanne
dimnstrato in modo conclusiva che esista effertivamente un rapporto causa-effetto tra il consuma di vino
¢ la prevenzione di malattie cardicvascolari. Altre ipotesi sono state formulate, tra cul i fatto che nelle
regioni francesi in cui la mortalith da malattie cardiovascolar & minore si esserva un pil alto consumo di
vegetali particolarmente ricchi di folato |

La popolarita del paradosse francese, di cul hanno probabilmente beneficiaso | produttori di ving, ha
destaro numerose preoccupazioni poiché & indubbio che il eansuma eccessivi di bevande aleoliche

b effetti negativi sull'organismo (in particolare sul fegato) e provaea dipendenza (alcoalisma) e di
conscguenza non dovrebbe essere incentivato,

{eome vedete non scamodiama
Schi ppetting ne tanto mends
Pignolo)

Erbacea e caratteristicon il
Cabemnet frane: gradevoli

il Kosaro (da Merlot) ed il
Verduzzo , ambedue al netto
di guelle dolahicazioni che li
avrebbern resi stucchevali.
Piace quella B stilizzata a
fesrma di cuore in un'etichetta
semplice, sobria, essenziale;
priva di precisazioni
autocelebrative

Un'azienda c vini seri, quelli di
Soleschiang, che pomeranno
senz’ altro lustro ad una zona
vocata quale & “Tlsonzg

i e si lavora bene e sodo,
senza clamore o ricernca di
suggestion] o spettacoli che
qui suonerebbero quale nota
stonata, @@




