
IL VINO ONESTO 
È UN PRODOTTO DELLA TERRA
Manifesto per una vitivinicoltura di qualità

Il vino è un prodotto culturale,
non una bevanda anonima senza storia e territorio 

La proposta della Commissione europea sulla Ocm vino (Organizzazione
Comune di Mercato) introduce elementi positivi – produrre meno per compe-
tere meglio – ma con forti contraddizioni; rischia di mortificare la dimensione

culturale, sociale, economica e ambientale della viticoltura.

I paesaggi del vino sono opere da tutelare, non vigneti da estirpare 
La nuova Ocm vino prevede un taglio di 400 mila ettari di vigneto in Europa.

Un pezzo importante della viticoltura europea rischia di sparire.
Molte viticolture – soprattutto quelle difficili, di montagna e delle isole – vanno

rilanciate e con esse va tutelato l’ambiente viticolo e il paesaggio.

I mestieri del vino sono un patrimonio da custodire 
Il vino buono è un prodotto della terra che porta i segni di conoscenze consoli-

date e maturate nel tempo. I mestieri del vino vanno promossi tra le nuove
generazioni per favorire il ricambio professionale, l’aggiornamento, il manteni-

mento dei saperi e dei redditi del mondo rurale che vive di vitivinicoltura.

Il vino buono è lentezza e saggezza, non si “fabbrica” in fretta 
La Commissione europea ha autorizzato l’uso dei trucioli, una pratica enologica

che consente di dare al vino un “falso” aroma di legno, abbattendo tempi e
costi. Ma il vino buono non si fa così. Le buone pratiche enologiche devono

restare al centro dell’attività delle aziende vitivinicole.

Onesto è quel vino che si svela 
Il nuovo regolamento sui trucioli non prevede l’obbligo di indicare in etichetta
il loro impiego: pertanto il consumatore non saprà e quindi non sarà in grado
di scegliere mentre i produttori che intendono avvalersi di pratiche enologiche
“tradizionali” saranno penalizzati da coloro che applicano pratiche furbette.

Il vino onesto è un prodotto della terra 
La terra produce sempre valori positivi.

È la risorsa naturale che i vitivinicoltori saggi sanno come far emergere nei loro
prodotti. Il vino buono si fa in vigna, non si fabbrica in cantina.

I vitigni autoctoni sono la varietà, una polizza contro l’uniformità 
L’Italia è ricca di vitigni antichi e autoctoni, un prodotto unico della terra.

Ma il mercato del vino tende a impiegare solo alcuni vitigni e quindi a
dimenticare la terra e la sua biodiversità.

La ricerca sul vino fa bene alla salute: bere sì, ma bere bene
Va promossa l’educazione al bere bene con moderazione.

Programmi educativi nelle scuole e nelle università possono sviluppare 
consapevolezza intorno ai valori positivi del vino e della terra.

La ricerca scientifica sul rapporto tra vino e salute va sostenuta, potenziata e
sistematizzata. La divulgazione scientifica è necessaria per informare 

sul corretto consumo di vino a fini salutistici.

L'Associazione Nazionale Città del Vino intende coinvolgere l'opinione
pubblica affinché il vino sia difeso e, con esso, siano difesi e tutelati
sotto ogni profilo, ambientale, storico e culturale, i territori del vino.

Pertanto invita i Sindaci e gli amministratori delle Città del Vino, i pro-
duttori vitivinicoli, i Consorzi, esponenti del mondo tecnico e scientifi-
co, gli enoturisti e tutti i cittadini consumatori, a sottoscrivere questo

Manifesto.

Aderisci anche tu
Vai su sito www.cittadelvino.it e firma

20anni di Città del Vino.
Appuntamenti 2007
21/24 marzoCastelnuovo Berardenga SI.

Meeting Internazionale Progetto Leonardo.
Montespertoli FI: convegno 23 febbraio sul tema

“Economia locale e commercio internazionale.
La filiera del territorio nel mercato globale”.

29 marzo/2 aprileVinitaly
29 marzo, ore 15,30 Sala Rossini, convegno:
la vitivinicoltura italiana e la nuova OCM vino.

18/22 aprileFranciacorta BS,
Oltrepo PV. VI Stage Internazionale dei Giovani

Viticoltori. A cura di Recevin.

11/13 maggioRiva del garda TN.
Stati Generali delle Strade del Vino italiane.
Seconda edizione di Biteg Forum in collaborazione
con FiereCongressi dedicato alla filiera del territorio
e al turismo enogastronomico. Presentazione del 
VI rapporto dell’Osservatorio sulturismo del vino
Censis/Città del Vino.

20/24 giugno
Convention di Primavera

Colle Val d’Elsa, San Gimignano, Siena.
Assemblea nazionale. Celebrazioni per il ventennale

delle Città del Vino.

16 luglioROMA, Sala della Protomoteca 
in Campidoglio. Premiazione del concorso enologico
internazionale “La Selezione del Sindaco”.

26/28 settembre Sondrio.

Convention d’Autunno
Assemblea nazionale. Chiusura delle celebrazioni

per il ventennale delle Città del Vino.
Prima edizione del PALIO NAZIONALE DELLE

BOTTI tra le Città del Vino.

20 anni di Città del Vino
Com’è cambiata la qualità del vino 
e dei territori

Roma, 8 febbraio 2007
ore 11.00

Sala della Protomoteca 
in Campidoglio

Conferenza stampa 
e consegna riconoscimenti
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L’Associazione nazionale Città del Vino compie
vent’anni (è nata a Siena il 21 marzo 1987).
Vent’anni sono trascorsi segnando passi decisivi per
il vino italiano e per i suoi territori di origine.
Vent’anni in cui i produttori vitivinicoli e gli ammi-
nistratori hanno capito di dover percorrere insieme
la stessa strada: quella della qualità. Aiutati da una
comunicazione sempre più attenta, il vino e i suoi
territori sono cresciuti fino a toccare i vertici mon-
diali. In occasione dei suoi vent’anni di attività,
l’Associazione festeggia questo evento anche asse-
gnando alcuni riconoscimenti a personalità del
mondo del vino, del giornalismo, della ricerca e
della politica che, nel tempo, attraverso il loro impe-
gno, si sono contraddistinti nella tutela, valorizza-
zione e promozione delle terre del vino.
Il significato del premio sta nella condivisione che si
hanno dei valori che animano anche l’azione delle
Città del Vino: tutela dei territori, conoscenza, pro-
mozione e valorizzazione delle eccellenze italiane.
Questo è il mix vincente su cui l’intero sistema
Paese deve puntare per vincere la sfida della qualità.
L’Associazione ha ideato queste giornate di festa
durante le quali ogni Coordinamento regionale cele-
bra i venti anni delle Città del Vino.

Un riconoscimento
ai promotori della qualità

IL PROGRAMMA DEGLI EVENTI

Val d'Aosta
10 febbraio - Aymavilles (Aosta)
ore 18.00 - Cave des Onze Communes
Loc. Urbains, 3 Piemonte

11 febbraio - Castagnole Monferrato (Asti)
ex Teatro Comunale, via al Castello, ore 10.00 

Lombardia
11 febbraio - Casteggio (Pavia)
ore 9.30 - Certosa di Cantù 
Via Circonvallazione Cantù, 41

Veneto
10 febbraio - Padova

ore 10.30 - Sala consiliare Provincia di Padova
Piazza Antenore, 3Trentino

11 febbraio - Rovereto (Trento)
ore 9.30 - Sala Convegni del Mart
Corso Bettini, 43 Friuli VG

10 febbraio - Cividale del Friuli (Udine)
ore 10 - Sala Consiliare del Comune

Corso Paolino d'Aquileia, 2
Liguria
10 febbraio - Ortovero (Savona)
ore 16.00 - Centro Incontro Enologico
Viale Chiesa
11 febbraio - Riomaggiore (La Spezia)
ore 16 - Loc. Castello 

Emilia Romagna
25 febbraio - Castelvetro di

Modena (Modena)
ore 10.00 - Alla riscoperta dei vitigni autoctoni:

il Trebbiano di Spagna. Sala del Consiglio
Comunale, Piazza Roma, 5

Toscana
10 febbraio - Suvereto (Livorno)
ore 10.00 - Cantina Petra (Fraz. San Lorenzo
Alto, 131). Ore 12.30 - centro storico

Umbria
10 e 11 febbraio - Perugia

ore 11.00 - Galleria Nazionale dell'Umbria 
Sala Podiani - Palazzo dei Priori 

Corso Vannucci, 19Marche
10 febbraio - Montecarotto (Ancona)
ore 10.30 - Teatro Comunale - P.zza del Teatro

Abruzzo
11 febbraio - Chieti

ore 10.30 - Sala del Consiglio Provinciale 
Corso Murrucino

Lazio
10 febbraio - Frascati (Roma)
ore 10.30 - Sala Consiliare di Palazzo Marconi
Piazza G. Marconi, 3 Campania

10 febbraio - Gragnano (Napoli)
ore 10.00 - Biblioteca Comunale 

Via dei Sepolcri

Puglia
11 febbraio - Cellino San Marco (Brindisi)
ore 16.00 - Sala XXV Aprile 
Ex Sede Comunale - P.zza Aldo Moro

Basilicata
10 febbraio - Rionero in Vulture (Potenza)
ore 17.30 - Palazzo Fortunato, via Garibaldi

Calabria
18 febbraio - Frascineto (Cosenza)
ore 10.30, Auditorium Andrea Croccia
presso la Scuola Media in via Fratelli Cervi, 3

Sicilia 
10 febbraio - Alcamo (Trapani)

ore 10.00 - Castello dei Conti di Modica
Enoteca Regionale 

Sardegna
11 febbraio - Alghero (Sassari)
ore 10.00 - Caval Marì, Lungomare Dante

INFO: www.cittadelvino.it 
info@cittadelvino.com
Te. 0577353144 Fax 0577352584

Si ringraziano per la collaborazione:
Consorzio di Tutela della Doc Frascati 
e Screwpull

Roma, 8 febbraio 2007
Sala della Protomoteca, Campidoglio
ore 11.00 saluto del sindaco di Roma W. Veltroni
ore 11.10 intervento del presidente delle

Città del Vino V. Valentini
ore 11.20 intervento del prof. A. Percario:

“Lo sviluppo dell'economia del vino 
e dei servizi nei territori doc”

ore 11.30 consegna dei riconoscimenti
ore 13.00 brindisi
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